
728 State Street   |   Madison, Wisconsin 53706   |   library.wisc.edu

Speeches delivered at the fifth annual
convention. Southern Wisconsin
Cheesemaker's Association at Turner Hall,
Monroe, Wis. Thursday and Friday, February
16 and 17, 1905.  1905

Southern Wisconsin Cheesemakers' Association. Convention
Monroe, Wisconsin: Herold Printery, 1905

https://digital.library.wisc.edu/1711.dl/7XZNVDJRBTLCF8K

Based on date of publication, this material is presumed to be in the public
domain.

For information on re-use, see
http://digital.library.wisc.edu/1711.dl/Copyright

The libraries provide public access to a wide range of material, including online exhibits, digitized
collections, archival finding aids, our catalog, online articles, and a growing range of materials in many
media.

When possible, we provide rights information in catalog records, finding aids, and other metadata that
accompanies collections or items. However, it is always the user's obligation to evaluate copyright and
rights issues in light of their own use.



s BistoRny~ 

Py, ‘ ma \ 

faa 2 asses, 7 \m\ 
Bt Wear? # 

le\ Set 4/3 

\S OU DED | +" 

eS gad 

Viscon” 

i





od 

Speeches Delivered at the 

Ftith Annual Convention 

Southern Wisconsin 

Cheesemaker’s Association 

Wis. Historical Library 

JAN 12 1907 

Public Document Dept. 

At Turner Hall, Wonroe, Wis. 

Thursday and Friday, February 16 anv 17, 1905



_ 

Ce



Speeches Delivered at the 

Fifth Annual Convention 

Southern Wisconsin 

Cheesemaker’s Association 

Alt Turner hall, Ponroe, Wis. 

Thursday and Friday, February 16 and 17, 1905



Yont rine nferl- | 
chee, frm &e soit, 

ceee. AY /F0b,



OPENING ADDRESS. 

By the Hon. John Luchsinger, President, Monroe, Wis., 

February 16, 1905. 

Members of the Association: 

The time is here for the opening of this, the fifth con- 

vention of your association. It is the gracious custom that 

the people of the place in which meetings of this kind are 

held show their interest therein by words of cheer and 

greeting. In the absence of the mayor and by his request, 

. the Hon. A. C. Dodge, of this city, will give you hearty 

greeting and welcome. No man is better known to you 

and he needs no introduction.





Address of Welcome. 

| By the Hon. A. C. Dodge, Monroe, Wis., 
February 16, 1905. 

It has devolved upon, and isa pleasure to me, to wel- 

come the members of the Southern Wisconsin Cheemaker’s 

Association to their annual meeting at this time in the 

name of the citizens and to the city of Monroe. Theannual 

meetings of this association show increased interests from 

year to year, and it is most fitting that you do meet to dis- 

cuss the different phases of this great cheese industry, its 

advantages and its drawbacks, its gains and its losses. 

An industry of far greater importance than any other or 

all others combined within the confines of this county. 

That you cheesemakers and farmers are mutually in- 

terested in obtaining the very best results for your skill, 

labor and capital, and to gain a reputation for your goods, 

unequaled anywhere else on this continent, we firmly con- 

tend. 

You meet to compare experiences and to discuss 

methods, ways and means ‘to gain a permanent success. 

At this instigation of your President, I succeeded in 

obtaining an appropriation of one thousand dollars an- 
nually out of the four thousand dollars appropriated by
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the Legislature to the Dairymen’s Association of this state, 

which is devoted to and to be exclusively used for the bene- 

fit and advantage of the association, which you today 

represent. This money has been the means of employing 

a competent man and cheesemaker to assist and inspect 

those factories where trouble exists in the manufacture of 

No. I. cheese, and to help solve the problems that confront 

the cheesemaker and the farmers that furnish milk to the 

factory. 

This section of the state is obliged to devote its | 

energies to the production of milk. The limestone soil and | 

blue-grass pastures, out-hills and valleys, and our pure | 

running water on nearly every section in the sixteen town- 

ships of this county, all combine to make this county the 

ideal home of the 35,000 cows that are owned here, and the 

center of the Swiss cheese industry of the whole country. 

Our population consists of several different nationali- 

ties, but the sons of Switzerland and their decendants 

largely predominate, and nearly every cheesemaker learned 

his trade at the national dairy school in Berne, or in some 
of that country’s mountain factories in Switzerland, and 
probably there is not a cheesemaker of any other nation- | 
ality in all of the two hundred or more tactories of this | 

county. 

We welcome you today to the city of Monroe. i 

Germans and Yankees and Swiss are we, | 
But all are Swiss in our welcome to thee. |
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The Presidents Annual Address. 

By the Hon. John Luchsinger, President of the Southern 
Wisconsin Cheesemaker’s Association, 

February 16, 1905. 

Members of the Association, Ladies and Gentlemen: 

In your behalf, as well as on my own account, I sin- 

cerely thank Mr. Dodge for his kind words of welcome and 

encouragement. That his words are as sincere as they are 

gracious needs no proof, for it is to his active efforts in the 
Legislature, of which he was a member, that we owe in great 

part, that recognition of this association by the state and 

dairy school, which resulted in giving practical and theo- 

retical instruction in our varieties of cheese at that school, 

and in providing the means for the payment of a competent 
instructor and inspector for the cheese factories of South- 
ern Wisconsin. Therefore I take this opportunity to con- 
vey to him, your appreciation and mine, for his effective 
work in our behalf, and for his live interest in your success. 
About four years agoa few of us interested in the great 
cheese industry of this section, and who were members of
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seeds ta seis: |e 

the State Cheesemaker’s Association, conceived the idea 

that it would be of great advantage to organize an associa- 

tion having for its object the improvement of conditions 

surrounding the making and sale of Swiss and other foreign 

cheese so widely made in this section. It was urged that 

the objects in view could be gained by joining and working ~ 

with the state association, on the other hand we were met 

with the fact, that while most of our cheesemakers had | 

some speaking knowledge of the English language, yet be- | 

cause of their better and easier use of German and German- 

Swiss, they were unable to freely and fully express their 

ideas in such discussions as interested them, and pertaining 

to their business. In conventions composed largely of 

American cheesemakers, the fear of ridicule and not the 

want of practical knowledge, kept them silent and appar- — 

ently not interested, when by asking a question or ex- 

pressing an opinion, they could have, for the benefit ofall, 

drawn out much useful information. ) 

Hence came the forming of this association, in which 

the Swiss cheesemakers and dealers compose the great 

majority, wherein everyone present is invited to use the 

language in which he can best express himself, the best 

thoughts from the best men are thus best brought out, and 

when any matter of unusual interest turns up, it will be,
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when desired, interpreted for the benefit of all. This 

method of holding meetings may appear odd and difficult, 

yet we know that in the Swiss Bundesrath or Congress, 

business is successfully transacted in three languages, to 

best accomodate the different tongues of that progressive 

little nation. No one finds it odd, custom has made it 

right, and the greatest good to everyone attending here 

makes our custom a proper one. 

Looking at the tasty decorations in this hall, I see 

in the arch of the stage a red shield with a white cross in 

its center, on each side in great folds is the glorious flag of 

this, our country of freedom. It was not design that made 

this display, a happy accident is the cause (meetings of a 

Swiss Musical Society and the Grand Army Post had been 

held a day or two before, and their decorations have remain- 

ed to add cheer to our gathering). The thought comes to 

me that this is one of the coincidences that come so apt as 

to startle one, a better device, or one more appropriate, 

could not have been contrived on purpose. The smallest 

and bravest, and the greatest and best, of the republics on 

earth are here and thus represented by their flags and by 

the people gathered beneath them. 

Yes from Switzerland, the land of our fathers, that 

brave little mountain Republic in the heart of Europe, have
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the greater part of this audience come, whose people widely 

differing in speech, customs and religion, yet are, and al- 

ways have been firmly united in defense of their liberties 

against every attack, who for six hundred years have 

maintained government by the people alone, have shown 

to all the world through all the centuries that 20 nation © 

needs Kings and Nobles to rule them nor to make itslaws, _ 

that a people can protect itself and be prosperous, free | 

and law-abiding with no rulers except of its own choice. | 

A little country crowded always to the limit of her 

capacity to feed, yet never turning away from her safe | 

refuge, the proscribed and persecuted, for opinions sake, | 

of all the nations. | 

From one of the humblest, smallest and most moun- 

tainous Cantons of this country, came through stress of 

poverty, very nearly sixty years ago, the first small be- 

ginnings of the Swiss cheese industry of Wisconsin. Al- 

ways richer in human lives than in the means to support 

them, there were ever those who cast longing eyes to the 

lands where the fields were broader and bread not so hard 

to obtain, and no land offered such grand promise as their 

youngest and richest sister republic, America, and so they 

came, a colony of nearly two hundred, to Wisconsin, to 

Green County, very poor, but very hopeful, and industrious 

'
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and thrifty, because born and bred so. They had few 

goods in sight, but had in store a plentiful supply of ex- 

perience in that wholesome lesson of life, the struggle to 

get enough to eat and to wear. There had been bred in a 

few of them the practical knowledge of the dairy and of the 

making of cheese, in fact they knew little else of farming, 

and from that knowledge and skill, as from an exceedingly 

small seed, has grown the the greatest Swiss and fancy 

cheese industry in America, the industry that you today 

represent, that has enriched your soil as well as your 

people, so far as it has extended over the great limestone 

ranges of Southern Wisconsin and the level lands beyond, 

and which industry it is your duty as individuals and as an 

association to improve, maintain and increase. 

Your association has attained to some of its aims in 

the short four years it has lived. It gathers together at 

least once a year, the best and most progressive cheese- 

makers, dairymen and dealers, and makes them acquainted 

with each other, it has developed a feeling that the inter- 

ests of each branch of the business are not hostile, but 

mutual and friendly. We have induced the successful far- 

mer, cheesemaker and dealer to come out of his respective 

selfish shell and to impart to the less wise, his better 

ways of doing things. We have more friendly co-operation
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in all branches than ever before. We have accomplished | 

as an association, what as individuals was impossible, in 

getting juster freight rates for cheese to markets, in get- 

ting more uniform prices and prompter returns, in obtain- 

ing a competent instructor of our own choice for cases of 

difficulty and failure, and in the business world we have 

become as widely known and respected as our importance 

deserves. Let us try in the future as heretofore, to strive 

for the improvement of our industry by employing only 

thoroughly competent cheesemakers, by the erection of 

better, more substantial factories and equipments, by the 

acquirement of scientific knowledge by our practical young 

men, and by keeping abreast in all things with the best 

that is known. We have had, because we are an associa- 

tion, the hearty support of the State Dairy School and | 

Experiment Station at Madison, whenever and for what- | 

ever occasion it has been asked, and I believe that the 

scientific investigation by Prof. Russell and the instructors 

of our dairy school have been of great value in finding out | 

and removing causes of trouble that arise so often to vex | 

and perplex even the best makers of cheese. 

I hope that every year this association is older, will | 

show greater progress over the previous one, that the time 

is not far away when well settled principles adopted by us,
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enforced by the dairymen and cheesemakers, will result in 

the making of at least as uniform quality of our varities of 

cheese as is attained in the American cheese industry, that 

the owners of the ‘‘shack” that served to start a cheese 

factory, when that business was an uncertain venture, will 

see to it that something worthy of their present success is 

built instead, something they can claim ownership in with- 

out shame, We are forced to praise the the enterprise and 

public spirit of the people in the newer parts of our dairy 

region. Almost without exception they build factories 

well and substantial, they first ask what is best and not 

what is cheapest, and are willing to provide it, so that no 

blame for failure shall be theirs, the same can be said 

_) wherever new factories are now built to replace old ones. 

In conclusion, I hope this meeting will be as profit- 

ably interesting as any we have had, and to that end let 

each freely ask questions and take part in discussions after 

every paper read. Some of the very best information is 

gotten in just that way. I shall do what lies in my power, 

with your help, to make you feel that it has paid you in 

every way to belong to our association and to have at- 

tended this convention.
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Die Arbeit des Tnftruktors und Tnfpektors. 

Vortrag von Kaferelinfpektor Fred Marty, Madison, Wis., an der 

Convention in Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Durd unfern werthen Prafidenten wurde id aufs Programm ge- 

febt fiir das Thema: Die Arbeit des Ynftruttors und Ynfpettors”. 

Nun, ware e8 mix erlaubt, meine gefammte Arbeit in einem Buche der 

Perfammlung vorgulegen, und wie gewdhnlid von einem Komitee unter 

fucht, welded dann das Refultat der Verfammlung tonftatirte, fo hatte id 

mid) wobl mit jeder Gingelheit und deren Verlauf vorbereitet. Dod) bier 

in diefem Fall ift e3 mir nidt gang erlaubt, denn die Arbeit eines Jn- 

ftruttors debnt fid) auf ein breites Gebiet, und tire mances mitguthei- 

len, wenn ic die Reife bon Unreinlidteit bis gur Reinlidteit, und von 

der {hneeweifen Mild bis an das himmelblaue Wafer befdjreiben wollte, 

dod) michte dad Folgende gur Befriedigung dienen fiir diejenigen, welde 

dad aweite und dritte mal an mid férieben und deren Wunfeh dod) nidt 

exfiillt tourde, denn unfere geqentvartigen Berhaltniffe eclauben e8 einmal 

nicht, dak einem Yeden nach Wunfd gedient werden fann. Wir find im 

Pediirfnip von nidt nur einem Ynfpettor, fondern mefreren. Meine 

jtoeijihrige Erfahrung geigt mix an, daf, fo lange nur ein Ynfpettor gue 

Berfiigung ift, e8 vier Jahre in Anfprud nimmt, bis jede unfere Kaferei 

nur einmal infpigict iff. Wie oft erbielt i) 5—6 Orders aufs gleide 

,



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER’S ASSN. 15 

Datum, und war ftets mit 30—35 Orders verfehen; die meiften fchrieben 

natiirlid, fomm fo fdnell, wie miglich, oder werde did) Morgen in 

Brodhead, Darlington oder Argyle abbolen. Die Briefe waren Alle tor- 

reft nad Monroe adreffirt; dod) wegen meiner Hfter3 drei Woden Langen 

Abwelenheit von Monroe, (dod) ftets in Verbindung mit der hiefigen Poft- 

office), erlangten mich die Briefe erft gwei bis drei Tage nad dem die Be- 

treffenden fcon lingft auf mic) warteten. 

Im Gangen wurden in der lebten Saifon 180 Factories infpi- 

gitt, von welden ungefihr 60 Factories Cementbiden haben, und 15 

Factories an Plag von Sdhottenfaffer grofe Tanks. 8 Factories ge- 

brauden an Plak von Sdhottentants gur Bereitung der Moltenbutter 

»Separatoren”. Yn den meiften diefer Factories wurden Verfammlun- 

gen mit den Farmern abgehalten gur allgemeinen YAufmunterung des 

Fortfdrittes, und mit Ueberzeugung ftann id euch einen guten 

Fortfdritt verfidern.  Biele Berbefferungen find bereits fdon aufgu- 

weifen und eS tourden mir dfters Uufforderungen geftellt, um Bufendun- 

gen von prattifden Plinen gur Erftellung von neuen RKafereien, weil man 

allgemein auf diejem Gebiete ur nothwendigen Erfenntnif, getommen ift, 

dag man mit der Beit, wie aud der grogen Ronturreng Sdritt halten 

mug, welded doc) file die gefammte Ynduftrie nur gu begriifen ift. Die 

Buden aus des Gropvaters Zeit widerftehen unferen gegentwartigen Ge- 

feben nicht mehr. Bortwarts ! foll aud) unfer Motto fein. Obwohl das 

tiirgliche Eingreifen de8 Gefeges den Betheiligten unbequem fein diixfte, 

und e8 dielleidht als die Sdhuld des Ynfpeftors betrachtet wird, follte man
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, nit vergeffern, dab der Jnfpettor nur ein Wertyeug ded Gefeges ift. 

Ferner fam das Cingreifen gu einer folden Beit, die ed den Petheiligten 

ermiglidt, Aenderungen gu treffen, ebe die Hauptfaifon vor der Thiire 

ift, und Anderen gur rechten Beit gebithrende Warnung geben diirfte, fid 

porgufehen; denn id) begtweifele nicht, Daf gur beginnenden Saifon ftrit- 

tere Rontrolle gefiihrt wird. 

Unfere Hauptinduftrie beruht ja ablein auf Mildwirthfdaft und 

das Rathfel, um befferen Erfolg gu ergielen, heift, beffere fanitire Cin- 

richtungen. Auf allen Gebieten ift Frort{dritt gu vergeichnen; das neve 

Grprobte, dem alten itberlegen, wirdangewandt, nur nidt bei uns. 

G8 ift gerade wieder hier, wo fic) das Berlangen fiir mehrere Bnfpettors 

fiihlbar madt, dod) nur file foldje, die der Hiefigen Sprache madtig find 

und Berfammlungen vorftehen tonnen, mit geniigenden Fadtenntniffen. 

Denn wie betannt, ift Theorie und Prazis in feiner Ynduftrie fo aufein- 

ander angewiefen, wie auf den Gebieten der Milchwirthfdaft.  RNehmen 

wir einmal den Sehweigertife, welder auf die Gahrung angewiefen ift, fo 

Lat fic) fern anderes Produtt der Mil nennen, dad auf peinlidere 

Reinlicleit angerwiefen ift. Nimmt ein anderer Pilg die Oberhand, der 

Siurepils, fo ift die Mile aufer Rontrolle der Safer. 

Die Lochung de Schweigertifes entftammt meiftend dem WMild- 

queer, welder gugleic) die Nahrung ift aller Milehbatterien. Somit ift 

exftend reinlide Mild abfolut nothwendig, um die normale Gahrung nidt 

gu beeinfluffen, und giweitend gute Gahrungslotale gue Vollendung der 

Gihrung. Wie oft betommt man gu fehen, wie die beften Mulden an



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER’S ASSN. 17 

mangelhaften Cinridtungen gu leiden haben; wie gum Beifpiel ein gu tleiner 

Reffel im Hodfommer e8 dem Kafer unmiglidh madt, die Kafemaffe nad 

den gefebten Regeln gu bearbeiten. Das Refultat: ,, Blahft mit Nefteten”, 

daneben fahin im Stidh. Wie oft milffen die fhinften Kafe vernadlaffigt 

werden, liber welde der Rafer teine Rontrolle hat, wegen mangelhafter 

Abfonderungsrdume. Fragt Eud felbft, ob e8 fic) nicht reidhlidh lohnen 

wilrde, wenn wir beffere Cinridtungen hitten, und die Mild fiir den 

Sehweigerfife mit folder peinlider Reinlidteit behandeln wiirden, wie 

> gum Beifpied die Mile, welche nach hiefiger Condenfing Factory gebradt 

wird, 

Gin guter No. I. Schweigertafe ift unter dem Rafe immer der 

gefudhtefte und der gliidliche Befiger eines fhinen Muldjens wird ja im- 

mer umfdivirmt bon den Riufern.  Budem werden jihrlid) nod fiber 

90,000 Zentner No. I. Schweigertife importirt.  Gewif ein Zeiden an 

Mangel von No. 1. Sdweigertife. 

Nun ift gewif tein Grund vorhanden, warum wir diefe Waare 

nit hier fabrigiren tonnten, wenn wir nur unferer Ynduftrie die ndthige 

>) Aufmertfamteit fdhenten wiirden. 

Jn BVetreff der Separator-Moltenbutter mochte id) mittheilen, dab, 

fo lange diejenigen, weldje fic) die Miihe und often madten, einen 
Separator angufdaffen, ihre Arbeit fid) nicht lohnend madt, bis fie das 

Moderne Shftem deS Buttermaders befolgen. Der Rahm der Molten 
>) mug feine ridtige Gahrung haben, alfo Saureproges durdhmaden. Der 

Rahm von Molten foll wenighens 54 bis 6 Proyent Saure enthalten,
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das Buttern mug vorfidtig hergehen, um midt gu flack gufammengubut- 

tern und um gut ausgutvafden. Das Saljen und Bearbeiten mup fo- 

gleich folgen, damit e& fic) mit dem Salge gut vermifdt. Sal 

recynet man eine Unge auf ein Pfund Butter, Farbe 35 com. gu 100 

Pfund Butterfett; doch ift leptered verfdhieden, je nad den Yabredzeiten. 

Bei Bearbeitung oder Rneten der Butter mug man vorfidtig um- 

gehen, um den ern der Butter beigubehalten, weil Moltenbutter feiner 

ift im Kern, al8 vollgiiltige Rahmbutter. 

Ueber Behandlung und Anwendung der verfdhiedenen Probe bin 

id einige Beit bereit, Austunft gu geben.
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Der Kasmader; was er fein follte. 

Vortrag von Peter Zumkebr, Monticello, Wis., an der Convention in 

Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Laft uns einen Bli in die Vergangenheit werfen und fehen, wie 

wir gu diefem Berufe gefommen find. Querft, alS die Mildwirthfdaft 

ihren Anfang nahm, made faft ein jeder Farmer Rafe, aber blog fiir den 

eigenen Hausgebraud. Bald vertaufien auc diefe und jene Rafe und er 

fand Antlang und nun, um der Nadhfrage von aufen geredt gu werden, 

dehnte fic) das Rafen vom Ritdhenofen bis gu den jepigen Cinridtungen 

aus. Died erforderte nun aud Manner, die nichts anderem oblagen, 

al dem Rifen. Auf dieje Weife find wir gu unferem Berufe gefommen 

und gur gleiden Zeit in den Stand gefebt worden, beffere und billigere 

Waare auf den Markt gu bringen, als e3 im Anfang der Fall war. 

Nun, um ein LebenSmittel, wie dex Rafe ift, gu produgieren, mup 

ciner weitere Renntniffe befipen, als der Farmer. Gin Maifer follte wee 

nigften$ wiffen, aus was fiir Beftandtheilen die Mile gufammen gefebt 

ift, aber ic) mug fagen, dab wir leider viele befipen, die die verfdjiedenen 

Beftandtheile night tennen.  Dafile aber ift dex Mafer nicht immer ver- 

antiwortlich, miiffen wir dod feine Lehrgeit und feinen Lehrmeifter beritd= 

fidtigen. Bielleicht tonnte idh hier gwei Anhaltspuntte anfilhren, wes 

wegen wir fo viele Rafer haben, die nidt die heutgutage erforderlicen
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Renntniffe befigen. Aber um dies gu thun, mug id Eud in das Bereidh 

der Farmer guriidfiihren. 

1. Wir befigen leider vielerorts nidt die Farmer oder Mild= 

fieferanten, weldje die Milchwirthfdaft griindlid) tennen und verftehen; 

wiffen aber aud) nidt, wie viel einer eigentlid) lernen und wiffen mug, 

bevor ex ein erfter Rlaffe Rafer fein tann. Das Refultat davon ift, dak 

die Mildlieferanten denten, wenn fie einen billigen Rafer haben, e8 defto 

beffer fitr fie fei, aber bis am Ende der Saifon fommt e8 gewdhnlid ans 

Tageslidt, dak Sie auf dem Holgwege waren. 

2. Sind eS vielleidht junge Burfden, weldje eine Bert lang auf 

dem Lande oder fonft irgendwo arbeiteten, {pater deffen mide wurden 

und leidte Urbeit mit qrofen Lohn fudten. Sie fingen an in einer Ré- 

ferei gu arbeiten, fanden aber in unglaublich turger Beit aus, dab fie 

nicht erhalten atten, twas fie fuchten; geben aber ihre Arbeit doch nidt 

auf und arbeiten nur darum weiter, um nidt im Winter bei qroher Kiilte 

und Sdnee tagtaglid im Freien arbeiten gu miiffen, um ihr Leben gu 

friften. Xch modjte Eud fragen: Wie tann ein folder Rafer die Be- 

deutung des Wortes , Bacteria” verftehen ? Leider mu id fagen, dak 

viele folder Rafer in den Mafereien von Wisconfin gu finden find. Wenn 

aud) viele von ihnen eine giemlidh gute Sorte von Rafe Herftellen, fo tén- 

nen fie dod) nicht fagen, twas fie berarbeiten, weil fie die Zufammenfebung 

der Mild nicht wiffen, und damit modte ich faft fagen, dak ein Blinder 

den anbdern fiihrt. 

Natiicli) find wir in einem fremden Lande und nidt nur die
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Sprade, fondern aud andere Dinge erfdeinen uns fremd und alles das 
ift ein Hindernify im Wege. Aber die Beit fommt dod) fangfam, wo wir 
Kraft genug befigen werden, um das Hindernif, gu befeitigen. Wir ha- 
ben heutgutage Vertretung in der Moltereifdule in Madifon, indem der 
Staat eine Abtheilung flix unfere fpegiellen Mafeforten erridjtete und fie im 
Winter in Betried erhalt, die gibt einem jeden Rafer Gelegenheit, die 
nothigen Renntniffe gu erwerben, denn ein jeder Rafer jollte die Hand- 
habung aller der verfchiedenen Milchproben griindlid) fennen. G8 lapt 
fic nicht befihreiben, von wie grofem Nugen ihm diefed fein witrde, wenn 
08 hei ift und die Mild) vielmals nidt normal in die Rajerei tommt, be- 
fonders die Handhabung des / Wisconfin Curd Felt”, welder nur dagu 
beftimmt ift, um die Reinheit der Mile feftguftellen, denn faft aus{dlieg- 

; lich alle Rafer haben Trubel friiher oder fpiiter mit febledhter Mild. Er 
fann die Mild, welche tiglid in die Raferei fommt, nicht alle auritdfen- 
den. Er fann nicht nad anderen Rafereien gehen und fi Rath bolen 
und wenn er allein ift, fo tann ex nidit die nothige Hiilfe betommen, der 
Snfpettor ift ni&t gu Haber, weil er ein gu grofeS Revier unter fid) hat, 
in einem fclimmen Falle tonnte e8 dielleiht Woden nehmen ehe dem 
Uebel abgeholfen ift. Witrde er aber die Handhabung der verfdhiedenen 
Proben verftehen, fo tonnten foldhe Sachen mit leidter Miike unterdriiet 
werden. 

Aud follte der Rafer in folden Fallen Verfammlungen mit den 
Mildhlieferanten abbatten gur allgemeinen Mufflarung der Mile und ih- 
ter Produtte, fowie tiber Futter und Fiitterung, Melten, Aufberwahren
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der Mild und wie let verfdiedene Milchfehler entftehen tdnnen. 

Wiirde fic) nidht auf diefe Art viel Gutes bewirten laffen? Bei einer fol- 

den Verfammlung follte ein Kafer fehr aufpaffen, was ex fagt, und follte 

fet guerft die Sade unterfuden, ob nidt am Ende die Schuld nod an 

ihm gu finden fei; ift ex aber deffen gewif, fo follte er e& verftehen, die 

Sade den Farmern gu ertliren, dap fie die Fehler einfehen, aber dah fie 

nicht bbs filhlen itber das, was fie gehdrt haben, fondern heim gehen und 

ihe Beftes thun, um die Sache gu verbeffern. Natiirlid gibt 8 hie und 

da aud) Mildlieferanten, die lieber bei der Maferei eine halbe Stunde ree 

den und verfuden, die Schuld auf des Kafers Sdultern gu laden, ebe fie 

heimgeben wiirden, wo e8 vielleidht nur 10 Minuten in Anfprud nebmen | 

wiirde, um der Sache eine Wendung gu geben. 

Nun e8 find eine Reihe Puntte, welde einen guten Mifer aus} 

maden: 

1. Gr follte einen Kurfus in einer mildhwirth{dhaftliden Sule 

durdmaden, wo er nidt nur mit allen den verfcbiedenen Mildproben 

vertraut wird, fondern lernt, die Arbeit gu verridjten, wie fie eben gee 
madt werden follte. | 

2. Gr follte e8 verftehen, wie guter Rafe gemacht werden fann. 
3. Gr follte willens fein, den Kafe geredht gu verpaden und gu 

wiegen. (Dies ift nicht fo widhtig, wie der 1. und 2. Puntt, aber ime 
merhin von giemlider Widtigteit) und wiederum follte ein Rafer freunds 
lid und angenehm mit den Mildlieferanten fein, dak er ihr Vertrauen 

exivirbt, und dod) mug er Muth genug befigen, um, wenn ndthig, fdledhte 
Mild guriidgufenden. | 

\
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Gin Kafer follte die Kaferei innen und aufen fo fauber Halter, 

al3 Urbeit ¢8 nur thun fann; und two died der Fall ift, werden die Fare 

mer dem Rafer gewif auch beiftehen und fdnnen dann aud gemeinfam auf 

guten Erfolg hoffen. Yd) tonnte nod) mehrere Puntte anfithren, die gu 

einem guten Rafer beitragen wilrden, aber wir finden gewdhnlid) nicht 

alle diefe Punfte in einem Mann und fo sabhlen wir die guten Cigenfdaf- 

3 ten eined Rafers und, wenn ex deren genug befigt, fo fagen wir, ex fet ein 

»Srfter Kaffe” Rafer. 

Ferner follte cin Kafer alljahriic) den Keller weifwafden und im 

Sommer, wenn e8 heift ift, follte ex auch die Schottenfaffer und ,,Tant3” 

wenigftens alle Bode einmal gebdrig auswafden und wo Dampf ge- 

braucht werden tann, follte er angewendet werden. 

Von wie viel grdferem Bergniigen ift eS fix den Rafer, wenn er 

alles gu allen Zeiten fauber Halt, und nicht nur fiir den Rafer, fondern 

aud) fiir die Mildhlieferanten, und im Falle der Ynfpettor tommen follte, 

witrde ex nidht gropere Freude haben, als wenn alles fchmugig ift, um 

; und bor der Raferei, Rafetiidhe und Meller. 

Nun entfdeidet felbft, wie viel angenehmer eS ift, in einer faubern 

al in einer fohmugigen Raferei gu arbeiten. Darum, auf ihe Kafer und 

thut ever Miglichftes, denn flix foldje Arbeit werdet ihr immer doppelt 

begahlt. 8 liefe fidh nod) viel fagen tiber das, was dex Rafer fein follte, 

aber unfere gemeffene Zeit mabnt gum Sdluffe. Rod) eins modte id 

fagen: Gin jeder Rafer, der auf guten Erfolg hoffen, oder bet den Brit- 

dern Kafer als guter Masmader gelten und aud das Bertrauen der
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Handler und Milchlieferanten erwerben will, follte fid) dei Worte gum 

Grundfag nehmen. RNebenbei gefagt, vielleidt tinnen diefe drei Worte 

aud mandem Theilhaber der Kaferei als Grundfag dienen. 

Diefe drei Worte budhftabieren und lefen fic) mit grofen Buch 

flaben: Ordnung, Fleif und Reinlidteit.
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Die profitable Milderzeugung, 

Vortrag von Abraham Stautfacher, Jordan, Wis., an der Convention 
in Monroe, Februar 16.— 17., 1905, 

Herr Prifident, werthe Verfammlung ! 

Von Herrn Prifident Qudfinger, gegen meinen Willen, aufgefor- 
4 dert, iiber Die profitable Milderzengung” gu fpreden, will id verfucyen, 

was id leiften fann. Wenn der Bortrag nicht befriedigend ausfalt, fo 
geben Sie eben einfad dem Prafidenten Seuld; warum hat er fic nidt 
einen beffern Mann ausgefudht. 

Weil wir eine Kaferei-Vereinigung bilden, fo handelt 8 fic) ja 
Hauptfadlid) um Sommermild, und da8 wollen wir denn aud im Auge 
bebalten. Alfo, wenn wir Mir wollen, brauden wir, vor allem ane 
dern, eine Rub. Die fdhwierighte Frage fiir einen UAnfanger ift nun: 
Wie und wo tann ich eine gute Rub refp. eine Herde guter Rite erhalten? 
Hier tonnten wir aud die Frage einfdalten: Was fiir eine beftimmte 
Raffe wir anjdhaffen follen, aber id glaube, id fann ohne Commentar dare 
liber Hintweg gehen, indem ic iibergeugt bin, dag e8 nidt fowohl auf die 
Raffe, als auf die Auswahl in derfelben antommt. Der UAnfanger hat 
Hun gewdhulid Zeit, den Winter durd die bffentliden Vertaufe, deutfde 

> » Public Sates”, gu befuchen und da feine Auswahl au treffen. Qn der 
Mehrzahl werden diefe Auctionen von fog. Rentern gehalten, die vielleidt
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ein paar Jahre auf dem betreffenden Plage waren und alfo nidt Beit 

hatten, eine gute Herde Mithe gu giehen. Der qrifere Theil davon find 

miglider Weife auc) {don auf einer Auction gefauft worden. 

Das Endrefultat ift dann, wie die Erfahrung lehrt, dak der je- 

weilige Raufer von fiinf getauften Riihen gwei gute und drei minder= 

werthige hat. Das (aft fid) nun faum dndern, denn aus eigener Erfah- 

rung fann id begeugen, daf eS beim Auslefen aus den gum gtveiten Ber= 

faufe angebotenen Herden aud) nicht viel beffer Heraustommt. 

Mun fei dem, wie 8 wolle, wir haben jebt, nidften Herbft, von 

fiinfaebn im Winter und Friihjahr getauften Miihen doch fechs gute, die 

wir behalten wollen, gum Ueberwintern, die andern neun befommt der 

Handler und das Kaufen tann wieder losgehen. Unterdeffen haben wir 

aber Gelegenheit gehabt, andere Herden gu infpigieren und haben uns aus 

der beften un betannten Herde, vor der beften Kuh, d. h. wenn wir der 

erfte waren, einen Bullen ausgejudt, und haben Uusfidten swei bis vier 

RKubhtalber ju giehen, von denen wir gang beftimmt erwarten, bis in get 

‘Jahren qute Riihe gu haben. Dah diefe Malber von Anfang an und 

fortwihrend gut gefiittert und gut behandelt werden miiffen, wenn etwas 

rechtes Daraus werden foll, verfteht fid) wohl von felbft. So fahren wir 

einige Sabre fort, vertaufen jeden Herbft, oder oft aud) fon im Gom- 

mer, was wir nicht fiir voll anfehen, und erhalten fo nad und nad eine 

Herde guter Kithe, wad aber nidt ausfadliebt, dab wir aud jept mod) je- 

de8 Jahr etlide davon als minderwerthig ausmergen. 

Laft alles andere ftehen oder liegen, wie e& fteht und liegt, und
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meltt die Kiihe, weldje die junge Frau, oder der Grofoater unterdeffen 

pon der Weide geholt haben und gwar ohne Hund. Fest foll auch fo viel 

wie miglid in derfelben Reihenfolge gemolten werden, wie am Morgen 

und Tage vorher, fo dak nicht die Kuh, die am Morgen die erfte war, am 

Abend die lepte ift und umgefehrt. Ye weniger beim Melfen geplaudert 

wird, defto fcyneller wird gemolten und defto rubiger find die Riihe. 

RKurg nach feds Ubr find die Riihe gemolten und gehen nun auf 

die Nachtweide, die bon Der Tagesweide getrennt ift, wo immer e8 fid 

thun apt.  Yebt haben diefelben pradtige Beit, das durch die Hie des 

+ Tages migliderweife Verfaumte nachguholen. Am nachften Morgen fin= 

den wir fie auf dem gewshntiden Lagerplag und fonnen fie gang gemitth- 

lidh nach dem Mildhplag bringen, ohne fie aufguregen. 

Unfer Nachbar hat fi) am Abend nicht entfdliefen tonnen, fo 

friih aufguhiren im Felde. Da ift noc faft eine Stunde mit Rnedten 

und Pferden herum gefuhrwerft worden, ohne eigentlid etwas recjtes fer- 

tig gu bringen. Yebt gehts aber mit Macht hinter die Rithe her, e8 ift 

dod) jest fchon ein wenig fpat geworden, der Hund mug Helfer, 8 gebt 

alles im Galopp, fogar das Melfen. 

' Wir haben unfere Miley fo gegen fieben Uhr in der Maferei abge- 

liefert, der Rafer macht ein freundlides Gefidht. Der Nachbar tommt 

mit Noth dagu, daf ex feine Mile um adht Uhr abliefert, es mute alles 

in der Gile gethan werden, die Miihe find nidt rein ausgemolten worden 

und werden folglic) {chon den nahften Zag weniger Mild geben. Am 

nddften Morgen find die Leute nist gehdrig ausgerubt, ftehen nidt gur
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Beit auf, und miiffen dann die Rithe, die fic) am Abend nicht mehr fatti- 

gen tonnten, auf der Weide gufammen fuden, der Hund mu wieder gu 

Hilfe, und in der Kajeret ift er eine volle Stunde fpiiter als wir. Wo ift 

nun den Profit ? 

Am Abend im Felde ift vielleidht noch 50 Cents twerth Arbeit ge= 

maht worden, und an der Milch find unterdeffen etlide Dollars gum Rut 

tud gegangen. Ym Morgen fommen die Leute folgeridtig eine Stunde 

Ipdter ins Feld, und fo ift es eben ein immerwabrendes 3ufpattommen, 

was beim Rafer Ungufriedenheit ergeugt, und jedenfalls nicht dagu bei= 

trigt, das Prodult gu verbeffern. 

G5 iff eigenthiimlid, daf e& Yeute gibt, die fonft auf jeden Gent 

exbidt find, dag eben gerade folde Leute nicht einfehen lernen, die Milchee 

rei fo pitnttlich wie immer maglid gu beforgen, um diefelben mit Profit 

au betreiben. 

Sh michte nun teineswegs die Behauptung aufftellen, dak aud 

Der Farmer, der vor $100 bis $150 fiir fein Land gu bejahlen hat, aud 

nod) mit Vortheil feine eigene Herde aufsiehen tann, aber wo das Land 

nod) nicht fo unverfchimt theuer ift, halte id e8 fitr gang entfdieden bef- 

fer und billiger, feine eigene Miihe gu giehen. 

So, jegt haben wir die Herde, die wir haben wollen; jest tann’s 

an Melten gehen, oder find wir nod) nidt fo weit ? Wir haben, unter- | 

deffen wir die Herde gegogen, gelernt, dak wir im Winter gutes Futter 

und im Gommer gute Weide haben miiffen, um ein gutes Refultat gu ere 

aiclen. Angenommen, wir haben den Winter durd) gut gefiittert und
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gwar nidt blo Haferftroh und Rornftroh, fondern auc) gutes Heu und 

ein wenig Hafer oder Rleie oder, nod) beffer, beides, fo erwarten wir jest, 

da wir unfere Rithe ins Gras bringen, dak diefelben nun auch titdhtig 

Mild geben werden. E8 ift Morgen, der Knedt, oder der Bow“, hat 

fid cin wenig verfdblafen, die Riihe follten eigentlich) fon am Plage fein, 

two gemolfen wird. Der ,Watfdh“ oder , Blak’ wird gerufen, der fann 

: fcneller Laufer als wir und bringt dann aud) die Herde im Galopp in die 

Yard und gum Stall, fo dak der Staub fliegt und die Kithe vom fchnellen 

Laufen gang ehigt find. Werden fie da die Mildh gut hergeben, und 

wird die Mild aud in gutem, gefunden Buftande in die Kanne tommen? 

JG glaube faum! BWebder das eine, nod) das andere. 

Cine Kuh ift ein fanftes Thier und will aud fanft behandelt fein, 

und wo das nicht der Fall ift, da wird eben aud) der Mildertrag dement- 

fpredjend tleiner fein. Der Hund hat, meiner Anfidht nach, iiberhaupt 

nichtS bei dex Herde gu thun, auger er wire abfolut dagu abgeridtet, was 

eben felten der Fall iff. Die Kuh ift nun im Stall oder auf dem Plage, 

wo fie gemolfen wird, und dad Melten tann nun ftattfinden. Auch Hier 

wird dielfad, oder vieleidt am meiften ,gefiindigt”, d. §. gegen den voll 

au erbaltenden Mildertrag. Das Spriichwort fagt: Wer fdnell 

mildt, der mildht gut“; und das mag ja in gewiffem Ginne wabr fein. 

Wer aber auf die Art und Weife fdnell mildt, fo dak das Cuter nidt 

abjolut leergemolten wird, der mildt eben nicht gut. Die legte aus dem 

Cuter tommende Mild ift betanntlic) die an Butters und Mafeftoffen 

reichfte, folglid) ift diejenige Mild, wo das Cuter nidt vollftindig rein
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gemolfen worden, minderwerthig, und die Rubh leidet dadurd Schaden, 

dag fie fon den nadften Tag weniger Milch gibt, fo ift der Sdaden ein 

doppelter, Alfo, unter allen Umftinden, rein ausmelten. 

Nach dem Melten gehen die Miihe wieder auf die Weide, und gwar 

je fdneller, je beffer, weil e& jebt noc) Lil ift und die Rithe fo recht frifd 

und bei gutem Appetit find. Ye) tann diejenigen Farmer, welde die 

Rithe bis adht oder neun Uhx in der Yard herum Lungern faffen und dann 

erft auf die Weide bringen, nicht verftehen. 

Die befte Zeit ift am Morgen und, wo einigermagen genug Leute 

find gum Melfen, tinnen die Miihe um feds Ube, oder doch turg nadhher, 

aug der Yard fort fein. Die meiften haben beim Hinausgehen ein wenig 

Saly geledt, das in Trdgen und an Plagen, wo fie gut dagu tdnnen, be= 

reit ift. Yet gebt’s luftig auf die Weide und gwar gewdhulid, ehe fie 

fatt find, bis ang duferfte Ende derfelben, auch wenn die Weide eine volle 

Meile oder nod) mehr lang ift. Sie Laffen figs gut fdmeden, und fo 

nad und nad) ftellt fic aud) der Durft ein. Wn vielen Pligen find die 

Trintegelegenheiten gu viel auf einer Seite der Weide, fo gwar, dak die 

Kuh eine Meile oder noch weiter laufen mus gum Wafer. Das ift gang 

vertebrt, und wo immer das der Fall ift, follte dem fo fdnell wie miglid 

abgebolfen werden. Es ift jedenfalls billiger einen Brunnen bohren ju 

lafjen und eine Windmiihle darauf gu ftellen, als die Kiihe durften gu laf- 

fen. Am giinftigften apt fic) diefes freilid einridhten da, wo fliegendes 

Wafer ift; aber das ift eben nicht iiberall dex Fall. 

Am Abend foll aud) wieder gemolfen werden und gerade da fommt
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die tritifdhe Beit. Die Sonne fteht nod hod) am Himmel, wir wollen 

nod ein Stiid Korn fertig pflangen, oder nod) ein Fuder Heu einfabren, 

und ¢8 ift ja noc) taum fiinf Ube, wir tinnen das nod gang gut befor- 

gen. Aber wir haben ja jept eine Herde quter Rithe, an Gras ift fein 

Mangel. Am Morgen um fiinf waren wir am Melten, und jept ftrogen 

> die Cuter nur fo von Mile. 

Da e8 faft jeden Sommer eine Beit gibt, wo nicht genug Regen 

fallt, um die Weiden im beftem Zuftande gu erhalten, miifjen wir aud 

dafiir forgen, dah die Rithe aud) bei einer anhaltenden Trodenheit teine 

Noth leiden. Wenn diefe Trodenheit fdhon im Friihjahr eintritt, weldes 

glidliderweife nidt oft vorfommt, fo ift Roggen und Hafer, als ein 

Subftitut fiir Gras, empfeblenswerth. Fir den Spatfommer und Herbit 

ftehen uns die verjdhiedenen Futtertorn-Pflangen gur Berfitgung, von de- 

nen ,€vergreen Sweet”, als einer der beften Milderzeuger gu nennen ift. 

j Aud wird in lepter Beit vielfad , Rape” gefdet, und gwar gwifden Hafer 

4 und Gerfte, fowie aud gwifden die Rornreihen beim legten mal Pfliigen. 

Das macht dann eine Maffe Griinfutter fiir den Spatherdft. 

w der langen Rede turzer Sinn” ift: Halte gute Rithe, behandle 

Ddiefelben gut, und du wirft einen guten Profit dabei finden.
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BHacterien und deren Produkte in der Mild, 

Vortrag von Dr. Georg Seiler, Monroe, Wis., an der Convention 

in Monroe, Februar 16.—17., 1905, 

Giner Aufforderung des Prafidenten ihrer Gefellfdaft, einen Vor- 

trag liber ,Bacterien und deren Produfte in der Mild” vor diefer Ber= 

fammlung gu balten, tomme id mit Bergniigen nach, um fo mehr als die 

fe8 Thema fitr den Argt fowobhl, wie fiir die Fabrifanten von Butter und 

Rafe und and fiir die Farmer, welde Mile gum Hausgebraude und in 

die Dairies abliefern, von grofem Yntereffe ift. Und weil die Bacterien, 

die fid) in der Mild entwideln, Krantheiten beim Menfdjen erzeugen, weil 

ferner die Giftftoffe, weldye von Bacterien ausgefdieden werden, die Bute 

ter und den Rafe unter Umftiinden gefundheits{dhidiic) maden, fo bat 

dies Thema fiir alle, welde Miley oder ihre Produtte fonfumiren, eine 

tiefgehende Bedeutung. 

Gin Bortrag iiber Bacterien mug, um verftanden gu werden, 

populdrer, allgemein verftindlider Natur fein; ic) werde mich deBhalb be- 

miihen, fo wenig wie miglid ftreng wiffenfdjaftlide Fragen gu erdrtern. 

Bis vor 20 Jahren wurde allgemein angenommen, dag Gahrungs- und 

Faulnipprogeffe fpontan, mit andern Worten, von felbft entftehen. Die 

Horfdhungen de8 frangofifden Arztes Pafteur bracjten aber eine gewaltige 

Revolution in diejer Anfidht hervor. €8 wurde durch ihn beftimmt bee
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wiefen, daB alle Gahrungs- und Berfebungsprogeffe und die Giftftoffe, 

die fidh bei diefen Progeffen entwideln, Hauptfadlid auf den Cinflug von 

Bacterien und deren Erzeugniffe guriidgufithren find.  Diefe Forfdungen 

hatten eine gewaltige Berinderung in Begug auf die Behandlung der 

Miles und ihrer Produfte gur Folge und in den lebten 20 Jahren find 

die Methoden der Fabrifation von Mildprodutten mehr vervollfommnet 

worden, al8 died im gangen lebten Jahrhundert der Fall war. 

Die erfte Frage, die uns entgegen tritt, ift die: Was find Bac- 

terien ? Bacterien find mitroftopifde, farblofe Pflangen, welde man in 

der Luft fowohl, wie in der Erde und im Waffer findet. Diefe Bacterien 

find nahe verwandt mit Hefe und fog. Sdhimmelpilzen. Die Rolle aber, 

weldje Die Hefe und diefe Pilse in der Mileh fpielen, ift viel weniger be- 

deuiend, als diejenige der Bacterien.  Bacterien gehiren gu der Gruppe 

bon farblofen Pflanzen, welde Fungi genannt werden, und ihre haupte 

fachlichfte Funttion beruht auf ihrer Fabhigteit, organifde Subftangen gu 

aerfeben und diefelben als Nahrung gu gebrauden. Die Bacterien haben 

unter gewdhnliden Bedingungen eine fehr einfadhe Form, mande find 

f {deibenformig rund, andere haben eine Bleiftiftform und wieder andere 

fehen aus wie Rortzieher. Obfdon nun die Bacterien deS Oefteren die 

Habhigteit befipen, fic felbftftindig gu bewegen, ein Charatter, welder 

fonft nur thierifcen Wefen eigen ift, fo werden fie dod) gum Pflangenreich 

gegahlt, weil ihre Form und die Art und Weife ihrer Vervielfaltigung 

‘ durd fogenannte Sporen Hauptfadlid den Pflangen eigenthitmlid ift. 

Die Vacterien verfaltigen fis) hauptfadlid urd einfade Theilung, aber
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aud) durch Sporen, fog. Reimterne.  Diefe Sporen, obgleid) mancdmal 

Monate, ja Jahrelang in trodenem Zuftande fich befindend, verlieren dae 

durch ihre Lebensfihigteit nidt.  Cingelne verlieren diefe Fahigteit felbft 

dann nicht, tenn fie iiber den Siedepuntt des Wafers erhigt werden, aud 

nidt, wenn fie in Eis eingefdlofjen find, denn fobald fie wieder auf einen 

fiir ihr Wadhsthum giinftigen Boden gelangen, fo fangen fie wieder an gu 

feimen, gu wachfen und neue Organismen gu erzeugen.  Diefe Thatfache 

Hat gang befonderen Werth in Begug auf die Entftehung von Rranthei- 

ten, die, fdeinbar erlofdhen, pliglic) wieder bon Neuem auftreten. Die 

Bacterien felbft tinnen durd mifige Hike getddtet werden, nidt fo die 

Sporen. 

Giner der Hauptfactoren, die mit Dem Leben der Bacterien ver- 

bunbden find, ift ihre tounderbare Gabe fcjneller Vervielfiltiqung und 

wilrden nicht gewiffe Cinfliiffe diefe Vervielfaltigung hemmen, fo tnnten 

aug einem eingigen Bacterium in 24 Stunden fic) Millionen Whtdmm- 

linge entwideln. Bacterien fcheuen im Allgemeinen da8 Sonnentict und 

der Boden ihrer Vebensthitigteit ift der, auf dem organifde Nahritoffe 

fic gerfeben. Wahrend gewiffe Bacterien in einer Temperatur von 70— 

95 Graden fich am Veften entwideln, gibt e8 andere, weldje eine Tempe= 

ratur von 125—140 Graden gebrauden, um gu vegetiven. Wenn wir 

nun die febr fleine Gripe der Bacterien in Betradht giehen, fo erfdeint es 

fonderbar, ja tunderbar, daf diefelben hemifde Berinderungen in Gee 

weben und Produften hervorbringen tinnen; aber hier ift eben die fdon 

befprodjene, jehr fdnelle Vervielfaltigung, die folde Hhemifde Prozeffe be-
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dingt. Durd) ihr fepnelles Wadhsthum und ihre folloffale Bervielfatti- 

gung find fie im Stande, tiefgehende dhemifdhe Beriinderungen in Nahe 

rungSmitteln und thierifden Geweben hervorzubringen. Wuf welde Art 

diefe Ghemifden Progeffe fid) entwideln, wird theilweife an geeigneter 

Stelle evdrtert werden, dod) hat died fiir die Verarbeitung von Mild wee 

niger Werth, das Yntereffe an denfelben concentrirt fic) mehr auf das all- 

gemeine Refultat diefer hemifden Progeffe. 

Was ift nun die Quelle der Bacterien, wobher ftammen diefelben 

und tie entwideln fic) Bacterien in der Mildh? Die erfte Frage ift 

{chwer gu beantworten und fie finnten mich gerade fo gut fragen, ob das 

{ Gi oder das Huhn guerft da war, oder ob fich in der Arche Noah auch fdon 

Bacterien befanden. Wir wiffen, daf fie exiftiren, weil wir diefelben un- 

ter dem Mifroffop fehen tonnen. Die gweite Frage ift leidt gu beant- 

worten. Mild, die in einem gefunden Cuter enthalten ift, ift bacterien- 

frei. Qft aber das Cuter ertrantt, dann ift died nit moglidh.  Cuter- 

entglindungen tommen bei Rithen mandmal vor und diefe beruhen auf 

der Entwidlung von Microorganifmen. Tubertelbacillen rufen ebenfalls 

mandmal eine lofale Unfledung im Cuter hervor. Yn beiden Fallen 

fann die im Cuter fidh befindende Mile) nicht bacterienfrei fein. Gobald 

aber die Mild beim Melten in dad Mildhgefaf gerath, fobald werden Bac= 

terien in die Mild gerathen, ja e8 finden fic) {chon folde in den Striden, 

die theilweife von augen in diefelben qerathen fein miiffen. Wan weif,, 

dab die exfte Milch, welde aus dem Cuter gemolten wird, mehr Bacterien 

{ enthilt al8 die {pater gu Tage gefirderte, man miifte alfo den erften Theil
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der Mile in ein befondered Gefifs melfen und das wird Niemand gern 

thun. Die nachfte und hiufighte Quelle von Bacterien in der Mild) liegt 

an der Rub felbft. Der Staub, welder an den Flanten, der Baudhaut 

und am Guter der Kuh hingt, fallt beim Melten in die Mild) und diefer 

Staub enthait eine Unmaffe von Bacterien und ift bei Weitem die haupt- 

fachlidfte Urface der Berunreinigung der Mild. 

Gine andere Quelle der Uebertragung von Bacterien auf die Mild 

liegt in dem Meltenden, feinen Hinden und feinen Meidern, und diefe 

Bacterien, die an dem Menfihen Haften, find im Grogen und Gangen ge- 

nommen biel gefundheitdgefahrlider als diejenigen, die von der Kuh her- 

ftammen. Die Bariationen in der Menge dev Arten von Bacterien find 

je nad) den Berhiltniffen verfdieden. Ye unceinlider man beim Melten 

verfiihrt, defto mehr Bacterien werden fid) vorfinden und umgetehrt. 

Wir fommen nun gu einer Hauptfrage unferes Thema: Wie 

fann man die Berunreinigung der Mild) durd Bacterien verbitten oder 

wenightens befdrinten. Hier gilt vor Ullem das Spridtwort: 

Reinligteit ift Gittlidteit 

Reinhalten der Mithe, gang befonders der Baudhaut und des Cus 

ter3, find die erfle, Liiftung und Reinhalten der Stale und der Viehhofe 

die aweite Bedingung. Die Melfenden follten vor dem Melten ihre Hinde 

und Arme fauber wafdhen und faubere Reider angiehen; foldye, die mit 

anftedenden Rranten im Haufe in Berithrung tommen oder von folden 

anftedenden Krantheiten Genefende, follten unter teinen Umftinden mel= 

fen. Wir werden im Verlaufe unferes Vortvages auf das Leptere guriid=



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER’S ASSN. 37 
eee eerie 

fommen. Die Mildhgefake, in weldje die Mild gefakt wird, mitjjen abs 

folut rein fein. Bor dem Gebraude derfelben follten fie mit beifem 

Wafer, dem etwas Salaretus gugefept wurde, und dann mit faltem 

Wafer ausgefpiihlt und umgetehrt etwas fcpriige aufgeftellt werden, das 

mit frifehe Suft von unten und Sonnenlidt von oben dagu gelangen 

tann. 

Die Waffergufuhr in Mildhwirthfdaften ift von fehr groper Be- 

deutung. Wie oft ift e {don vorgetommen, dak lotale Zyphus- oder 

Stharladepidemien durd den Genus von Mild) entftanden find. Die 

Rrantheitsteime, welde diefe Cpidemien erjeugten, ftammten in erfter 

Linie aus Wafer, das durch fpecififde Bacterien verunreinigt, in grweiter 

Linie aus Mileh, die in Gefife gefiillt wurde, welde mit foldem inficir- 

ten Waffer gereinigt oder vielmehr verunreinigt wurden. Sie tonnen 

| aber auc) durch mit anftedenden Rrantheiten behaftete Yndividuen beim 

| Melten auf die Mild tibertragen werden. Das Waffer, das die ithe 

trinten, berunveinigt die Mild) weniger als dadjenige, befonders taltes, 

mit dem die Milcygefiabe gereinigt werden. Der Cintritt von Bacterien 

in die Mild tann beim Melten bedeutend reducirt werden, wenn in ein 

Mildhgefif gemolten wird, das eine miglidft tleine Oeffnung hat, fodap 

nur ein Heiner Theil der Oberflade der Mild der Luft ausgelebt wird. 

Ueber diefe Oeffnung follte ferner ein Stiict fterilifirtes Rafegeuge (Cheefe- 

| cloth), das bei jedem Melten erneuert werden follte, gefpannt werden, 

|) Dadurd wird ein Theil des Staubes und anderer Partiteln nit in die 

) Milg gelangen tonnen. Die Blechfiebe, durdh weldhe die Mild) filtrirt
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wird, find fchwer gu reinigen, fie find alfo nicht feblerfrei. Wahrend des 

Meltens follten die Miihe fein Heu oder trodenes Futter gu freffen befom=- 

men, tweil in beiden Futterarten eine Menge Bacterien fic) befinden, die 

mit dem Staube, den die Rithe beim Freffen aufwirbeln, auf direftem 

Wege in die Mild gelangen. Dah die Cuter fauber gewafden werden 

follten, da8 verfteht fic) von felbft. Das Ubwafden der Cuter mit frifdh 

aus den Striden gegogener Miley gehirt faft gang der Vergangenheit an 

und man findet died nur nod) ausnahmsweife bei Leuten, die fic felbjt 

faum alle Woden einmal wafden oder faimmen und die bon den neueren 

Forfdungen foviel verftehen, wie die Rub, die fie melfen. 

Gs ijt wohl taum nothwendig, davon gu fpreden, dak gute gefunde 

Mild nur von gefunden Kiihen Herftammen fann, doc) wird auch in dies 

fer Begiehung gefiindigt. Die Rithe miifjen genau beobadhtet werden. 

Hat eine Kuh ixgend welde Krantheitsfymptome oder ein Gefdwiir am 

Cuter oder an den Striden, fo follte die Mild nidt gebraucht werden. 

Auch follten die RKiihe von Beit gu Zeit auf Tuberculofe gepriift werden. 

Trog der Controverfe tiber Vieh= und Menfdentubertulofe ift Vorfidht in 

diefer Beaiehung die Mutter der Weisheit. 

Lafjen Sie un8, meine verehrten Bubérer, einen Sehritt vore 

wirtsgehen. Die Behandlung der Mild nad dem Melfen ift von der 

allergropten Bedeutung. Ye ldnger die Mile dem Cinflup der Quft 

ausgefebt ift, defto mehr Bacterien werden fic) in derfelben entwideln. 

Die Milch follte aljo gleich nach dem Melten aus dem Stale entternt und 

fobald wie miglich gugededt werden. Werden alle Vorfidtsmafregeln
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beobadtet, weldje bi8 jebt genannt wurden, fo hat die Mild) feinen Gee 

rud, braudt aljo nicht gelitftet gu werden. Wo aber die Meld) nicht 

gleich abgeliefert wird, ift eine Wbtihlung derfelben ein bedeutender Face 

tor, aber diefe Ubfiihlung darf nicht gu lange dauern, aus weldem 

Grunde werden fie fpdter erfahren. Durch all’ diefe Vorfidhts- und Ber= 

haltungsmafregeln fann die Bahl der Bacterien, die in die Mild) gelan- 

{ gen, bedeutend vermindert werden. 

Manche von Jhnen, meine werthen Zuhdrer, werden nun denten, 

was ung der Doctor bis jebt gepredigt Hat, das wiffen wir Whles fdjon— 

lange und beffer wie er; da8 mag vielleicht der Fall fein, werden aber 

alle dDiefe Vorfidtsmafkregeln befolgt? Das ift eine ane 

dere Frage. 

{ Etwas Gutes, auf Erfahrung beruhendes und wiffenfdjaftlicy be- 

qriindetes, follte fo lange gethan und befolgt werden, bis e& durd) neuere 

Forfdungen umgeftofen wird. Wie oft fagt der Arzt gu einem feiner 

Patienten, ex folle nicht fo viel trinten, raucjen oder effen; da3 weif der 

‘ Patient auch, befolgt er aber den gutgemeinten Rathfdlag? Mandmal 

wohl. Wenn der Kafereiinfpettor die Maferet befudt und den Mifern 

und Farmern gute Rathfdhlage ertheilt und ihnen vielleicht aud hie und 

da ein wohlverdientes Siindenepiftel vor{pricht, wie viele befolgen diefe 

Rathfdlige und wie lange thun fie e8? Die intelligenten Farmer, die 

fortfdrittlid) gefinnten Safer werden die erhaltenen Rathfdjlage jederzeit 

au ihrem eigenen Nugen befolgen, andere werden eS nit thun oder nur 

auf turge Beit, das find die Leute, die nie vorwarts tommen, weil fie
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Feinde aller Neuerungen find und nicht mit dem Beitgeift vorwarts- 

{creiten. 

Verzeihen Sie, meine Herren, diefen Ubftecher und folgen fie mir 

gefalligft weiter in meinem Bortrage. 

Jn einem Mufterftalle, wie id einen folden bei meinem Freunde 

Linfi in La Croffe fab, ift alles blant und fauber, der Stal ift gut ge- 

liiftet und weifgemafden, die Siihe felber fehen fauber, niedlid) aus, der 

Geruch im Stale ift ein angenehmer, die Cuter find rein gewafden, der 

Melfende ift mit einem fauberen weifleinenen Angug angethan, der nad 

dem Melfen geliiftet und fleibig gewafden wird, die Arme, Hinde und 

der Bart des Melfenden find fauber gewajden, die Mildygefife find blant, 

rein ausgefpiiblt, um die Rithe Herum ift Wiles rein, tein Roth liegt hinter 

oder unter denfelben, die ithe felbft werden von Bert gu Beit durd einen 

fompetenten Thierargt unterfudt und gang befonders auf Tubertulofe ge- 

prilft, Das ift Der eingige Weg, auf dem nad jebigen 

Begriffen eine ideale Mildwirth{ daft betrieben 

werden tann. 

Wir fommen nun gu dem atweiten Xheile unferes Vortrages. 

Wie wir im Anfang bemertten, beruhen faft alle Berinderungen in der 

Mild auf der Cinwirtung von Vacterien. Reine Mild, und wenn fie 

nod fo Bacterienfrei ware, Halt fid) aufeine langere eit frifd, weil in 

derfelben fic ein hemifdjes Ferment befindet, das Gallactafe genannt 

wird. Das Sauerwerden der Mild ift ein taglides Vorfommnip, das 

Allen, die mit Mile gu thun haben, befannt ift. Wie aber das Sauer-
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werden der Mild gu Stande fommt, was fite Hemifche Progeffe fic) dabei 

entwideln, da8 ift eine Frage, die nidt Alle beantworten finnen, die e 

wiffen follten. Nad) Verlauf einer mehr oder weniger langen Beit fangt 

* qlfo die Mile an, fauer gu werden, die in der Mile) entftehende Mildh- 

faure fhlagt den Rafeftoff nieder, daffelbe wird durd Rennett oder Hefe 

Herbeigefithrt, die Mile gerinnt. Die fogenannten fpecififden Milch- 

bacterien (lactic bacteries) ergeugen die Milchfiure aus dem in der 

Mile enthaltenen Mildhguder und die Produttion diefer Milehfiure hat 

das Sauerwerden der Mild im Gefolge. Diefe Beriinderung in der 

Mild ift diejenige, welde der Mildwirthfdhaft und den Milehhandlern 

die grifte Mithe und Unannehmlicteiten bereitet. ES gibt her 100 

verfdbiedene Arten von Mildbacterien, die Mildhfiure ergeugen. Alle 

diefe Bacterien produgiven feine Sporen, finnen alfo durd mipige 

Wiarme getddtet und unfdadlich gemacht werden. Wir fonnen uns hier 

nicht eingehend mit den verfdhiedenen Urten von Mildpbacterien befaffen, 

dod) find einige Worte iiber die allergewshnlidften Arten hier am Plage. 

Gingelne diefer Bacterien vegetiren nur bei Butritt von Luft, andere wie= 

der ohne denfelben. Die Lebteren findet man nur in geringer Bahl in 

frifdher Mild, je dlter diefelbe aber wird, defto mehr werden fie bemertbar, 

die Exfteren, welde nur bei Zutritt von Luft entftehen, entwideln fid 

fehr fchnell und maffenhaft, diefelben befigen gewidhnlid, dod nidt im= 

met, die Fibigteit, Gafe gu ergeugen. Sie fpielen eine grofe Rolle beim 

Reifwwerden der Kafe, eine oft nicht erwiinfdte Wirtung, weil diefelbe das 

fog. Sdhwellen dex Rafe ergeugt. Wieder andere Bacterien befigen die
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Fabhigteit, ein fog. Engyme Ferment gu ergeugen, tweldes die geronnene 

Mild langfam wieder auflsft. Das Quantum Saure, weldhe3 bon den 

verfcviedenen Bacterien ergeugt wird, wedhfelt fehr, dod) widit die Babhig- 

feit diefer Bacterien, Mildfiiure gu erjeugen, mit dee Bahl derfelben. 

BPeobadtungen, die gemacht wurden, beweifen, daf die Produttion vor 

Milhfiure nicht divett auf das Wadsthum diefer Mitroorganifmen, fon- 

dern auf die Wirtung des oben genannten Engyme Ferment, das vor Den= 

felben audgefdieden wird, guriidgufithren ift. 

Gine befonderd laftige Ynfettion der Mild) ift neben dem Sauer= 

werden die Entwidlung von Sdleim, welde gewdhnlid da fic findet, wo 

die Kiihe an Verdauungsftdrungen leiden, die den fog. Garget ergeugen. 

Dies Vortommnif, verurfacht den Dairyleuten oft viel Verdrup. Soldhe 

Mile wird nicht fauer, gerinnt nidt, wird aber nad Verlauf weniger 

Stunden faleimig. Yn der Beit, wo andere Mild fauer wird, Hat fid 

foviel Sehleim in diefer Milch gebildet, dak derfelbe in Langen Faden oder 

dicen Scyniiren ausgezogen werden tann.  Gefundheitsfdadlre ift diefe 

Mild gerade nicht, aber 8 etelt Jedermann an, diefelbe gu trinten. Aud 

diefer Prozeh verdantt feine Entftehung der Cinwirtung gewiffer Bacte- 

tien. Gine weitere Quelle diefer Berdinderung dex Mild ift unfauberes 

Waffer, mit weldem die Milchtannen gewafden wurden, und das Mittel 

dagegen ift Desinfettion des Waffers mit hypermanganfaurem Rali. 

Bleiben diefe infigicten Milehtannen itber Nadt in den Kafereien ftehen, 

fo tonnen alle anderen Mildtannen, die dort befinden, infigirt und fo die 

Krantheit auf das ganye Tercitorium, das in diefe Raferet Mild liefert, 

tibertragen werden.
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Der nadfte Puntt, der uns intereffirt, iff das Wachathum der 

Pacterien in der Mild. Die Mileh ift ein vorgiiglides Nahrungsmittel 

fiir Bacterien und diefelben twadfen und verbielfaltigen fid) nach einiger 

Beit fehe rad) in derfelben. Die Mile, wenn fie aus dem Cuter fommt, 

Hat eine Semperatur, die fic) gang befonders fiir das Wadhsthum der 

Bacterien eignet. Die Bacterien vervielfiltigen fid aber nicht gleid in 

frifher Mile, im Gegentheil, im Berlaufe von mehreren Stunden, je 

nad) der Temperatur, die auf die Mild) einwirtt, vermindert fid die Bahl 

derfelben bis gu einem Puntte, wo diefelben raja wadjen und fid gang 

gewaltig vervielfiltigen.  Frifde Mild hat alfo die Fabigteit, fic) ihrer 

Gindringlinge gu erwebren, fie hat eine bacterientddtlide Fabigteit, aber 

nur big gu der Beit, wo diefelbe anfingt fauer gu werden. Die Bahl der 

Bacterien, die urfpriinglid) in die Mile geriith, Hat weniger Cinflus auf 

die Berfebung derfelben als die Temperatur, der die Mild ausgefept 

wird. ebenSprogeffe im Allgemeinen gehen bei Hoherer Temperatur viel 

rafder von Statten als bei niedriger, aber in Begug auf Bacterien ift der 

GCinfluf der Temperatur ein geradegu iiberrafdender. Wahrend der ere 

ften 8 Tage nacy dem Melten fiihren die verfdjiedenen Bacterien einen 

gegenfeitigen Kampf, einen Vernidtungstrieg, 8 geigt fid alfo aud bier, 

wie im gangen Pflangen- und Thierreidh, die Darwin’ jae Theorie von dem 

Fortleben der Fabighten und Kriftigften und dem Untergang der Schwidhe- 

ren forreft. 

8 werden gtvei Zeitperioden in der Berinderung der Mild beob- 

achtet, exftend diejenige, welde fid) von dex Beit des Meltens bis gum
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Sauerwerden der Mild erftvectt, und gweitend diejenige, weldje auf die 

{piiteren BVerdinderungen der Miley gur Beit de3 Gebraudes der Ronfu- 

menten und auf da3 Reifwerden des Rahmes Begug haben. Yn der ere | 

ften Periode finden wir weniger fpegififce Milchbacterien, in dev gweiten 

Periode entwideln fidh diefelben fehr raf. Wir nennen die Bacterien, 

weldje Milchfaure ergeugen, die Mildbacterien par excellence, fie verdran- 

gen und tddten die meiften anderen Bacterien, fie befdiipen die Mild) vor 

dem Ginfluh diefer anderen Bacterien. 

Wir tommen nun in der Reihenfolge unferer Betractungen gu 

der Frage, was fiir Krantheiten urd Kubmild auf Menfdjen iibertragen 

werden fdnnen, dod) hat died Kapitel mehr auf die Gefundheitspflege Be- 

jug, al8 auf die Mildhwirth{dhatt  Ruhmile als foldhe tann nit leicht | 

al8 diretter Rrantheitserreger betrachtet werden, fondern hauptfaclid) die 

bon Augen in diefelbe gelangenden Krantheitsteime, wie die des Sdjar- | 

lachfiebers ufw. O6 Tubertulofis von tranten Rithen durch ihre Meildh 

auf Menfden iibertragen werden tann, ift geqentwirtig eine ebenfo belebte 

Streitfrage als diejenige, ob die Tuberfulofe des Mindviehs mit der des | 

Menfden gleidbedeutend ift. Die Lifung der erften Frage bietet gang | 

bedeutende Schwierigteiten, weil fie nidt durd) Exrperimente am Menfden | 

beantwortet werden tann. GErftend ift die genaue Beit der Anftedung | 

niet befannt und gweitens tann der Ausbrud) der Tubertulofe Monate, | 

ja Sabre nach der Ynfettion gefdehen. Rinder find die Haupttonfumen- | 

ten von Mild und dod) findet man verhaltnipmafig felten Darmtubertu- | 

Lofe bei denfelben, alfo an der nichften Depofitionsftelle der Tuberfelbacillen. |
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Man miifte alfo annehmen, dab die Tubertelbaciflen durch den Darm in die 

Lymphgefibe wandern und in gewiffen Lymphoriifen, befonders in der 

Pruft, deponirt werden, dort in einem fog. fcplafenden Zuftande verhar- 

ren bis gut einer Beit, wo der Korper durd) gewiffe Ginfliiffe, eine vermin- 

perte Widerftandstraft, einen giinftigen Boden fiir iyre Weiterentwid- 

{ung und BWeiterwanderung, befonders in die Lunge, bietet. Wir fehen ja 

Analogien im Pflangenreishe, wo gewiffe Samen jahrelang liegen bleiben, 

one au teimen, bis gewiffe Witterungsverhiltniffe oder andere unbe- 

tannte Ginfliffe auf diefelben einwirten und Ddiefelben anfangen gu fei 

men und gu wadfen. Died ift nach jebigen Begriffen die eingige plau- 

fidle, wenn auc) hypothetifde Lofung diefer Frage. Die Tubertulofe 

wird death jebt mefr gu den anftedenden, wie gu den exbliden Rrant- 

Heiten gesahlt. 

Die Kindercholera, welde fo mance Opfer fordert, ift ebenfalls 

jum grofen Theil auf den Genug von infigirter Mild quriidgufithren, 

welde in einem fortgefdrittenen Zuftande der Berfegung begriffen iff, bei 

welder Zerfepung fid) gewiffe Giftftoffe, fog. Ptomaine, entwidelt haben. 

Diefe Giftftoffe fpielen auch eine gewiffe Rolle in der Yee Cream"> und 

Kafefabritation. Yn den legten 20 Jahren wurden eine giemlide Angabl 

bon Bergiftungen durch ,Yce Cream” und Rafe verdffentlidt. Yn allen 

diefen Fallen find die Krantheitserfdeinungen ahnlide.  Diefelben ent- 

wideln fic) auperordentlid) afd) und beftig und find mit fdweren Darm- 

und Magenerfdheinungen verbunden. Prof. Vaughan von der Midigan 

Univerfitdt hat diefe Giftftoffe ifolirt und das im Mafe fic) entwidelnde
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Gift Tyrotoxicon genannt. Auf welche Weife fic) diefe Giftftoffe ent- 

wideln, ift nicht mit Beftimmtheit betannt, fie find auf jeden Fall die 

Produtte eines befondern Gahrungsprogeffes in der Mild. Bei niedriger 

Temperatur entwideln fich die fpegififden Milchbacterien fehr langjam, 

andere aber fehr rafd und gahlreic, diefe Lepteren betommen die Ober- 

hand tiber die Erfteren, die, wie friiher bemerft, mit ihnen um die Sue 

prematie fampfen, und fo fann man annehmen, dab diefe nicht {pegififdjen 

Milehbacterien die Urfade der Produttion diefer Gifte find. Der Rahm, 

aus dem ,, ce Cream” gemadt wird, wird bfters gu Lange abgetithlt und 

diefe niedrige Temperatur befdrdert die Entwidlung von Organismen, die 

fic) gewdhnlich nicht in der Mild entwideln. 8 follte alfo nur frifder | 

Rahm zur Herftellung von Ice Cream” und felbftverftindlid nur frifde | 

Mild gue Fabritation von Kafe verwendet werden. | 

Wir tibergehen hier den Theil unferes Vortrages, der tiber die Rolle, 

weldje die Bacterien beim Reifwerden des Rahmes und des Rifes fpielen, 

Auffhlup gibt, da Prof. Ruffell Morgen einen Vortrag iiber Gihrungs- 

progeffe im Rafe Halten wird. Wir fommen nun gum Sdluge unferes 

Bortrages und erfuchen unfere werthen Zubirer, un8 nod ein wenig gu | 

folgen. Machdem wir die Berfdiedenartigteit ver Stdrungen, die fi in | 

der Mild einftellen, betradtet haben, entiteht die prattifce Frage, auf 

welde Urt wir die Mild vor diefen chemifden Storungen fdiigen tinnen. | 

Ueber den Schus, den wir der Mild an ihrer Quelle und turze Beit nad | 

dem Melten angedeigen laffen tinnen, haben wir uns im erften Theile 

unferes Bortrages des Weiteren ausgefproden; wir hatten vielleidt nod
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iiher da8 Sterilifiren, Pafteurifiren der Mild, auch tiber die Anwendung 

pon Desinfettionsmitteln, wie Bor- und Salicylfiure und Formalin, in 

der Mildhwirthfhaft fprechen tinnen, dod erlaubt uns died die uns guge- 

meffene Zeit nidt. In Begug auf die Verarbeitung der Mild beftehen 

die qleiden fundamentalen Gefege, die uns bei der Behandlung der Mild, 

bei und nach dem Melten leiten, und das find abjolute, ftrupulbfe Rein- 

lichteit in den Rafereien, gute Liiftung, reine Gefiihe, Reinlidteit des Ri- 

fer8 an feinem Rorper und die Lieferung von gefunder Mild an die Ra= 

fereien durd) die Farmer. Cin Kafer, dex etwas demifde Kenntniffe be- 

fist, wird gewif mehr Erfolg haben und befferen $48 herftellen tonnen, 

al8 derjenige, der feine folden vertwerthen tann. Diefe hemifden Rennt- 

niffe feben denfelben in den Stand, die Urfaden gu fennen, die Schuld 

daran find, wenn ihm der Kafe mifrith, fie geben ihm Auffahlug daritber, 

auf weldje Art ex die tranthaften Progeffe bei der Herftellung von Mife 

verhiiten tann. Der Befuch, der in den lepten Jahren eingefithrten 

Dairyfchulen ift deBhalb allen fortfdrittlidjen Kafern fehr ut empfeblen. 

Die Frage der Lizenfirung der Mafereien und die damit verbun- 

dene Anftellung von mehr Kafereiinfpettoren, die tiirglich fehr ftart venti- 

flirt und wabhrfheintidh in turger Beit gur Wusfiihrung gelangen wird, ift 

im Yntereffe der Rafer, mehr aber der Kafehindler und der Ronfumenten, 

twiinfdenswerth und ebenfo ausfithrbar, wie die Rontrolle der Gefund= 

Heitsbehirden anderer Staaten und anderer Linder tiber die grofen 

Dairies, welche Mild gum Hausgebraucye liefern. Dod) ift da ein gee 

wiffer Unterfchied; im lebteren Galle wird die Mild gewdhnlid) an ihrer
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Ouelle, in den Dairies, unterfudt oder an den Mildhdepots auf ihren 

Gacteriengehalt gepriift und dann ein Beugnif iver Giite ausgeftellt, im 

erfleren Galle wird die Mild) exft in der Maferei unterfucht. Die Ber- 

unteinigung det Mild dure) Bacterien hat eine viel tiefer gebende Be- 

deutung al8 das Berwaffern derfelben oder dex verminderte Fettgehalt. | 

Die Mileproben, wie fie in den Mafereien ausgefiifet werden, find nicht 

geniigend. Die Mild mupanihrer Quelle ridtig be- 

handelt undin reinem Zuftande nad der Raferei ge- 

bradt werden, Dasift das Fundament, auf dem al- | 

leSUndere ruht. Die armen Majer follten alfo nidt immer die 

Siindenbade fein, fie find nicht immer Sduld daran, wenn ihnen der 

Riife mifrath, fondern febr oft die Mildlieferanten, die Farmer. Die 

Auftlicungen dev Farmer durch das Lefen von guten Mildhwirthfdafts- 

jeitungen wird gewif mehr gu Stande bringen al alle ftaatliden Zwangs- 

mafregeln, die doc fchiwer dDurchgufithren find. 

Meine verehrten Zuhdrer werden aus diefem Bortrage gewif er- 

fehen haben, daf eine AHhandlung iiber Bacterien von weitgehender Be- 

deutung fiir die Kafer und die Mildhlieferanten ift. 

Sehen Sie einmal die gewaltigen Revolutionen an, welde feit der 

Entdedung der Bacterien, feit der eit, wo Gihrungs- und Faulnipe 

projeffe auf die Entwidlung von Bacterien guriidgefiihrt werden; beob- 

achten fie die Beriinderungen, die feit Pafteurs Entdedungen in allen 

Branden der Nahrungsmittel-Produttion, in allen Xheilen der WMeild- 

wirthfdaft, befonders in Begug auf Reinlidteit und Prajerdicungs-
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methoden gemacht wurden, vergleiden fie die Beit, wo das Liedli vom 

,Uppegellermeideli” und wie fie de Chas macht gedidtet wurde, mit der 

Yeptyeit und fie werden gugeben milffen, dab diefe Entdedungen einen ge- 

waltigen Ginflug auf die Fabrifation von befferen, einen erhebliden Cin- 

| flup aut den Preis der guten Rajeforten haben.  Bergleiden fie ferner 

| die Beiten, wo die Kubftiille wahre Peftftdlle waren, inwendig ein Mifte 

haufen und augen herum welde, wo die Riihe in ihrem eigenen Soth lie 

gen muften, und vergleiden fie damit die Mufterftdtle, die mobdernen 

Milchwirthsfhaftsgebiude, (Leider find viele Mafereien nod) heute fehr 

| weit in diefer Begiehung guriid), die in den lepten 20 Yahren erftanden 

find, und fie werden gewif gu der Anfidht fommen, dag alles dies gum 

qripten Theile auf die Entdedungen in der Bacteriologie und Chemie, 

auf die Upplitation der neveren Gefundheitslehren guritdgufiihren ift. 

Yh dante ihnen, meine Herrn, file die Aufmertfamteit, die fie 

mir gefdentt haben, und rufe gum Sdluffe den hier verjammelten Kafern 

und Farmern nod gu: Reinlidteit ift Gottligteit, und 

Fort[dritt fei euer Lofungswort!
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Die Unannehmlidkeiten und Streitigkeiten 
im Kafege[haft. 

Vortrag von Advokat Chos, Luchsinger, Monroe, Wis., an der Lone 
Vention in Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Here Prifident und Mitglieder ! Werthe Anwefende ! 

Das Thema, iiber weldhes id) heute gu euch fpredhen werde ift tein 

erfreulides: Die Unannehmlicdteiten und Streitigteiten im Rafe- 

gefhajt”. Wir fnnten das gang gut ausdritden al die Urfaden und 

die Folgen, denn aus den Unannehmlidteiten entftehen die Streitigteiten. 

Wiren feine der erfteren, und timen nidt vor, fo hitten wir aud feine 

der lebteren gu vergeidnen.  Diefe find nun verfdiedener Art und id 

dente, ich fange gu allererft auf der Raferei an, bei der Wblieferung der 

Mild, denn da fommen die Unannehmlicteiten am erften vor, tweil 

mandmal die Mild) nicht angenommen twird, weil diefelbe unannehmbar 

ift oder aud) wegen gu [pater Wblieferung derfelben. Da fommen nun 

die meiften Reibereien vor gwifden Farmer und Kafer, jeder befteht da- 

rauf, dak ihm Unredt gefhieht, und der Streit ift fertig. Nun find ge- 

wihnlic) beide Theile etwas fhuld, dex Farmer vielleidht am meiften; 3 

tann ja mitunter vortommen, daf der Farmer durd) irgend etwas ju 

Haufe aufgehalten wird, und das Melfen etwas fpiter gefdieht, oder er
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tann auc) auf der Strafe aufgehalten werden, und fid) um eine viertel 

oder halbe Stunde verfpiten; thut ex das und ift e8 feine Sduld, fo ift 

8 ihm ein Geidhtes, dem Rafer ein Wort gu gdnnen, und fid) gu entfdul- 

digen, indem er ihm den Grund der Verfpdtung angibt, und der Kifer 

wird gewif ein Ginfehen haben, und nidt gleic) mit dem Pritgel drein- 

fahren, fondern die Entfduldigung gelten laffen und der Streit ift beige 

legt. Uber bei weitem mehr if eS der Fall, wenn dem Rafer der Rafe 

nit fo gelingen will, wie ex e8 gern Hiitte. So Lange alles gut bei ihm 

gebt, ift ex geneigt, ein Auge gugudriiden, aud wenn er fieht, dab mand 

| mal die Mild nicht gang fo ausfieht, wie fie follte, oder die Rannen nidt 

fo rein find, wie fte fein fdnnten, oder wenn ex ein gang befonderer ift, fo 

fomint iym fcon bom Dampf der Mil) und dem Geruch etwas in die 

Rafe, was ihn ftubig madht, aber er Lift eS gehen, wenn der Rafe gut gee 

riith und alles gut geht. Uber o weh! ES wird heif, die Witterung 

troden, oder naftalt und eS geht nidt mehr; die Rafe blahen fid) exit im 

Reller, bald aber fdon im Yerb und ex weif nicht, wo e8 fehlt; er gibt 

allem Moglidjen fduld, und erft jet fallt ihm ein, die und die Mild 

hat mix {chon lange nidt gefallen, ex unterfudht fie fo gut, wie er e3 ber= 

ftebt; die Mild ift wirklich etwas unter dex Cenfur und nun gieht fid ein 

Heilige’ Donnerwetter iiber dem Ropfe dedjenigen gufammen, der diefe 

Mild gebradht hat; erft wird ihm bedeutet, das milffe anders werden; ein 

Wort gibt das andere, der Mildhinfpettor mug heran, findet die Mild 

witllidh nicht gang ridtig, und endlich wird dem Farmer bedeutet, er folle 

feine Mile gu Haufe behalten. Ex thut 8, fahrt damit in eine andere
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Riaferei, und fiehe da, e& beffert fid) durdhaus nidt, alfo mug nod mehr 

fcbledte Mile da fein; e8 wird geprobt und unterfudt und ausgefunden, 

dab alle Mild nichts taugt oder wenightens nicht ,,No. eins“ ijt, wihrend 

der erfte Farmer von der andern Kaferei das Lob betommt, feine Mild 

fei fo gut al8 irgend eine, was fie vielleidt auch wirklich ift. Nun ift der 

Streit fertig. Der Majer hat feine gute Laune verloren; fein Yodel griift 

die aufaehende Sonne, oder fdhidt er der untergehenden einen Grug nad; 

ex Hingt miirrifd) den Kopf und laft dann anbdern feine Qaune entgelten. 

Mun werden die Farmer auch tibel gelaunt, denn die Rrantheit ift an- 

ftedend, und da gibt e8 dann Reibereien genug gwifden dem Rafer und 

dem Farmer, bis endlich der Sdhaden von felbft wieder heilt und die 

Sonne der Bufriedenheit wieder ftrahlt; aber wie bei einem Regentwetter 

bleibt dod) etwas Schmug dabhinten und das alte Gefithl fehrt nicht gang 

wieder uri. Wie diefem nun abgubelfen, ift fchwer gu fagen; aber ge- 

wohnlicgh fehlts an beiden Orten und ein bisdhen Vorfidht auf der einen 

Seite und etwas Nachfidht auf der andern wire gewiff am Plage, und 

wenn e8 aud nidt folde Umftinde gang verhindern wiirde, dod) um bdie= 

leS mildern. 

Gine andere Unannehmlicteit ift wieder, wenn der Rafer und 

Farmer, oder Mildtdufer, einen Rontratt miteinander gemacht haben und 

dann der Kontraft bei ixgend einem widhtigen Puntte ftill fdhweigt, ent- 

weber dergeffen, oder mit Fleif ausgelafjen. Ym Frithjahr, wenn folde 

Rontratte gemacht werden, fo hangt der Himmel gewshnlid) voller Gei- 

gen, d. h. die Contrahenten tinnen fidh nidt genug lied haben und alles
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ift gut und redjt. Aber die Beit vergeht; ixgendwo ftépt fic der Cine oder 

Andere an diefem oder jenem; man fieht im Kontratt nad, aber da ftebt 

nidjts davon, alfo'hat jeder Recht. Was nun thun? Bum Advofaten 

laufen und fic Rath erholen; der fragt qleid nad) dem Rontratt, und da 

betonumt er die Antwort, da ftehts nidt darin. Nun tann der Advofat 

aud) nits machen, twebder rathen und Helfer, und fo mug eS denn eben 

por beiden Seiten geduldet werden bis gum nadhften Friihjahr, wo fie fid 

pornehmen, da8 fider nicht gu dergeffen, in den Rontratt gu feben, um 

dann dafiir etwas anderes, ebenfo widtiges, daraus gu laffen. Da mus 

eben auch die Mutter Borficht walten und wenn ein Rontratt gefdrieben 

wird, nicjtS bergeffen, wenn e3 aud) nod) fo unwidtig fdeint, denn 

jebt ift man einig und eS geht {don, wenn aber das andere fommt, fo 

| Heibt 8 anders und das Gefdriebene gilt, und das Bergeffene tann man 

nicht nadbolen. 

Gine andere Unannehmlidteit gibt e3 wieder, wenn der Kastiufer 

in dent Meller tritt, um den Rafe gu qradiren. Da fommen fehr viele 

Differengen vor, wenn der Kafer meint, er habe blos No. I. oder hid- 

ften3 ein paar Laibe, die fid) nicht file No. I. vertaufen lieben, der Rau- 

fer aber ein Sttic nad) dem andern als No. IL. bezeidnet. Da gibt e& 

dann faure Gefidter, nidt nur bom Rafer, nein auc) die Farmer, welde 

ihre Mild ausfdaffen Laffen, find nicht gufrieden, denn eS gilt dem 

Minderwerth ihrer Mild. Nun ift in den meiften Fallen niemand 

fhuld. Sie miiffen die Waare aber bom Kaufer gradiren Laffen, oder 

ihm nicht verfaufen. Dock foll 8 foldje Raufer geben, weldje fic) nidt
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enth{dden, gute gangbare Waare fiir No. I. gu brennen und fie dann | 

nadher dod) alS No. I. Waare auf den Markt gu bringen. Brwar fommt | 

dad nicht mehr fo oft or wie friiher, jebt, wo die Rastiufer fo did find, 

wie die Bienen im Yuni, und um ein gutes Muldjen herum fdwarmen, 

wie die Fliegen um den Honigtopf. Dem tinnte abgeholfen were 

den, wenn dex Miferei-Ynjpettor angewiefen wiirde, bom Kafer und Far- 

mer don Beit gu Beit, wie der Kafe gur Reife tommt, denfelben gu infpi- 

jixen und ihm feinen Stempel aufgudriiden, ob die Waare als No. I. | 

oder No. IL. gu begeidnen fei. 8 wiirde damit der unliebfamen und ete | 

wa8 etlicjen Unfitte des gu dfteren Unbohrens etwas gefteuert und wiirde : 

aud diel Unannehmlidteiten und damit verbundenen Streit verbitten. 

Weitere Streitigteiten entitehen auch ferner und fehr oft gwifden | 

dem Rafer und der giveiten Hand. Da ift nun das Verhiltnip ein febr 

ungeregeltes und der Fall, wo die gweite Hand feine Beit ausdient, ift die 

Ausnahme, und das Austreten oder Fortjagen die Regel.  Gewshnlid | 

werden aud) diefe Rontratte fehr lofe gefdloffen und wiffen beide midt 

mehr redht, twa verabredet worden. Yeder gibt feine eigene Memung 

gum Beften, und gewdhnlid find nidt einmal Zeugen vorhanden, gee 

{chweige denn etwas gefdjriebenes. Da fleht nun das Geridt, gewdhn- 

lid ein Friedensridter, da e8 fid) meiftens um weniger als hundert, faum 

jemals 200 Dollars hanbdelt, in der angenehmen Lage, dem Ginen Glau- 

ben fdenten gu milffen und dem Undern gu bedeuten, ex habe Unredt, 

obne felbft in der Sache gang flax gu fein. Auch diefes tinnte verbiitet 

werden, wenn entiweder ein gefdriebener oder ein miindlid) vor Zeugen
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gemadter Rontratt porliinge, wo alles das behandelt und befproden 

wiirde, was ihnen nun fo viel Mithe und Unannehmlidteit madt. Dod 

die Advotaten, Ridhter und Geridftsdiener wollen aud) leben, und ift ihnen 

pad eine fehr ergiebige Quelle des Cintommens. 

J tonnte nod) eine Menge dhulider Fille und Unlaffe angeben, 

wenn id fie alle aufzablen wollte, wo Rafer mit feinen Untergebenen, fo 

wie mit den Farmern in Trubel und Streitigteiten gerathen, aber id 

Habe nod) einen febr widtigen Theil bor mir. 

Wenn nimlic einmal der Rafe im Keller ift, reif gum Berfandt, 

wenigftens in der Meinung des Kafers, wenn er gu eng an Raum ift, 

oder aud) in der Meinung dex Farmer, wenn 8 ihnen bald ndthig feint, 

| ihren Geldvorrath gu vermehren, dann tommt der eine oder andere Kaufer 

. und fieht fic) den Rafe an, unterfucht denfelben und gibt dann den Preis an, 

den er bezahlen will, oder fann, und daf dies der hidfte Preis fei, der be- 

zahlt werde oder welden ex felber begable fiir foldje Waare. Nun wird der 

Handel gefdloffen, entweder mit dem Rafer, wenn ex gugleid) Mildtdufer 

ift und an niemand gebunden, oder mit den Farmern durch ihr Vertaufs- 

fomitee. Da wird der Preis verabredet, die Beit, wo der Miife gepadt und 

auf irgend einer Eifendaln-Station abgeliefert werden foll, und deS tei- 

tern mehr. Gewshnlid, d. h. aur Yeptgeit, wird ein Kontratt aufgefebt, 

den beide Theile unterfehreiben, oder wird aud) nur miindlid) verabredet, 

und dabei bleibts. G8 handelt fic da vielleidht um 1 bis 2 oder 3 Mo- 

nate Rafe, eine groke Summe Geldes oder um weniger, aber beide Theile 

gehen gang gleidgiiltig daran, wenn fie blos ihren Preis befommen, oder
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billig taufen fonnten, obfdon fie durd) allerlei Erfahrungen tlug gewor- 

den fein follten. 

Der Kafe, befonders im Hochfommer, wird gepadt, ift nod) giem= 

lich weid) und wird in den Riibeln etwas gedritdt, dann wird er mand 

mal unfjanft auf die Wagen geladen, nach X gefahren, dort auf der Sta- 

tion auf die Planten, welde die Station umgeben, gerollt und bleibt 

dort in der heiBen Sonne liegen; mandmal wird der Riufer benadridh= 

tigt, dfters nicht, ex foll felber aufpaffen, das ift fein Gefchaft heibt 8 

und ift e8 auch, aber ex thut e8 vielleidht nicht und der Rafe liegt da in 

der heifen Sonne, wie die Gier in der Brutanftalt. Wenn er dann end= 

lich dagu tommt, feinen Rafe au befidhtigen, wenn ex e8 iiberhaupt thut, 

ebe ex ihn wieder weiter fdidt, denn gewihnlid wird er gleid) nad) feiner 

Veftimmung gefandt, dann findet er, wenn ex einen Kiibel aufmadt, an- 

flatt der fahinen, goldgelben, runden Laibe, die er gefauft hat, eine 

graue, weide, gerdriidte Maffe, aus aller Form gefallen. Er fagt gu 

fich felber, dad ift doc) nicht die Waare, die id getauft? Cr unterfudt 

die Riibel vielleidht alle und findet allen Gommertife in demfelben Bue 

fland. Bielleicht der erfte oder gtveite oder vielleicdht ein paar Sitbel find 

palltight” und der Reft, wie oben befdrieben. Nun, was thin? Er 

weif, wenn er den Kafe in diefem Zuftande abfdidt, dab ex den Preis 

nidt verlangen fann und darf, tie ex ihn verfprodjen; er befommt %Ub- | 

jug, oder der RAS wird ihm gur Verfiigung geftellt.  Sdidt ex ihn fort, 

ohne gu unterfuden, wie e3 mandmal gefdieht, fo tommt dann die Kage 

bon dorther und befommt er Whgug oder dex Rafe wird ihm gur Ver= |
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fiigung geftellt und ex ift gestwungen, denfelben um irgend einen Preis 

auf Rommiffion vertaufen gu laffen. Nun Halt ev fic) an die Farmer, 

die ihm diefe Waare vertauft, und beridtet ine, wie viel Verluft er ere 

litten, und daf er fid) an fie Halten werde. Die Farmer oder Rafer hin- 

gegen behaupten, er habe den Rafe im Keller gefehen und ihn gehirig une 

terfudt und ifn daraufhin getauft, folglic mitffe ex den Berluft tragen. 

Der Verluft ift da, der Handler in Chicago, oder in New Hort, ober fonft 

| wo, wafdt feine Hinde in Unfduld. Der hiefige Handler wei, er hat 

blo8 gute Waare getauft; der Kafer und dex Farmer wiffen, fie haben 

gute Waare vertauft, und haben ihm denfelben Kafe abgeliefert, welden 

er getauft. Wer mug nun den BVerluft tragen? Wie foll nun diefe 

| Streitigteit gefdlidtet werden? Das ift ein Problem, das nicht fdwer 

ju ldfen ware, wenn man nur genau wilfte, wo der Febler liegt. 

Grftens ift die Waare nod nicht reif gum Berfandt. Wenn in der 

Rajerei mehr Plag wire im Keller, fo miipte nicht Hals itber Kopf vere 

tauft werden. Der Kafer hatte wohl mehr Urbeit, aber aud) mehr Bere 

dienft und weniger BVerdrug, denn fblieflid geben fie ihm dod die Schuld, 

aud) wenn e8 nicht wabr ift. 

Sweitens follten auf jeder Station, wo Raje verfandt wird, Ree 

frigerators oder dod Hihle Keller fein, wo die Waare bis gum Berfandt 

gut aufgehoben wire. 

Drittens miifte der Rafer beim Berpaden dev weiden, weil nod 

uneifen Waare mehr Sorgfalt anwenden, fowie der Farmer mit fab- 

ten, aufe und abladen, die ndthige Sorge tragen, dab nidt gu fart da-
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ran geriittelt wird; dann follte der Kashindler den Kafe gut unterfucen, 

ehe er ihn fortfdidt, ob derfelbe in gehdriger Rondition ift, und ihn dann 

mit Refrigerator-Cars an feinen Beftimmungsort fortididen, mit tele- 

graphifdher Nachricht an feinen Raufer, wann und two der Rafe eintref= 

fen witrde. 

Wiirden alle diefe Mafregeln gut beadtet, fo wiirde viel Streit 

und Dispute und endlide Litigation verhiitet. j 

Aber nicht nur im Sommer fommt da8 vor, vielmal, oder ebenfo- 

viel, im Winter. Da wird das gange Muldhen fdon im Herbft vertauft; 

der Rafe wird qut gemacht, aber vielleicht fclecht beforgt. Der Reller, 

itberhaupt die Riferei, ift gu talt; der Rafe locht nicht gehirig und fommt 

nicht gur gehirigen Reife und endlid) nod gefriert er beim Transport. 

Die Unannehmlichfeit ift da und der Streit fertig.  Wuch da ift Borbeu- 

gen das Befte. Dem Kafer ift e8 gu feinem Vortheil, wenn der Kafe gut 

beforgt wird, wenn der Keller die nothwendige Temperatur gum Ausrei- 

fer hat, wo dann die Farmer das Hola nicht fparen follten, auc) wenn eS 

theuer ift; denn ohne gehirige Wirme tann der Kafe nidt in die ridtige 

Gahrung tommen, um die beim Vertauf fo nothwendigen Ldder gu er= 

alten. Bleiben dann diefe VorfidhtSmahregeln aus, dann mug man fid 

nicht wundern, wenn fonft gute Waare als Blindwaare verkauft werden 

mug, und da mug ridtig der Farmer, Lieferant oder Kafer den Sdaden 

leiden. 

Und fo tinnte ich nod hunderte von Beifpielen angeben; aber e& 

ift genug, id) habe euch in etwas groben Biigen einige Unannehmlidteiten i
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und Streitigteiten im Rafege|daft vorgefiihrt ud euc) gegeiqt, wie die= 

felben entftehen und wie fie gum gropen Theil verbiitet werden fonnen. 

An end liegt e& nun, diefe Rathfdlage prattifd) gu verwerthen und follten 

diefelben bon Erfolg begleitet fein, fo wiirde e8 mid) freuen in dem Gee 

panten, da id) gum grofen Werte aud) etwas beigetragen und mein Be- 

mithen nidt vergeblid war.



60 FIFTH ANNUAL CONVENTION 

Der Gebrauc von Mafdinerie, Saweiserkas | 
3u fabrizieren, 

Vortrag von John Aeshlimann, Argyle, Wis., an der Convention in | 

Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Here Prifident und Mitglieder ! Werthe Antwefende ! 

Ginige Worte iiber die Cinridiung und Mafdinerie in Schweiger- | 

fafereien. Wie e3 war—ift—unbd fein follte—in einem Schweigertishaus. 

Frither benugte man nur die offene Feuergrube, to e8 einem Ra- | 

fer oft faft unméglid war, bei feiner Urbeit auszubalten, wegen de3 vie= 

len Raudes. Cine Kaferei fah bei folder Cinridtung eigentlich eher aus 

wie ein Raucdhaus. 

Spater verbefferte man die offene Feuergrube, indem auf der offe- 

nen Seite ein eifernes Thor angebradt wurde, wie fie nod) heute meiftens 

gebraudt werden. Diefe Art Feuergrube nimmt jedod einen fehr grofen 

Plag ein, und Rauch und Rug ift auch da nod teine Seltenheit. 

Sn einigen Kafereien wurde gum Warmen der Milh und Mafes 

der fogenannte Feuerwagen gebraudht.  Diele Cinricdtung ift fehr prat- 

tify, wenn vollfommen hergeftellt, wie gum Beifpiel in der Schweig. 

Doe) fcheint 8 hiergulande an folden prattifden Fabritanten gu feblen. 

Und follte legtere Cinridtung aud nidt ,gemubvt” werden miiffen. |
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Diefe {chlechte Mode, dak der Kafer die Ausriiftung gum Ras- 

machen anfdaffen mug, follten wir Rafer mit Energie abgufdaffen ver- 

fuchen. Die Cigenthiimer der Rafereien follten aud) die Cinridtung ftel= 

len, was fiir Farmer, Kafer und Milchtaufer nur von Nugen fein tonnte. 

Die lepten Yabre ift die Gafoline-Engine viel eingefiihrt worden in den 

Rafereien, um dem Rafer die Urbeit gu erleidtern.  Buttern, Waffer 

pumpen, Holgfdgen ufw. tonnte fehr gut mit einer Gafoline-Engine be- 

trieben werden. Dod) obwohl teine qrofen Betriebstoften dabei waren, 

mute der Rafer 8 aus feiner Tafde begahlen; denn weder Farmer nod 

Milchtdufer find Willens, diefe Uuslagen gu deden. 

Jn neuefter Zeit wurde nun dec Dampf suc Fabritation von 

Sehweizertife angewandt. Diefe Methode ift in allen Theilen fehr prat- 

tifh. Sind gum Beifpiel swei Keffi nothwendig in einer Maferei, fo fann 

bon dem einen Feuer aus der KKS in berden Keffi gewarmt werden. File 

heifes Waffer gu maden fann e8 wohl auf teine fdnellere Art gefdehen 

alg mit Dampf. Bft ein Keller gu troden, was nimlid gegen den Herbjt 

wohl faft auf jeder Raferet dex Fall ift, tann durd) eine Rohre beliedig 

viel Dampf in den Keller gefiihrt werden. Den Nugen davon, gur id= 

tigen Zeit angewandt, wei wohl ein jeder Rafer, fo dab wir diefes 

Thema taum weiter gu erdrtern braudjen.  BetreffS dex Reinlidteit in 

einem RKashaus tann Dampfeinridtung taum geboten werden. 

Hat einer nun einen Dampfteffel, fo follte ex, wenn ixgend miglic, 

aud) eine ca, 8—4 Pferdetraftmafdine (Engine) anfdaffen. Da ge- 

wohnlid na dem Kiswarmen nod geniigend Dampf itbrig ift, dab,
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wenn ridtig reguliert, nod) gang gut gebuttert werden fann; aud) Waj- 

ferpumpen und im Reffi riihren tann.  Legteres muf aber felbftver- 

ftindlic mit einer Vorridjtung verfehen fein, um langfam oder fdjneller 

riihren gu laffen. Bum Holgfigen und auch Riibeldedel ausfigen tann 

e8 ebenfalls mit wenig Roften eingeridtet werden. Diefes find Puntte, 

die nicht genug in Betradht gegogen werden tinnen. Was Mafdjinerie 

anbelangt, ift wohl Dampfeinridtung das befte; dod) vollfommen fann es 

nod) nidt genannt werden. Sum Beifpiel follte das Steam Tant“ 

oder Dampffaften unter dem Keffi nidt aus Holz hergeftellt fein, weil es 

nidt dampfoidt genug gemacht werden fann.  WMeiner Unjtdht nach wire 

ein doppelter Rupferboden an einem Reffi viel beffer. 8 tdnnte dann 

nicht fo viel Dampf verloren gehen. 

Peftreiten ligt e8 fid) nidt, dak wenn ein Rafer gar feine Yoee 

oder Bewandinif mit Mafdinerie Hat, ihm eine Dampfeinrictung die 

erfte Beit oft verdrieflid) machen wird. Ulles muh eben guerft gelernt 

werden, und lernen wird das jeder fdjnell.  Ginige migen fid) fagen: 

G8 ift au foftfpieliq.—Es fdheint auch fo; doc) sieht man die durd) Ma- 

{dhinerie gewonnene Arbeitstraft in Betradt, fo ift e8 am Ende billiger 

al da8 alte Spftem. 

Bei obengenannter Kaferei-Cinridtung tann natiirlid ein eingel- 

ner Mann ein grigeres Quantum Mild allein verfdjaffen. 

Nun, bei der gunehmenden Dampfeinrictung wiirde e8 jedod) 

feine fcjledte Sdee fein, einen Ynfpettor gu haben, der von Beit gu Beit 

die Dampffeffel ,,teften” (unterfuchen) wiirde, fonft tinnte migliderieife | 

|
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| mit der Beit auc) Unbeil angeridjtet werden. 8 wiire freilic) nod) her- 

porgubeben betreffs der verfdhiedenartigen Svfteme der Dampffeffel, dod 

modte id hier nidht gerne Eritifieren. Wile fich jeder nach feinem eiges 

nen Gefdmad. John Acfaglimann, Kafer, 

Argyle, Wisconfin.
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Ueber das Mildkaufen. 

Vortrag von Carl Marty, Brodhead, Wis., an der Convention in 

Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Verehrte Anwefende ! ) 

68 ift cin Heitles Thema, ,,das Mildytaufen”, das mix gugefatlen 

ift, Dod) will id) verfuchen, dadsfelbe vom Standpuntte eines Unpartei- | 

ifegen aus fo eingehend, wie mix mbglid, gu behandeln. | 

8 ift nicht meine Gepflogenheit, Thatfadjen wie bittere Pillen mit — | 

einer wobhlfdmedenden Zuderbiille gu umgeben und dann unterthinigft au | 

ferviren. Ym Gegentheil, id) werde das Rind beim rechten Namen nen- | 

nen, und bon den Beobadtungen, die id im Verlaufe der lepten 10 Jahre 

Gelegenheit hatte gu machen, vollen Gebraud nehmen. Has Refiimee : 

diefer Beobachtungen in der Hauptfade iff: das Mildtaufen ift diejenige 

eit des Jahres, wo Freund den Freund beliigt, wo man feinem Qnter= 

effirten ein Wort glauben darf!” iemlid) ftarter Tabat, nicht wahr, 

aber wenn fig ein Yeder bon Cud) die Vergangenheit und die Gegenwart | 

por Augen filhet und gemadte Erfahrungen—auf die eine oder andere 

Seite—behergigt, wird er mix beiftimmen miiffen. Das Mildtaufen ift 

cine Yronie auf das Sticwort: —_,, Giner fiir Alle, Alle fiir Ginen”, und 

erfabrt eine Umwerthung in: —,, Wir Burfden flecen gufammen—ein je-
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der fiir fich felbft!” Nach diefer turgen Charatteriftit will id) iibergehen 

in einige Phafen de3 Mildhtaufens, und tomme erftenS gur Rolle des 

Mildhtaufers. 

Man follte meinen, dak die Bewerthung der Mild einer fommen- 

den Saifon naturgemif und folgeridtig von Seiten der Hindler ge- 

fcehen follte, die jahrein, jahraus mit dem Abfage des Produttes auf 

laufendem Fube ftehen und am beften wiffen follten, was das Gefdhaft 

eingetragen und was die nabe, in Berednung fommende Butunft bringen 

tann. Statt deffen fehen wir, dag e3 immec eingelne Mildhtdufer find, 

foldje, die die Mild) felber verarbeiten, die den Anfang machen, und in der 

Regel mit Preifen, die ftets hiher find, als mahgebliderfeits gugeftanden, 

und fo fiir andere Riufe das Cis breden. Hat fo ein Springinsfeld 

gum allgemeinen Ergdgen dex Lieferanten den Vogel mit hohem Preife 

abgefdoffen, fo ift tein Halten mehr. Waren e8 in friiheren Jahren 

hauptfichlic) die Rafehandler, die die Mild antauften, fo find e8 heute 

Hunderte bon eingelnen Rafern, von denen jeder fiir fic eine Mild tauft, 

und die inSgefammt den Handlern den Rang abgelaufen haben, fo dab 

diefe, madjtlo8 geworden, erfteren nadhgeigen miffen. 8 ift gwar rid 

tig, Daf ein Raufer, der die Mild felb ft verarbeitet, die Sachen beffer 

ju Nugen gieht und in der Regel mehr herausbringt als Lohntifer, doc 

ift der Unterfdhied nicht fo grop, um einem fo grogen Prei8auffdlage die 

Stange gu Halten. aft uns auf lebtes Jahr guriidgehen. Die erften 

3 Monate bedeuteten fiir jeden Riufer Verluft, indem die ergielten Preife 

fiir dad Produtt, die Herftellungstoften bei Weitem nidt dedten.  Spie
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ter gogen die Preife bedentend an, mit dem Refultate, dak das Manto des | 

PVorfommers gededt und wo alles gute Waare, nod ein befdeidener Ge- | 

winn gu verjeichnen war—ein Gewinn wohl verdient, der nits weiter 

als eine befdeidene Belohnung fiir das angelegte Kapital, die Mithe und | 

die Arbeit bedeutet und logifder Weife beanfprudt werden darf, denn ein | 

jeder Urbeiter ift feines Lofnes werth; dah diefer befdyeidene Gewinn je- | 

doch diejenigen Preife redhtfertigt, gu denen Heute faft alle Rafereien ge- | 

tauft find, tann id nicht einfehen, oder e8 fei denn, dab ich die gegentwir- | 

tige Lage des Mafemarttes, die feblieflic) dod in allem den Uusfdlag ges | 

ben mug, fall beurtheile. Yeh tann mid nicht erinnern, daf gu diefer | 

Jabhreszeit je qropere unvertaufte Maffen Rafe aller Urt in Handen der 

Handler waren, und dak die Nadfrage gu diefer Yabresjeit je fo flau 

war. Nad meiner Anfidht hat died gu bedeuten, dak die Beit des Ber- 

fcwindens des leptjdbrigen Produttes Langer als je in die neue Saifon | 

Herausgefdoben wird und auf die neue Waare einen umjo griperen 

preisdriidenden Ginflug haben mug, mit anderen Worten, dab die Preife 

der neuen Waare, Schweizer und Blo hauptfadlid, langer als im Vor- 

jahre niedrig fein werden. Dies hat fiir die Mildhtaufer—hauptfadhlid 

fiir die Gingeln-Raufer, die in der Regel wegen Plak und Geldmangel 

Geswungen find, gu beftimmten Zeiten ungeachtet der Preife gu verfaufen | 

—da8 Rifito im Gefolge, den befdeidenen Gewinn deS Vorjahres und 

nod mehr dagu, eingubiigen, wie es Hunderten von Eudy fdjon ergangen 

ift. Nehmt die Cingel-Mildtaufer im Allgemeinen und jeigt mir, wie 

mander e8 im Berlaufe der Jahre auf einen griinen Bweig gebradt hat. 
t
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Wabhrlidh ihre Bahl ift nicht qrop und verfdwindend tlein im Bergleide 

gu den Milehlieferanten, die fic) im Berlaufe der gleiden Yahre empor- 

gearbeitet haben. Angefichts diefer fdeinbaren ,, Parteilicteit des Sdid- 

fals” ware ein geredhteres Mah am Plage, nidt wahr? Bor mit dem 

Sdhuldigen! Und diefer Schuldige ift Niemand anders als der Milchtau- 

fer felber. iebe ex dem Brotneide weniger die Biigel, ware vieles 

anders. 

Hat 3. B. fein Nachbarkifer eine fhinere Maferei oder eine beffere 

Mileh, fo fchrect er vor den famugighten Mitteln nidt suri, ihm diefelbe 

abgujagen. Was Gemeinheit und Niedertradt erfinnen fann, wird gu 

| Hilfe gegogen—Prattiten, deren Sdhilderung unferem grofen Seelen= 

maler Yeremias Gotthelf pracjtvollen Stoff geliefert hatte. So fehen 

wit alljabrlic) folde Treibjagden, die unferem Gefdhafte alles andere, nur 

nicht Ehre madjen. Und folche Treibjagden find eS in der Regel, die die 

Preife ftipulieren! Seine uftinde!—dod ferne fei e& mir, den Glau- 

ben herdorrufen gu wollen, dag nur die Cingel-Raufer folde Prattiten an- 

wenden, o nein, meine Befduldigung trifft ebenfowohl die Handler, de= 

nen man allerdings beffere Ginficht gumuthen diirfte. Wher fdon mane 

che8 arme Raferlein ift durch ihre , Nadftentiebe” fammt Kind und Kegel 

bor die Thitre gefest worden, Heil bir Helvetia! 

Nun fomme ich gu den Mildhlieferanten, gu den Verkiufern der 

Mild. Ahx Beftreben ift natiirlidh, die Mild fo theuer wie miglid) an 

den Mann gu bringen. Den Hhidhften Mildpreis, der in der Runde bee 

gahlt worden ift, faffen fie mit bligartiger Schnelligteit auf und ftrafen
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alle anderen Preife mit grengenlofer Beratung. Yn der Verfammlung 

ift 8 diefer Preis und fein anderer, dev ihnen, bald auch dem Raufer, in 

den Obren liutet; dak, —twie eS meiftend der Fall ift—diefer Preis der 

Ausfluf ,tameradfcjaftlider” Reibereien einiger Rafer ift, fpielt fir fie 

abfolut feine Rolle, auc) nidt, dak Raferei-Cinridhtungen, groke Anzahl 

Kithe oder andere giinftigere Momente den Ausfejlag geben—alles dies 

apt fie in abfoluter Gemiithsruge! Sie wiffen, dak dort fo und fo ge- | 

tauft wurde und—,that fettles it!” Will ihnen der Raufer mit Bere 

nunft8griinden auf den Leib riiden, fo frigt Pete den Mite mit dem Hodj= 

widtighten Gefidt der Welt, wie fein Rorn-Crop ausgefallen fei, und 

bald entwidelt fic) cine allgemeine Debatte iiber die verfdhiedenen Rorn= | 

arten, fo dag fid unfer Raufer im Wintel auf ein Stiindden oder fo mit 

Mufe ftillen Betradtungen itberlaffen tann. Bit dann das allgemeine 

Discuffions-Thema auf dem Umwege iiber Ralberzudht, Schweinerei ufiw., 

auf der Frage angelangt, welde Kubhraffe fiir den Farmer puntto Miley 

die vortheilhaftefte fei, fallt eS dem Pete ploplid) ein, dak fie eigentlich 

wegen der Mild Hier feien, und wird die Tagesfrage, nadjdem der Riu- 

fer gliidlic aus dem Sdlummer geriittelt worden ift, wieder aufqenom= 

men. Und diefer, meiftens ein Mann mit groper Familie, der dre Miley 

feit einigen Yabhren getauft und nicht mehr als fein anftindiges Austom- 

men gefunden hat, weif, dag fein Freund Giigger-Hans von der nicht 

gerade in gutem Rufe ftehenden Hubeltobel-Raferet hinter feiner Mild 

her ift und feinen Farmern bereits einen hoheren Preis in die Obren gee 

Blajen und vielleidht folde, die fid) dagu Hergaben, mit ,Sdmierdl” be- 
,
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Handelt hat. Ex weif, dak feine Farmer um 5 Cents pro Hundert 

Pfund mehr, wie Efau, ihr Erftgeburtsredt vertaufen, und feiner Ebr- 

! lidteit, mit der er feit feines Sein auf der SRaferet behandelte, feine 

Redhnung tragen, wennfdon der Giigger-Hans durcd) Befdummeln mit 

Milchwaigen fid) fchadlos behalten wird. Cr weif, dah, laft er diefe 

Milch fallen, ex einem anderen Kafer bdfes Spiel maden, und um died 

gu bewerlftelligen, fdlieflid) dod) fo theuer taufen mug. Gr fieht fid vor 

| diefe Ulternative geftellt— und fagt gu, mit fchwerem Herzen, denn er gee 

dentt der Butunft. Die Farmer lachen fid ins Fauftden. Hier haben 

wir gwei Theile, die fic) gegenfeitig gum Nugen gereiden, und der ere 

Theil benugt den geringfiigigften Unlak, einiger hodbeiligen Cents we- 

gen, die fiir den andern 15—20 mal mehr bedeuten als fiir fie, die Dau- 

menfdraube angufepen! Schade,’ fdjade, jammerfdjade, dab fie den 

Giigger-Hans nicht betommen haben, denn wahrlich, fie hitten ihn ver- 

dient! — ‘ 

G8 find teine Regeln ohne Ausnahmen. 8 ift nicht meine Wb- 

fidt, die anftindigen Elemente unferer Ynduftrie gu geifeln. Den an- 

dern aber gehirt e8—und fomit , Woh! befomm’s!“ 

Mun im Obigen habt Jhr einige Phafen des Milehtaufens, jener 

alljahrlid) wiedertehrenden herrliden Zeit, die einem anftindigen Gemitthe 

je langer, je mehr gum tel wird; diejenige Beit, die einem vergeffen lat, 

dak die Leute ReligionS-Unterridt genoffen; diejenige Beit des Jahres, 

wo Lug und rug die fhinften Bliithen treibt; diejenige Beit, die die a= 

fer von einer Raferei auf die andere hangirt, fo dab jederorts andere Ge-
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fidter angetroffen werden, two dod) feiner beffer ausmact als auf dem ale 

ten Plabe—turg, die Zeit des Schredens eines jeden Raiufers. 

Was ift denn die Treibfeder all’ diefes Thun! C8 ift die Ron- | 

furreng, die die Menfden nothgedrungen gum Brotneide herangieht. | 

G8 ift nichts anders al8 der Auswuds unferes famofen Spftem$, wo Mit- 

menfd Mitmenfdh auf Leben und Tod befdmpft, um fiir fid) und die 

Seinen das ndthige Brot hergufdaffen, und geht e3 nidt im Guten, dann | 

geht 8 im Bafen, denn leben mug ein Yeder. Herrlid) weit Haden wir | 

8 gebradt feit der Beit des grofen Nagarener, deffen edle Lehren bald 

nur mehr als Mirdhen aus alten Zeiten gelten! 

| 

| 
|
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Verpaden, Wiegen und Fabren des Kafes. 

Vortrag von Henry Elmer, Monroe, Wis., an der Convention in 

Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Geehrter Herr Prafident und gefdhapte Verfammlung ! 

Mein Thema ijt: Das gehbrige Verpaden, Wiegen und Fahren 

de8 Kafes—und mbdhte ich um Erlaubnif, bitten, aud die Butter mit ein- 

guicblieBen, trogdem fie nidt in meinem Thema enthalten ift. 

Was ich in folgendem iiber mein Thema fagen werde, find meine 

perfinlicen Erfahrungen und Beobadtungen das Jahr durdh, und fin- 

nen bon einem jeden anwefenden Rafer, Farmer und Rafehindler befolgt 

werden. 

Aljo mein Thema ift, das gehirige Verpaden, Wiegen und Fah- 

ren deS Rafes und der Butter,—alfo gehirig, nidt gut genug, oder 

»dlenty gut“, fondern gebirig. 

Fangen wir nun an mit der BVerpadung der Butter—, und da 

mobdte id) vor allem wiinfden, dab alle fon einmal gebraudten Butter- 

fibel fiir Feuerholg gebraucht wiirden. ES ift leider nun einmal beinahe 

Mode geworden, dak viele Farmer-Gefellfdaften und Rafer, alte, fdon 

gebraudte Butttertitbel taufen und gebrauden, um ihre Butter gu paden, 

und die meiften bon folden Buttertiibeln wiirden viel eher gur Verpadung
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irgend etwas Anderem dienen denn fiir Butter. Wie viel finer und 

perfiuflider fieht die Butter aus in einem fauberen, neuen Miibel, und 

der gange Unterfajied swifden {don gebraudten und neuen Siibeln tiirde 

fiir die gripte Raferei $6.00 nidt iiberfteigen. Yo) midte den WAnteag | 

ftellen, dab die Hindler fiir Butter in fchon gebraudjten Miibeln verpadt, 

einen Gent pro Pfund weniger begahlen follen, als fiir Butter, die in 

neuen Riibeln verpact ift. Wenn ihe Majer die Haken Hineinfdjlagt, fo 

feht dagu, Daf die Haten aud) ind Holy gehen und halten; id habe {don 

Buttertiibel gefehen mit 10 und mehr Halen, und dod) war der Deel 

103; freilid, bei vielen fehon gebraudten Miibeln ift e8 einfad) unmbglid, 

den Decel gu befeftigen. Wenn der leere Miibel gewogen ift, fo vergeft 

nie, gu dem Gewidt ein Pfund hinguguthun fiir Waffer, den der Miibel 

auffaugen wird, und wenn der Riibel Butter getwogen wird, dann gebt 

ein Pfund Zugewidt, und wenn fo gewogen, fo werdet Shr teine Unan- | 

nehmlicteiten haben wegen turzem Gewicht. Martiert den Riibel But- 

ter {chin mit Bleiftift, wie viel Mitbel und Butter gufammen twiegen und 

darunter hin, wieviel der Leere Rilbel wiegt, fowie den Namen des Em- 

pfanger3 und Ubfenders. Bergeft aud nie, ein Pergament oder Tuc) 

oben auf die Butter gu legen. Wenn ihe Farmer die Butter fabrt, fo | 

ded fie bei heifem Wetter mit einem naffen Tuc) oder etwas frifebem ; 

Gras gu und ftellt fie am Ende der Fahrt fin in den Schatten und lapt 

den Empfinger davon wiffen. 

Nun wollen wir gum Verpaden, Wiegen und Fahren des Majed 

iibergehen.
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Her Krang fiir Limburger-, Brid= und Blod-Kiften follte in einer 

jeden Ede mit drei 8 p. Niigeln gufammengenagelt fein. Mande Rafer 

gebrauden nur 2 Nagel, und die find mandmal nod anftatt ins Holz, 

in8 Blane hinein getrieben. Die Dedel und Boden follen mit 6 p. Na- 

geln genagelt fein (und nidt mit 8 p. Nageln, wie viele e& thun) und 

swar follte ein jedes Brett, das 8 Boll und daritber breit iff, mit 3 Nie 

geln verfehen fein. Die meiften afer gebrauden nur 2 und in die 

{hmialeren Bretter fogar nur 1 Nagel; ein folche Mifte ann unmiglid et= 

was harten Stifen widerftehen. 

Mun wird die leere Mifte gewogen; wenn eine Limburger- oder 

Brict-Rifte 164 Pfund wiegt, foll der Kafer nicht 15 Pfund darauf febrei- 

ben, fondern 17 Pfund, wiegt eine Blod-Kifte 193 Pfund, fo foll fie nicht 

18, fondern 20 Pfund martiert werden. Das leere Siften-Gewidt foll 

unten in die Ede redter Hand mit Bleiftift angefdrieben werden, nicht 

auf allen vier Seiten, wie e8 viele thun, e8 gibt diefes dem Safer nur ex= 

tra Arbeit, und fieht auc) nicht {hin aus. Unten und oben in die Rifte 

foll bei Limburger= und Brid-Rafe ein gangeS Stiid Papier, nidt 4 

Stile, die immer gufammenrutfden, gelegt werden. Das gang grope 

Papier sft billiger al8 das tleine Format, alfo fann in der Hinfidjt etwas 

Geld gefpart werden. 

Pergament, Padpapier und Blei follte immer von befter Oualie 

tit fein. Der Limburger und Bri wird nun fain in Reihen in die 

RKifte gepadt, nidjt treug und quer in der Rifte herum; aud) nicht gu felt 

foll er gepadt fein. Wir haben fon Kiften Limburger gefehen, wo der
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Rafe wirtlid fo felt in die Miffen Hineingestwingt war, dak mance Stilde, 

befonders wenn der Kafe etwas weid war, ausgedritdt wurden und durd 

die Spalten im Boden und Dedel das Weite fudten; und wieder Brid, 

ver fo feft gepadt ward, dak viele Stiide gang gerdriidt waren und gar | 

nicht mebe in der Form einem Briditein gleid) fahen, fondern mehr einem 

runden Biered. Man mug wirklich meinen, dak dee Kafer einen Holg- 

feblegel oder fonft eine gefahrlide Waffe gebraudte, um den imburgere, 

Brid= und Blod-Rafe in die Kiften gu pacen. Das Bwwifdenbrett in den 

Limburger-Riften foll mit 2 Néigeln gut genagelt fein; viele Kafer wollen 

¢8 gut madjen und nehmen einen 4 oll Langen Ragel und fdlagen den 

in Holz? Bewabre, fondern in den Kafe hinein, der Halt das Awifden- 

brett gewif feft; folde Rafer wiirden als Sdjreiner nicht viel verdienen, 

denn einer, der die Nagel nidt gerade hintreiben fann, befommt bios ei- 

nen Lehrjungen-ohn. Habe auch Limburger-Riften gefehen, die gar | 

fein Qwifdenbrett Hatten; da wird dev Mafe, wenn die Rifte aufredt fteht, 

durch fein eigenes Gewidt gufammengedriidt; und e3 follte in allen fial- 

len ein Bwifdhenbrett in die Limburger-Riften genagelt werden. 

Beim Bloc-Rafe foll swifdjen jedes Sti in dev Mifte eine Bwvi- 

fhenlage gelegt werden, fodak der Rafe nidt dirett aneinander gu liegen 

tommt, und Durdliegen dadurd verhindert wird; aud) foll er ebenfalls | 

nicht gu feft gepadt werden, fodag er nidt Boden und Dedel loafprengt. 

Mandhmal, oder gar Hfters, gibt e& Blod-Rafe, die hiher find als die 

RKifte, aber dem ift Leidht abgubelfen, indem man eine Leifte auf die Sifte 

nagelt und fomit die Rifte HoHer madt. Viele Rafer haben ihren Stols 

; |
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pain, Daf fie fo und fo fchwere Siften haben, wenn aber der Rafe nidt 

fo felt gepadt wiirde, fo tinnten fie ihren Stolz darin haben, fo und 

fo viele Riften Rafe das Jahr durd) gemacht gu haben. 

Nachdem nun der Mafe fchin, wie e8 fid) gehirt, gepadt ift und die 

RKiften gehdrig gugenagelt find, gehen wir nun ans Wiegen, und ither das 

gibt e8 leider am meiften Streitigteiten, viele Rafer gehen fogar fo weit 

und fagen, der Handler fei ein Betriiger nur darum, dab er, wenn er 

100 Pfund Rafe tauft, nidt mit 99 Pfund gufrieden ift.  Biele Raferei- 

Wagen find alt, verroftet und fogufagen untauglid, tonnten auf die Pen= 

fiondlifte gefebt werden, und dod), glaube ich, find in den meiften Fallen 

die Bewidhtfteine {dhuld an der Sache. Gewidhtfteine, denen die natitr= 

liche Farbe, die fie alS neu erhielten, abhanden getommen ift, ja fogar 

pielleicht vom Roft gerfreffen werden, wiegen von 1—2 Pfund gu furg am 

Hundert Pfund, fomit, wenn der Kafer meint, ex gebe gang beftimmt 1 

Pfund Zugewidht gu jeder Rifte, fo erhiilt der Handler eigentlid) nur 99 

Pfund am Hundert und ift dann gesrwungen, um gu jeder Rifte 1 Pfund 

Bugewidt gu haben, auf jede Rifte 2 Pfund abjujiehen, was immer ein 

grofed Gefdrei, oder einen unangenehmen Briefwedfel verurfadt. Die 

Kajerei-Wagen follten genau nadgefehen werden. Die Gewwidytiteine je- 

de Frithjahe aweimal Hintereinander mit fdwarger Farbe angeftriden 

werden (5c werth ift genug), dann haben die Gewichtsftreitigteiten ein 

Ende, das Heibt, wenn dann aud die leere Mifte, wie frither erwahnt, 

redht gewogen worden ift. Denn viele Gefellfdaften und Rafer find wil- 

len3, 1 Pfund Zugewiddht gu geben, nehmen aber 2 Pfund an der leeren
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Rifte. Naddem nun der Kafe gehirig gewogen ift, das heipt, dem Lim- 

burger- und Brid-Rafe auf jede Rifte ein ftartes Pfund und dem Blod= 

Kafe auf jede Kifte bis 2 Pfund Zugewidt gegeben worden ift, fehreibe 

man das Gewicht von dem Kafe mit der Rifte gufammen oben in die redte 

Ede, iiber da8 leere Riftengewidt; blog an den einen Plag, nicht tiberall 

hin, auf allen vier Seiten. Qn die Linke obeve Ede {dreibe man den Na- 

men de Rafers oder der Maferei und in die Mitte den Namen des Em- 

pfdngers. Wiles in gewdhnlider Handfdhrift mit Bleiftift. 

Viele Kafer, wenn fie Kafe-Riften adreffieren, fo meinen fie, je 

feien in einer Schreibfdjule und die Rifte fei das Schreibheft, befdreiben 

das obere Brett gang voll, mit dem ift e8 aber nod) nicht genug. Die 

Seitenbretter fowie das untere Brett miiffen auch noch herhalten, fodaf e8 

den Berfender des Majed giemlich lange nimmt, das Gefdriebene wieder 

abjutragen, um einen Plag gu erringen, wo er die Kifte aufs neue adrej- 

fieren fann.—Wa3 nun die RKafetiibel anbelangt, fo nimmt e8 am erften 

gute Staves und gute Bretter fiir Biden und Deel. Wir haben fdjon 

Riibel gehabt, woran die Staves fozufagen faul waren, und wenn man 

folche Ritbel etwas herumgiehen wollte, fo flog man irgendwo hin, oder 

man febte fid) fdjneller und Harter hin, als man e8 wiinfdjte, und dem 

Rafer, der folde Ritbel madte, hat’s gewiflic) in den Ohren gefungen, 

aber nur im linten. Die Staves follten mit 8 p. Nageln (nicht mit 6 p.) ' 

gut an den Boden fowie Decel genagelt fein, und gwar follte jeder Stave 

wenigftens 2 Nagel haben, unten und oben, fodaf der gange Ritbel Feftig- 

feit hat und nicht hin und her gegogen werden fann wie eine Handharmonita. 0 

|
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Gin Miibel, der itber 800 Pfund wiegt, follte ftatt 2, 3 eiferne 

Reifen Haben; diefelben follten genau pafjen und nicht fo gemacht fein, dab 

2 ,, Tipli” darunter find; ebenfo follten fie aud) gut angetrieben fein und 

mit Buttertiibel-Haten am Pla gehalten werden; nidt mit Nageln, die 

pon dielen Mafern unter die Reifen getvieben werden und mandmal durd)= 

geben und den Rafe vertraken. Der Boden vom Sitbel foll nidt gang 

unten eingefept werden, fondern fo ein bis anderthalb Boll weiter oben, 

fodag ein fchoner Play entfteht, um den Kitbel angufaffer. 

Die Nagel von der Lcifte (die ein Brett fein foll und nidt ein 

Stave) am Boden und Dedel follen gut eingetriimmt und ins Holj Hine 

eingetvieben werden, denn fcjon mander guter und {boner Sehweigertiife 

tourde durch foldje herdorftehende Nigel befdadigt. Der Dedel foll aud) 

genau paffen, fo dag ein extra Salgfaf-Reif itberfliiffig wird. Die 

Staves follten unten und oben {din gerade abgefagt fein, denn 

nights fieht haplider aus, als fo ein Mitbel, wo die Staves wie eine 

Stiege ausfehen. Der Schweigerfdfe wird im Allgemeinen im Berhiili« 

nip gum Limburgers, Brid- und Blodtife gu Lofe verpadt, waihrenddem 

der Sahweigertife felt gepact fein follte. 8 foll Yemand einen Losgepacten 

Kitbel Schweizertife aufrollen, under wird gang beftimmt das Fluden 

da bei lernen, dad Heibt, wenn er eS nidt {don frither gelernt hat. Aud) 

follte der Maifer adht geben, dag dex Miibel nidjt gu voll wird, fo dak der 

Dedel gut hineinpaft, und fomit die Staves tweit genug herborftehen, dak 

man den Miibel gut anfaffen fann, um gu rollen oder herumgudreben. 

8 foll einer fo einen 800 bis 1000 Pfund fchweren Riibel Sahweigertafe,
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der eine UAnhaltSpuntte hat, probiren gu rollen, d. h. aufrwirts, oder ihn 

Herumgudreher, und er wird gang beftimmt ein oder vielleidt gweimal 

liber den Rafer fchimpfen, der den Riibel fo voll gepadt hat. ' 

Veim BWiegen des Schweigerfifes foll ein Pfund gu jedem Hundert 

Bugewidt gegeben werden. Das heift, ein Riibel von 600 Pfund foll 6 

Pfund, ein Kiibel von 770 Pfund foll 8 Pfund Sugewidht haben ufw. 

Ueberhaupt aller Rafe follte ein ftarkes Pfund Bugewidht haben gu einem 

jeden Hundert Pfund Rafe, denn wenn man Rafe aus einem Rajeteler 

Herausnimmt in die frifde Luft, und denfelben 4-15 Meilen weit fahrt, 

fo mug der Rafe laut Naturgefeben leidjter werden. 3 ware aud eine 

fehr gute Yoee, den leeren Rilbel gu wiegen, und das Gewidt von dem 

Rafe mit dem Riibel gufammen, fowie aud) das leere Milbel-Gewidht auf 

dem Riibel gu verzeidnen, gerade fo wie bei dem anderen Rafe auf den 

Riften. Auf dem Midbel foll auch nebft dem Gewidt der Namen des Wh- 

fender fowie auc) des Empfingers gefdrieben fein, und gwar alles in 

gewohnlider Schrift mit Bleiftift gefdrieben, und an einem folden 

Plab auf dem Riibel, wo e8 wieder leicht tann abgetragt werden; viele 

Rafer haben die Untugend, in einer Ede am Miibel Hineingufdreiben, wo 

man gar nicht dazu fommt, e8 wieder abgutragen. BergeBt aud) nie 

Bwifdhenlagen swifdhen den Schweigertife im Riibel gu legen, denn diefes 

verhiitet mandmal grofen Sdjaden und toftet nidt viel. Bergeft ja 

aud) nie, die Namen des Empfangers und des Ubfenders, fei es auf Kiften 

oder auf Mitbel, gu fhreiben, denn diefed erfpart dem Handler viel Unan- 

nehmlicteiten und aud) vielleidt Geld. 

|
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Endlich fommt nun das Fahren des Kafes an die Reihe, und da 

mug id mid) hauptfidlicgh an die Farmer wenden. Wenn Euch der Rafer 

anfagt, eine Ladung Kafe gu fahren, fo feid fhin folgfam und vergept 

nie, Eure Wagen mit frifehem Stroh gu verfehen. E83 ift eine leidte Ur- 

beit, bald qethan und Stroh hat ein jeder Farmer genug. 

Habe fchon RKiften und Miibel Kafe gefehen, die deutlide Spuren 

pon Rilbers, Schweine- oder Kuhmift an fic) trugen, fodaf 8 giemlicd 

Arbeit nahm, die Sade einigermaken appetitlider gu maden; und diel- 

leidht derfelbe Farmer, der Kafe in einem folden Wagen fahrt, fiillt den= 

felben, wenn er Ralber oder Schweine fahrt, {hin mit frifdem Stroh. 

Man follte nie vergeffen, dak die Leute, die den Miafe effen, die Sache 

gerne fo fauber haben als andere Leute. 

Ih hoffe, dak e& mir mit diefem Wink nicht fo ergeht, wie e& je- 

nem Gemeinde-Vorfteher erging—da8 Gefdichtden war nod nidt lange 

guriid im ,Green County Herold”.—Jn einem gewiffen Dorf wurde eine 

Strafe giemlich modern; fine Hiufer wurden erridtet und Alles fain - 

und fauber gehalten, nur um da8 Haus einer alten Wittwe war e wegen 

der Reinlichfeit beim Alten geblieben, und die Strafe twourde von ihr als 

Ublagerungsplag fix Alles betradtet. Der Gemeinde-Vorfteher, auf ei 

nem Spagiergang begriffen, fieht die grofe Unordnung und fagt gu der 

Wittfrau, dak das Uufiwafdwaffer dod inter dem Haus durd einen 

Graben weggeleitet werden tinnte, anftatt auf die Strage hinausfliefen 

gu Laffen; die Antwort darauf von der alten Lisbeth war: 3 has ies 

30 Jahr lang vornd uffa glu, und wegd dind Lunis ieg nitd hindu uffa”
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—fondern hoffe, dab cin jeder Farmer, dem der Schuh paft, in der Hin- | 

ficht den Wink befolgt. Wenn der Farmer den Rife abladet, fei es nun 

bei einem Rafeteller oder auf einer Cifenbahn-Station, foll er die Riften 

alle fo ftellen, dah die Gewidtfeite obenauf ift; e& ift diefes tein bisden 

fdhwerere Urbeit, als wenn die Gewidtfeiie unten Hintommt; dann tann 

det Cifenbahnagent, wenn er die Riften mandmal gu adreffieren hat, die 

Riften alle fhin auf der Gewidtfeite adreffieren, fodak nidt das Gewidt 

unten und die Udreffe oben, oder die Adreffe unten und das Gewidt 

oben ift; iiberhaupt wenn da3 Gewicht immer fin obenauf ift, fo erfpart 

eS allen foldjen, die den Rafe wieder handhaben miiffen, viel Unannehm- 

lidfeiten und Arbeit. 

MNadhdem der Kafe abgeladen ift, fol der Farmer dem Cigenthii- 

mer deS Majed oder den Cifenbahnagenten wiffen laffen, dak fo und fo 

viel Kafe an dem und dem Plag abgeladen worden fei, fo dak der Cigen- | 

thiimer, oder der Cifenbahnagent weif, wie viel Rafe da fei, und wo der= 

felbe gu finden. 8 ift {chon vorgefommen, dak Rife die gange Nacht 

draugen im Freien geblieben ift, nur weil der Cigenthiimer oder Gifen- | 

bahnagent nicht benadjrichtigt worden ift, und ift eS nur gum derwune 

dern, dab nicht mehr geridtlidhe Streitigteiten vorgefommen find iiber | 

verloren gegangenen Rife. 

JIndem ich herglich fiir Cure Wufmertfamteit dante, hoffe id, dah | 

alle meine wohlgemeinten Winte und Rath{hlige in dem Ginne aufge- | 

nommen werden, wie id) fie gegeben habe, und da wir Alle daraus mb- | 

gen profitieren. H. Elmer. | 
; 

| 
|
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Die Lage des Kafehandels im Jabre 1904, 

Vortrag von Jacob Reges, Monroe, Wis., an der Convention in 

Monroe, Februar 16.—17., 1905. 

Der RKafehandel im Yahre 1904 lieh viel gu witnfden ibrig. 

Ueberhaupt ift das Loos der hiefigen Swifdenhindler heutgutage gang und 

gar nicht mehr beneidenswerth. 8 ift Thatfadhe, dah die hiefigen Rifes 

handler fiir ihr Rifito, Urbeit, Bing des angelegten RKapitals ufw. Lange 

nicht mehr geniigend herausbringen. Durch dad einfiltige itber die Bant 

Gintaufen werden febr oft fiir fchledte Waaren gute Preife begahlt, fomit 

gu theuer eingefauft. Der betreffende Riufer entfduldigt fic) dann da- 

mit, Daf er fagt: —,, Hiitte id) den Kafe nicht getauft, fo hatte eS ein ane 

derer gethan”. Die Kafer werden durch folded leidtfinniges Eintaufen 

nadlaffig und denfen, man brauce beim tafen nicht fo exatt gu fein, denn 

e3 wird dod) aller Rife fiir No. I. angenommen.  Genaues Ausftedjen 

und Sortiren auf den Rafereien wire angurathen und wiirde dem Uebel 

| biel fteuern, denn man twilrde bald ausfinden, tweldhes die beften Rafe und 

die beften Mulchen find, und die gu begahlenden Preife wiirden fic) nad 

der Qualitit der Rafe ridten. Um eine Befferung der Lage des Mafee 

HandelS gu ergielen milfte aber mehr Ginigteit unter den Handlern ob- 

walten beim Gintaufen; leider fehlte 8 bisher an der Cinigteit.
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Beim Bertauf ware ebenfalls mancjes gu verbeffern. Cinige 

Hiindler haben ftart probiert, mehe einheitlice, geregelte Preife gu ergies 

Len und Hatten fid) erpflictet, nicht einer den anderen gu unterbieten. 

Qeider war es nur ein Theil der Handler, welde das Pringip befolgten, 

die anderen thaten e8 nicht und fo ging das gute Unternehmen bald wie- 

der in die Brite und jeder taufte und vertaufte wieder, wie e3 ifm be- { 

liebte. Um den Rafe einigermafen profitabel gu vertaufen, erforderte ¢& 

die qriften Unftrengungen und der Handel war daher im Allgemeinen 

nicht febr qlingend, aud) war die meifte Zeit eine giemlide Flaubeit im 

Gefdhaft vorherefdend. Gin Uebel, welded den Handlern ebenfalls hin- 

derlich, ift, Daf die Keller in vielen Mafereien gu flein find und daber 

die Rafe dfters in nicht marktfahigem Zuftande weggerommen, refp.- bere 

tauft werden miiffen, um Raum file tiinftiges Produtt gu {daffen. 

Soleher Kafe verurfacht dann Kagen, Abgiige und andere Untoften, twel- 

dhe den erwarteten Profit vergehren. 8 wire in diefem Fall rathfam, 

dab die Handler, wenightens bei den griperen Perfandtftationen, Kajeteller 

anlegen wilrden, tie e8 in der Sdhweig gethan wird, wo die Rife durd 

fortgelebte Behandlung in marttfabige Verfaffung gebradt werden. Es 

witrde diefed den Handel auf eine mehr fidere Bafis bringen und mandem 

ungeredtem Ubgug vorbeugen, der heutgutage von gewiffen Kunden et- 

joungen wird, geftiibt auf die Thatfade, da ihnen betannt ift, dab viele 

Handler den Kafe vor der Verfendung nicht geniigend unterfudjen oder in 

Augenfdein nehmen tonnten. 

Jacob Reges | 

|
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Tuberculosis in Cows.—How Prevented. 

By Dr. J. F. Roub, Monroe, Wis., at the Convention of 

the Southern Wisconsin Cheesemaker’s Association, 

February 16—17, 1905. 

Tuberculosis, consumption and infectious diseases 

| common to man and a large number of animals, caused by 

the bacillus tuberculosis and characterized by a product- 

| ive inflamation, giving rise to small rounded bodies (tuber- 

cles), or diffuse infiltration, with a tendency to necrotic de- 

generation and caseation; or to fibroid degeneration, calci- 

fication or ulceration. Reptiles, fishes, birds and some 

mammals do not readily contract the disease under normal 

conditions, yet under abnormal and debilitating conditions 

nearly all will succumb to it. Tuberculosis of the barn- 

yard fowl is not readily interchangeable with the varieties 

effecting the mammal, yet, with a special predisposition, 

it can be transferred and can then be conveyed from animal 

to animal in the new genus in which it has been implanted. 

That of cage birds is interchangeable with that of man. 

Guinea pigs have a strong susceptibility to tuberculosis,
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whether from human or bovine source, and rabbits for that 

of birds; the guinea pig, therefore, has been especially 

availed of for the experimental transmission of tubercu- 

losis, and as the disease in them becomes acute and rapid 

in its progress, these subjects permit the multiplying of ex- 

periments in a short period. Rabbits are less vulnerable to { 

the bovine or human form. Sheep and goats kept under 

usual conditions show a remarkable immunity from tuber- 

culosis, yet if directly inocculated, susceptibility is easily 

shown. 

The horse, ass and mule rarely contract tuberculosis, 

yet in the horse, autopsys have revealed to me several 

nicely and well developed cases of pulmonary tuberculosis. 

Cattle, the bovine race, are remarkably subject to tuber- 

culosis. This is probably due in part to the great amount 

of connective tissue, lymph plexus in the lungs and else- 

where. The habit of using the mouth in hurried breathing, 

the deep, sudden inspiration through the mouth and over 

the tonsils that follows a cough; restricted size of the cow 

stables, lack of room, no ventilation, bad drainage, no ; 

light, the habit of feeding from the same trough with cattle 

adjacent, the great strain of breeding immature heifers (or 

yearlings), and too much inbreeding, has a tendency to de- 

generate; heavy milkers, the retention in the herd of fail-



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER’S ASSN. 85 

ing cows for their milk product, and high priced offspring. 

In dairy cows of milking breeds the drain on the system is 

liable to prove too great under a ration for milk, warm 

sloppy mashes of grain, bran middlings, roots, silage, sac- 

charine roots, warm drinking water, a warm atmosphere, 

liberal salting and enforced idleness in the stall, the dairy 

cows suffer, as the greater the yield the more the system is 

robbed of the adipose material which is so needful to a 

vigorous health. When the cow has been reduced to a 

high pressure milk factory, her physical size reduced to 

obviate the need of a large sustaining ration, and her milk- 

ing capacity stimulated to the highest degree, the presence 

of the tubercle bacillus is especially dangerous. Insuffi- 

cient and indigestible or innutritious food contribute to de- 

bility and lessen the power of resistance. 

In common with all infectious diseases, tuberculosis 

owes its great extensions to the sale and purchase of ani- 

mals where an indigenuous race of cattleis raised and sold 

without any additions from without. Tuberculosis is 

usually rare and confined to the one herd, or to those hav- 

ing intimate intercommunication with it; where, on the 

other hand, a large stock is kept up, as in milk dairies, 

and few or no calves are raised, but the bulk of the cows 

are sold off yearly and replaced by new purchases, tuber-
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culosis sooner or later finds admittance through the body 

of an infected animal, and once implanted in the herd it 

goes on increasing without limitation, except by the sale 

or death of the more seriously affected. The larger the 

herd and the greater the number of yearly changes, the 

greater the number of opportunities for the introduction of 

an infecting animal. Where a great part of the herd is 

turned off yearly, and new animals are drawn from any 

and every source indiscriminately, it would border in the 

miraculous if such a herd were to remain free from the in- 

fection for any great length of time. The recent extension 

of tuberculosis in herds has been coincident with the great 

development of commerce in live stock, and the rapid 

transit on land and water by steam. Before the days of 

the steam engine, animal plagues advanced slowly, ex- 

cepting in the presence of a great European war, which 

drew animals from all available sources, congregating them 

in large, mutually infecting droves (in commissariat parks), 

and marching them in the wake of the army for its daily 

supply. Inevitably every country invaded was infected, j 

and the plagues, like ‘‘Rinderpest” and lung plague, were 

the first to appear, and in this lay a certain measure of 

palliation of the evil, as the exposed and often weaker 

animals were killed off so that the slower contagion, like
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that of tuberculosis had not time to develope, but since the 

modern expansion of dairy husbandry have combined to 

increase and concentrate the cattle industry in ratio with 

the manufacturing and commercial progress of the nations, 

and as the live stock are kept under a milk stimulating 

state, life passed largely indoors, the way has been open 

for an ever advancing increasing of tuberculosis. In the 

United States the centralization of population in the east- 

ern states and in all the great centers of industry, and the 

concentration of cows for the milk supply, and within our 

own locality, connection with butter and cheese factories 

have contributed to wide and local extensions of con- 

| sumption, consequently it has been no uncommon thing to 

. find herds in the vicinity of cities with twenty to one hun- 

dred per cent. affected, in striking contrast with the two 

or three per cent. found in the fat cattle from the plains. 

Time not permitting to go into all the minor details, 

I will outline the organs affected. Pulmonary tuberculosis, 

or as you might understand it, consumption of the lungs, 

one of the most frequent seats of tuberculosis, a noticeabe 

feature in the tuberculous lung is the great frequency of 

tubercles, of all different ages, from the initial transparent 

nodule to the caseated or calcified mass, side by side, 

studed over the surface of the lungs. The pleura often
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suffer by continuity of tissue from the diseased lung. They 

may be affected primarily through infection of the circulat- 

ing blood; the earliest pleurial lesions may be congestion, 

exudation and the foundation of false membranes, but 

soon become the seat of tubercles. The bronchial and 

medeastinal lymph glands receiving as they do the different 

trunks from the lungs and pleura offer in their sluggish 

currents the most favorable culture vessels, they are found 

to be tuberculous. When the tissues they drain appear to 

be sound, we must conclude that the slight lesions in the 

latter have recovered, or that the bacilli have passed 

through the tissues and lymph channels without establish- 

ing any center of disease, pericardial and cardiac lesions. 

Pertaining to the heart and its coverings the pericardium 

may be implicated from the pleura or independently, 

though tuberculosis of the the heart is rare, it may be the 

seat of primary tuberculosis, or of extension from the peri- 

cardium or endocardium. I have found but three cases of 

tuberculosis of the heart. 

LIVER TUBERCULOSIS. 

The liver is greatly exposed to tuberculosis, as the 

single destination of all the blood from the gastro-intes- 

tinal tract. I have found tubercle in the liver various sizes 

from a pin head up to six or eight inches in diameter.
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The spleen and pancreas are liable to infection, the 

former more likely to become affected than the latter. 

GENITO URINARY TUBERCLES. 

The kidneys are always liable to suffer in generalized 

tuberculosis, their function being to eliminate the great 

quantity of blood that passesthrough them. The tubercles 

may be numerous, the infection extends along the glandu- 

lar tissue producing congestion and nephritis. None of the 

internal organs are immune. 

TUBERCLE OF THE UDDER. 

From the vascularity of the udder it is exposed to 

infection whenever the bacilli enter the circulation. It 

may also be directly infected by the entrance through the 

teat or a tranma of the bacillus of the stable dust. There 

may be for a time only a slight swelling, which leads to no 

suspicion on the part of the milker, and as the secretion is 

| not arrested, a dangerous product may be distributed. At 

| this stage the lobules on section appear swollen, gray with 

| yellowish points, and minute hemorrhage; in other cases, 

| usually more advanced, the gland is hard, nodular, en- 

| larged and shows a marked thickening of the walls of the 

smaller milk ducts. The gland is often greatly enlarged, 

the milk suppressed or completely altered, and tubercular 

nepplasms or ulcers exist in the larger ducts,
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TUBERCULOSIS OF THE BONES. 

Although not as frequent as of the internal organs, 

think I have found in my practice some dozen cases. It 

usually attacks the spongy tissue near the articular ex- 

tremities, giving rise to considerable exudate thickening of | 

the bone and arthritis. No organs in the body suffer more | 

than the lymph glands as they receive through their affer- 

ent trunks and develop the bacilli coming from any adjac- 

ent tissue to which they are subsidiary. There is also evi- 

dence to show that bacilli entering from the lungs or 

bowels may pass through these with apparent effect to 

develop in the connected lymph glands. The vitality of 

bacillus tuberculosis is strong but variable. In sterilized 

water at 46° to 64° F. the human bacillus survived for 

fifty to seventy days (Chatemesse and Vidal), the bovine in- { 

definitely (Gallier), and the avain bacillus at a higher tem- 

perature one hundred and seventeen days (Straus and De- 

barry). In dried expectoration the bacillus of man still in- 

fects after nine or ten months (Koch, Schill, Fisher). In 

infected cows, lung dried and pulverized, it infected guinea 

pigs at one hundred and two days. When Sputum is mixed 

in soil it may survive one hundred thirty seven days (Feltz). 

X-rays do not arrest the growth of cultures (Blake, Pott, 

Ausset). A dry temperature of 212° F. for an hour left
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some of the bacilli still infecting to guinea pigs (Lartigan). 

A moist heat of 140° F. for one hour sterilizes (Man Smith), 

the scum on milk may still prove infecting. Half an hour 

i of a moist temperature of 212° F, is sterilizing, yet in the 

case of steaks, roasts and boiled meats the size of piece of- 

| ten prevents the reaching of this temperature throughout, 

and it becomes unsafe to use any meat in which the redness 

P of the juice shows, that the albumen has not all been fully 

coagulated. A freezing temperature 16° to 26° F. does not 

devitalize the bacilli, even when alternated with thawing 

at intervals for several weeks (Saltier, Cadeac and Malet). 

N Heavy salting of meats has been thought to kill the bacil- 

| lus ina month. After fifteen days in salt the microbe failed 

| to kill rabbits, but still killed the guinea pig; after thirty 

days it killed neither (Galtier). 

CASES OF DIRECT INFECTION FROM MAN TO OX, 

AND FROM OX TO MAN. 

Chauveau induced tuberculosis in cattle by feeding 

the tubercle from the lungs of man. 

Bollinger inoculated a three-months calf with liquid 

| from human tubercle and killed it seven months later, 

Fibroid pedunculated tumors, from a pea to a walnut in 

size, hung from the mesentery and spleen, and the mesen- 

teric and retroperitoneal glands were tubercular.
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Sidney Martin furnishes the following: Four calves | 

were fed 70 c. c. of sputum containing a large number of 

bacilli. Three were killed after four, eight and twelve | 

months respectively, and had severally 53, 63 and 13 

nodules on the small intestine, mostly on Peyer’s patches. | 

The calves received at one dose 440 c. c. of tuberculous | 

sputum, and were severally killed after eight and nineteen | 

weeks. The first had tubercular nodules in the intestine 

and mesentric glands. | 

Thebald Smith inoculated sputum into the chest and | 

abdomen of the following: | 

A yearling heifer, which was killed two months later 

and showed on the pleura near the seat of infection a mass 

of tubercles, one by one and a half inch in diameter, with 

partly caseated centers; also a nodule one-eighth of an inch 

on the right lung, and small tubercles attached to the 

diaphragm and omentum. 

A yearling injected in the same way showed in two 

months on the diaphragm a mass of tubercles two inches in 

diameter, and a second mass one inch in diameter on the 

ribs near the seat of infection. Microscopical examination 

failed to detect bacilli, but there is no evidence that they 

were sought by culture or inoculation. : 

A cow injected in the chest and killed after two
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months showed tubercles of the lungs, pleura, and medias- 

tinal glands, partly caseated and containing bacilli. Vas- 

cular fringes hung from the pleura. 

A cow receiving a chest injection of sputum culture 

and killed intwo months showed fringes and pendulous 

masses on the pleura with small tubercles containing 

cheesy matter and a few bacilli. 

Dr. Demme, of the Children’s Hospital, Berne, had 

four infants, the offspring of sound parents, with no hered- 

itary taint of tubercle, die of intestinal and mesenteric 

tuberculosis, having been fed on the milk of tuberculous 

cows. Among 2000 tuberculous infants treated in twenty 

years, these were. the only ones in which he could exclude 

the probability of hereditary and other causes. 

The four-year-old son of Colonel Beecher of Yonkers, 

died March 1894, of tubercular meningitis, and the two Al- 

derney cows which had supplied him with milk were then 

proved consumptive by the tuberculin test and post mortem 

examination. 

A. H. Rose, of Littleton, Mass., gives the case of a 

child which was fed for three years on the milk of a tuber- 

culous cow and died with abdominal tuberculosis (Ernst). 

Andersen, of Seeland, reports the death from tuber- 

culosis of a six-months-old child which had fed on the milk
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of a cow having tuberculosis of the udder, The mother | 

developed symptoms of tuberculosis after the death of the | 

child. | 

Dr. Gosse, of Geneva, Switzerland, spent his Sun- 

days with his family on an estate in the hills, and his 

daughter, aged seventeen years, took great pleasure in 

drinking milk, warm from the cows. Early in 1893 she 

sickened with an obscure illness, and after ten months died, 

revealing at the necropsy intestinal and mesenteric tuber- 

culosis. The five cows on the estate were tested with 

tuberculin; four reacted and were killed; two showed tuber- 

culous udders. (Nocard). 

Dr. H. M. Pond reports four cases of tuberculosis in 

one family, three of them fatal. The cows supplying the 

family with milk were tuberculous. 

Dr. Faust, veterinarian, of Poughkeepsie, records the 

case of a family on Long Island that lost from tuberculosis 

189 cows. A three-year-old child and two grown sons died 

of tuberculosis. Tuberculosis was unknown in the parents’ 

families. 

Dr. Cooper, veterinarian, Paterson, N. J., furnishes 

this: A child, fed on the milk of a cow, contracted tabes 

mesenterica. Examination revealed the presence of tuber- 

cle bacilli in the milk, The milk was then fed to ten kit-
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tens, all of which became ill and emaciated, and when 

killed showed tuberculosis. 

A dairy of common cows had seventeen out of twenty- 

six destroyed for tuberculosis, and the farmer’s wife, father- 

in-law, and two brothers-in-law had shortly before died of 

consumption. The wife felt ill in the close house air, and 

with her father occupied herself much about the cattle. 

Stalker and Niles report that 5 persons, 20 to 30 

years of age, of healthy ancestry, died of tuberculosis 

within two years, on a farm where 17 tuberculous cattle 

were found, and others had died in previous years. (Bull, 

Ta. Agr. Exp. Station, 29). 

A peasant at Silkeborg drank freely of milk freshly 

drawn. He died of tuberculosis, as did also a cow, and 

later in the same stable, a pig. 

A peasant had an 11 year old cow with generalized 

tuberculosis implicating the udder. The wife of the peas- 

ant, formerly healthy, became tuberculous shortly after the 

udder became affected and died at 45. A daughter who, 

like her mother, used the milk of this cow, died consump- 

tive in the same year. The husband who drank beer, and 

not milk, remained well. 

A physician fed his two children on the milk of his 

tubercular cow, and lost both from tuberculosis. Neither
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parents nor grand-parents were tuberculous. (L. Pearson 

in Bull. 75, Tuberculosis of Cattle). 

There is only one way to eradicate tuberculosis from 

the dairy herds, and that is by the tuberculin test. Tuber- 

culin is the bouillon in which the tubercle bacillus has been 

grown, charged with the toxic products of its growth, but 

which has been raised to a boiling temperature to destroy 

all germ life, and from which the dead germs have been re- | 

moved by passing it through a porcelain filter. In making 

the test I usually take the temperature every two hours 

for six hours, then injecting under the skin from two to | 

two and one-half c. c. of tuberculin, from nine to ten hours 

after injecting we continue with the temperature, and if 

the animal shows a rise of two degress or more, then com- 

demn, and isolate all infected cattle and take precaution 

of other infection. 

As I understand, this meeting is for the advance- 

ment of the dairy industry.—Very good. 

You want wholesome, pure, clean cheese, trying to 

bring the cheese up toa higher standard. You have made 

provisions for an inspector to inspect all factories on the 

line of sanitation; you want the cheeser to put his factory 

in a sanitary condition, quite necessary that it should be 

so, but stop and consider, is this sanitary factory and the
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cheesemaker that has complied with the law not worthy of 

sanitary milk? We will see what kind of milk you are 

putting into these factories. Contaminated by actual con- 

tact and absorption, gargety, pyaemia, infectious, eight 

per cent. of cows retain the afterbirth, the osuteri becomes 

constricted, and often one to two gallons of pus retained in 

the uterous. What becomes of it? Absorbed and taken 

up into the circulation, the cow becomes debilitated, and if 

she does not die, she is a mere skeleton the remainder of 

factory season. In regard to milking, I have seen milkers 

diping their hands in the milk, finish milking a cow, and 

probably find the next cow lying down, and in rising would 

find the whole udder covered with the offal or manure. 

What is the result? The milker wets his hands, strips 

manure, milk and all into the pail. I have mentioned it to 

parties, the answer was, ‘‘O, it all goes!” You need an in- 

spector, but more for the patrons of factories than for the 

cheesemaker and his factory. Let your inspector go and 

see that your barns are put in a good sanitary condition, 

and that you get good, clean, wholesome milk, and isolate 

all diseased cows, no matter from what the infection may 

be, and especially when infected with tuberculosis of the 

udder or otherwise.
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The Growth of the Cheese Industry in 

Southern Wisconsin. 

By Albert Poole, Darlington, Wis., at the Convention of 

the Southern Wisconsin Cheesemaker’s Association, 

February 16—J7, 1905. 

I believe that it is generally admitted by those who 

have most closely observed and studied the rise and de- | 

velopment of industrial enterprises, that the adaptation of | 

environments, both natural and artificial, are the first and | 

primal elements of importance which should receive con- | 

sideration by those who seek to develop and promote toa 

successful issue any branch of manufacturing enterprise. 

Most especially is this applicable to any industry which 

depends wholly or in greater part upon a natural product 

whose constituent elements are suceptible of early de- 

terioration and decay, which man, in the exercise of science 

or the manipulations of art, is enabled to transform into 

an edible and marketable product, combining in condensed 

form a concentration of all the more valuable, richer and 

most desirable qualities of its principal natural constituent.
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We can readily understand that the manufacture of all 

dairy products, and particularly that of cheese, must be 

classed among those manufactures to which the above con- 

clusions most emphatically apply and has been the means 

which has led to the planting and infusing into the midst 

of our otherwise purely agricultural communities many 

centers of manufacturing interest which tend to break, in 

a measurable degree, the monotony of rural life and gives 

to our general citizenship a better and more complete com- 

prehension of the inter-dependent relations which exist be- 

tween the agricultural and commercial communities, which 

are the active exponents of our nations life. 

This may more strictly be classed as one of the most 

remote and indirect developments which may be ascribed 

tothe present system of handling and disposing of our 

dairy products, but it is nevertheless one which is not only 

susceptible of proof, but also one which the march of time 

will bring more, and still more to the front. 

But to return to the question.—What has given rise 

to the institution, development and promotion to its present 

state of efficiency, the cheesemaking industry of Southern 

Wisconsin? 

The mind readily grasps the scope of this query that 

it is retrospective in all its essential features, and we will
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therefore deal with it in that light so far as our limited 

time and space will allow. | 

As before intimated, the first essential to an in- 

dustrial undertaking must be local advantages which can 

be embraced by man and thus render and afford to him op- 

portunity to employ his time and talents in developing and 

improving the same for personal and the communities bene- 

fit. Looking abroad over this landscape we are at once 

impressed with the profusion of providently previded ele- 

ments essential to the successful development of the cheese 

industry. Where, in all the length and breadth of this our 

state, can we find a more favored section, where elevation, 

climate, soil and water all combine to render it the ideal 

home of the dairy industry. Wisconsin’s elevation above 

sea level ranges from 800 to 1400 feet. This causes our 

territory to occupy ina large measure the position of a 

natural watershed, the effect of which is to afford a dry, 

salubrious atmosphere and an abundance of that par-excel- 

lent natural beverage for man and beast—pure water. 

Our soils are fertile and deep, and abundantly pro- 

ductive not only of the cereal grains, but also of that pride 

of the dairyman—luscious grass, which covers our grazing 

lands with a most luxuriant growth of native varieties, so 

exuberant as to have become notedly the subject of re-
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mark and study by every eminently practical agricultural- 

ist who visits our borders. These are our natural resources, 

which, without the plastic touch of man’s hand intelligently 

guided by natural instinct, genius and education, would 

have forever lain dormant, inert and unproductive, and 

this favored land would have remained in its native unde- 

veloped state—a wilderness, the home of the savage and 

range of the wild beasts of the field. 

But it was not to remain in such a state. One of the 

purposes for which God created man and endowed him 

with superior intellect was that he might thus be fitted to 

till and dress the earth and tend the flocks and herds 

thereof. Upon a certain branch of the human race there 

seems to have fallen the responsibility of fulfilling this de- 

cree, and our progenitors, inspired from time unnoted with 

a spirit of enterprise and advancement, have steadily 

pressed the star of empire westward with an ardor and 

fervancy of will and purpose that even old ocean’s rugged 

waves could not baffle or turn backward. A fraction of 

that race of God’s noblemen came from their native homes 

and heaths, far over the sea, and from the eastern portion 

of our own land, attracted by the diversity of forests and 

f plains, hills and vales, bubbling springs, babbling brooks 

and majestic rivers, which in a measure seemed to answer
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their home-acquired ideals of a favored land. They turned 

aside hither and began that practical experience in a real 

life of hardship, toil, deprivation and anxiety, which are 

necessarily incident to the settlement and development of 

new countries. With them they brought no abundance of 

worldly goods, but were abundantly provided with a stock 

of intellectual and manual energy, stored in strong minds 

and bodies that quailed not at difficulties nor saccumbed to | 

adversities. Owing to the stress of circumstances under | 

which they were placed and over which they had no im- | 

mediate means of control, the earlier years of that period | 

were most assiduously devoted to the production of grain. | 

But as time wore on apace the herds of the farms began to / 

increase in numbers, and the cow, which stands prominently 

in the foremost ranks as one of the most useful and profit- 

able in all the list of our domesticated animals and occu- 

pies the one all-important and indispensable element in the 

promotion of the dairy interests of our country, began to 

multiply and to awaken here and there among the more 

enterprising husbandmen and households of the times the 

spirit of diversified agricultural pursuits, which was conse- 

quent to their nativity and earlier education. 

Here among those households, scattered and isolated ! 

as they were in their rural simplicity, we discover the rise
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of the cheese industry which now affords remunerative em- 

ployment and profitable investment to a large percentage 

of our present citizenship. Here the sires and matrons, 

sons and daughters, of those days labored long and patiently, 

vieing each with the other in founding deeper and better 

then they ever dreamed, the foundation of this industry. 

Rude, perchance, and almost inconceivable in variety, pat- 

tern and handiwork were the utensils which they used to 

accomplish the end and object of their toil, viz.—to pro- 

duce a product which would meet the demands of the home 

and the market. How well they succeeded in attaining 

their ideals in this particular we are not presumed at this 

distant day to be able to pass an intelligent judgment far- 

ther than that they were successful in planting the germs 

of a growing industry, which only the historian of the ages 

can fully detail in all the pristine significance and im- 

portance attached thereto. 

The old household method continued in vogue until 

about 1870, when the factory system employed in this in- 

dustry was first developed and inaugurated and while at 

first only a few of the more venturesome grasped the spirit 

of the time, seemingly without question or hesitation, 

others were more conservative in action, preferring rather 

to give more thought and deliberation to the movement
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which was destined to produce such radical changes in the 

old time method, with which they had been so long time 

conversant. As was at first inevitable, varied success at- 

tended the change, but upon the whole it was generally 

proclaimed that the new adventure was such a decided im- 

provement upon the old methods in such a number and 

variety of ways and form that it soon became universally 

adopted in every community where dairy industries had 

gained and established footing. From that time we date 

the onward march with gathering force from year to year, 

the almost unprecedented growth of this industry until to- | 

day new factories are being built and old ones being re- | 

modeled in such numbers that the whole embrace of our | 

rural territory seems to resound with the clinck of the | 

trowel and the bang of the hammer to meet and supply the 

demands of this flourishing industry. 

We might perhaps gain added inspiration for the 

future prosecution of our labors by a review of the statistic- ‘ 

al records of the past bearing upon the subject under con- 

sideration, but I refrain. Suffice it to say, that all branches 

of the cheese industry have kept measurable pace with the 

advance made along the lines we have considered, and to- | 

day Wisconsin stands among the foremost in the ranks of 

cheese producing states.
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In conclusion let us take a general glance at some of 

the effects the industry has produced in our midst. Pass 

through our rural districts and you will be almost, if not 

altogether persuaded to proclaim that the very atmosphere 

is permeated with a spirit of improvement which has en- 

thused the inhabitants thereof to such a degree that the 

very face of the landscape seems to have changed. On 

every hand comfortable and commodious homes have been, 

or are in process of erection, farm outbuildings are being 

built, enlarged or otherwise improved, and every other 

form of improvement incidental and commensurate to the 

surroundings are receiving the most expert touches of the 

artisan that the taste and skill of the age has devised. 

What more can be said in commendation of this in- 

dustry my time fails me to enumerate. 

All Hail! The Cheese Industry of Wisconsin!
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Whey Butter. 

L 

By Prof, E. H. Farrington, Wisconsin Dairy School, at 

the Convention of the Southern Wisconsin Cheese- 

maker’s Association, February 16—17, 1905. 

For the past few years the foreign cheese depart- 

ment at the Wisconsin Dairy School has been making some 

experiments in the use of a separator for skimming the | 

whey obtained from Swiss cheese. This work has been | 

very successful. 

The whey from Swiss cheese often tests as high as 

one per cent. fat; this is at least 25 per cent. of the fat in 

the milk from which the cheese is made and by the old 

methods this amount of fat made a very small quantity of 

poor butter. ) 

When the whey is drawn off from the kettles and al- 

lowed to stand in large tanks for the fat to rise on it and 

the whey sours, the fat ripens and in some cases becomes 

so rancid that the butter made from what is skimmed off 

by the gravity process, is not of very good quality. The ; 

whey by standing in these tanks a long time becomes very
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: sour and not only contaminates the patrons’ milk, cans by 

returning it to the farms in the same cans the milk is de- 

livered in, but its feeding value is diminished so that when 

it arrives at the farm it is not more than half as valuable 

for stock feeding as it would be if fresh and sweet from 

the kettle. 

The old process of skimming the whey is also very 

wasteful as probably no more than half the fat in the whey 

is obtained. There are, therefore, at least five objections 

to the old methods of making whey butter: 

I. The excessive loss in skimming. 

Il. The poor quality of butter made from the whey 

skimmed, 

III. The contamination of the patrons’ cans by re- 

turning the sour whey in them. 

IV. The inferior feeding value of this sour whey 

when it arrives at the farm. 

V. The general public nuisance that these sour 

whey tanks are to the tactory and the community in which 

they are located. 

It has been demonstrated by the work at the dairy 

school that all these objections can be easily overcome by 

running the sweet whey from the kettle through a cream 

separator at once. The cream thus obtained is sweet and
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can be ripened so as to make butter of as good quality as 

the best creamery butter. The separator will also remove 

all but a very small trace of the fat from the whey so that 

there is almost no loss in the skimming. The whey can be 

returned to the farmers while it is sweet and will there- 

fore not contaminate the cans during transportation. 

When this sweet whey arrives at the farm it is in as good 

condition as it can be for feeding to stock. 

In the work done at the dairy school during the past 

few winters separator whey-butter has been made and put 

up in one pound prints. I have brought with me three 

pounds of such whey butter and one pound of creamery 

butter. These were all made at the dairy school during 

the past winter. Each of the packages is a one pound 

brick and I should like to have those interested in this 

question, examine these four pounds of butter and see if 

they can pick out the creamery butter from the whey butter. 

This opportunity for inspecting the butter was ac- 

cepted by all the members present and very few of them 

were able to distinguish any difference between the brick 

of creamery butter and those of whey butter. A great deal 

of interest in this matter was shown by those present to say 

nothing of the surprise expressed that it was possible to | 

make butter of so good quality from whey.
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The possibilities of an annual increase in the gross 

receipts of the Swiss cheese factories of the state by in- 

troducing the improvements suggested by the dairy school, 

may be understood from the following conservative esti- 

mates: 

A Swiss cheese factory receiving 4000 pounds of 

milk per day will make 3600 pounds of whey testing about 

one per cent. butter-fat. If this whey is skimmed by a 

separator there may be made at least 86 pounds of butter 

from it and the quality of this butter equal to the best 

which sells for at least 20 cents per pound during the sum- 

mer season, The value of this separator-made butter will 

therefore be $7.20 per day. 

The old method of making whey butter will not often 

yield so much as $2.00 worth of butter from this amount of 

whey, so that a gain of at least $5.00 per day may be made 

by substituting the new for the old methods of butter- 

making at Swiss cheese factories. This saving will amount 

to $150.00 per month or at least $1000.00 per factory per 

season. 

It is estimated that there are 248 Swiss cheese fac- 

tories in Green County alone, and a saving of $1000 per 

factory each year makes a total of $243,000 in that county. 

The number of Swiss cheese factories in other counties of
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the state has not been carefully estimated, but if Green 

County has one-half the Swiss cheese factories of the state, | 

the total possible gross receipts for this butter may be in- 

creased by nearly $500,000 per year. | 

Pror. E. H. FarrIncTOoN, 

Wisconsin Dairy School. |
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Discussion Respecting Cheesefactory 

Inspection. 

At the Convention of the Southern Wisconsin Cheese- 

maker’s Association, Feb. 16—17, 1905. 

| Henry ELMER:— 

I want to know why do we need cheesefactory in- 

spectors at all; I think Wisconsin made as good cheese as 

now before we had inspectors or instructors sent out and 

paid by the state. 

J. G. Moorg, Cheesefactory Inspector:— 

I think the gentleman raised this question because 

several cheesefactories near Monticello were closed last 

summer. I will say these factories were not closed by the 

inspectors. We were sent to see them and found them in 

so bad a condition that we told the owners they must 

either make them clean and better or pay a fine, and they 

preferred to close them. 

i The people who buy cheese, have a right to know 

what they are buying. We visited one Limburger factory,
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where the hog pen which was close by, was cleaner than 

the factory, and similar conditions were in the others that 

closed up. It is for the interest of everybody, including 

the factorymen, that the places where cheese is made 

shall be kept clean, and that the law shall compel the 

owners to keep them so, if they neglect or refuse to do it. 

We simply did our plain duty in the matter. | 

{
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