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OPENING ADDRESS.

By the Hon. John Luchsinger, President, Monroe, Wis.,
February 16, 1905.

Members of the Association:

The time is here for the opening of this, the fifth con-
vention of your association. It is the gracious custom that
the people of the place in which meetings of this kind are
held show their interest therein by words of cheer and
greeting. In the absence of the mayor and by his request,

« the Hon. A. C. Dodge, of this city, will give you hearty

greeting and welcome. No man is better known to you
and he needs no introduction.






Address of Welcome.

By the Hon. A. C. Dodge, Monroe, Wis.,
February 16, 1905.

It has devolved upon, and is a pleasure to me, to wel-
come the members of the Southern Wisconsin Cheemaker’s
Association to their annual meeting at this time in the
name of the citizens and to the city of Monroe. Theannual
meetings of this association show increased interests from
year to year, and it is most fitting that you do meet to dis-
cuss the different phases of this great cheese industry, its
advantages and its drawbacks, its gains and its losses.
An industry of far greater importance than any other or
all others combined within the confines of this county.

That you cheesemakers and farmers are mutually in-
terested in obtaining the very best results for your skill,
labor and capital, and to gain a reputation for your goods,
unequaled anywhere else on this continent, we firmly con-

tend.
You meet to compare experiences and to discuss

methods, ways and means to gain a permanent success.
At this instigation of your President, I succeeded in

obtaining an appropriation of one thousand dollars an-
nually out of the four thousand dollars appropriated by
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the Legislature to the Dairymen's Association of this state,
which is devoted to and to be exclusively used for the bene-
fit and advantage of the association, which you today
represent. This money has been the means of employing
a competent man and cheesemaker to assist and inspect
those factories where trouble exists in the manufacture of
No. L cheese, and to help solve the problems that confront
the cheesemaker and the farmers that furnish milk to the
factory.

This section of the state is obliged to devote its
energies to the production of milk. The limestone soil and
blue-grass pastures, out-hills and valleys, and our pure
running water on nearly every section in the sixteen town-
ships of this county, all combine to make this county the
ideal home of the 85,000 cows that are owned here, and the
center of the Swiss cheese industry of the whole country.

Our population consists of several different nationali-
ties, but the sons of Switzerland and their decendants
largely predominate, and nearly every cheesemaker learned
his trade at the national dairy school in Berne, or in some
of that country’s mountain factories in Switzerland, and
probably there is not a cheesemaker of any other nation-
ality in all of the two hundred or more tactories of this
county.

We welcome you today to the city of Monroe.

Germans and Yankees and Swiss are we,
But all are Swiss in our welcome to thee.

I NRRSErEmmmm—————
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The Presidents Annual Address.

By the Hon. John Luchsinger, President of the Southern
Wisconsin Cheesemaker’s Association,
February 16, 1905.

Members of the Association, Ladies and Gentlemen.:

In your behalf, as well as on my own account, I sin-
cerely thank Mr. Dodge for his kind words of welcome and
encouragement. That his words are as sincere as they are
gracious needs no proof, for it is to his active efforts in the
Legislature, of which he was a member, that we owe in great
part, that recognition of this association by the state and
dairy school, which resulted in giving practical and theo-
retical instruction in our varieties of cheese at that school,
and in providing the means for the payment of a competent
instructor and inspector for the cheese factories of South-
ern Wisconsin. Therefore I take this opportunity to con-
vey to him, your appreciation and mine, for his eﬂéctive
work in our bebalf, and for his liveinterest in your success.
About four years agoa few of us interested in the great
cheese industry of this section, and who were members of
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the State Cheesemaker's Association, conceived the idea
that it would be of great advantage to organize an associa-
tion having for its object the improvement of conditions
surrounding the making and sale of Swiss and other foreign
cheese so widely made in this section. It was urged that
the objects in view could be gained by joining and working
with the state association, on the other hand we were met
with the fact, that while most of our cheesemakers had
some speaking knowledge of the English language, yet be-
cause of their better and easier use of German and German-
Swiss, they were unable to freely and fully express their
ideas in such discussions as interested them, and pertaining
to their business. In conventions composed largely of
American cheesemakers, the fear of ridicule and not the
want of practical knowledge, kept them silent and appar-
ently not interested, when by asking a question or ex-
pressing an opinion, they could have, for the benefit of all,
drawn out much useful information.

Hence came the forming of this association, in which
the Swiss cheesemakers and dealers compose the great
majority, wherein everyone present is invited to use the
language in which he can best express himself, the best
thoughts from the best men are thus best brought out, and
when any matter of unusual interest turns up, it will be,
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when desired, interpreted for the benefit of all. This
method of holding meetings may appear odd and difficult,
yet we know that in the Swiss Bundesrath or Congress,
business is successfully transacted in three languages, to
best accomodate the different tongues of that progressive
little nation. No one finds it odd, custom has made it
right, and the greatest good to everyone attending here
makes our custom a proper one.

Looking at the tasty decorations in this hall, I see
in the arch of the stage a red shield with a white cross in
its center, on each side in great folds is the glorious flag of
this, our country of freedom. It was not design that made
this display, a happy accident is the cause (meetings of a
Swiss Musical Society and the Grand Army Post had been
held a day or two before, and their decorations have remain-
ed to add cheer to our gathering). The thought comes to
me that this is one of the coincidences that come so apt as
to startle one, a better device, or one more appropriate,
could not have been contrived on purpose. The smallest
and bravest, and the greatest and best, of the republics on
earth are here and thus represented by their flags and by
the people gathered beneath them.

Yes from Switzerland, the land of our fathers, that
brave little mountain Republic in the heart of Europe, have
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the greater partof this audience come, whose people widely
differing in speech, customs and religion, yet are, and al-
ways have been firmly united in defense of their liberties
against every attack, who for six hundred years have
maintained government by the people alone, have shown
to all the world through all the centuries that no nation
needs Kings and Nobles to rule them nor to make its laws,
that a people can protect itself and be prosperous, free
and law-abiding with no rulers except of its own choice.
A little country crowded always to the limit of her
capacity to feed, yet never turning away from her safe
refuge, the proscribed and persecuted, for opinions sake,
of all the nations.

From one of the humblest, smallest and most moun-
tainous Cantons of this country, came through stress of
poverty, very nearly sixty years ago, the first small be-
ginnings of the Swiss cheese industry of Wisconsin. Al-
ways richer in human lives than in the means to support
them, there were ever those who cast longing eyes to the
lands where the fields were broader and bread not so hard
to obtain, and no land offered such grand promise as their
youngest and richest sister republic, America, and so they
came, a colony of nearly two hundred, to Wisconsin, to
Green County, very poor, but very hopeful, and industrious




SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER'S ASSN. 11

and thrifty, because born and bred so. They had few
goods in sight, but had in store a plentiful supply of ex-
perience in that wholesome lesson of life, the struggle to
get enough to eat and to wear. There had been bred in a
few of them the practical knowledge of the dairy and of the
making of cheese, in fact they knew little else of farming,
and from that knowledge and skill, as from an exceedingly
small seed, has grown the the greatest Swiss and fancy
cheese industry in America, the industry that you today
represent, that has enriched your soil as well as your
people, so far as it has extended over the great limestone
ranges of Southern Wisconsin and the level lands beyond,
and which industry it is your duty as individuals and as an
association to improve, maintain and increase.

Your association has attained to some of its aims in
the short four years it has lived. It gathers together at
least once a year, the best and most progressive cheese-
malkers, dairymen and dealers, and makes them acquainted
with each other, it has developed a feeling that the inter-
ests of each branch of the business are not hostile, but
mutual and friendly. We have induced the successful far-
mer, cheesemaker and dealer to come out of his respective
selfish shell and to impart to the less wise, his better
ways of doing things. We have more friendly co-operation
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in all branches than ever before. We have accomplished
as an association, what as individuals was impossible, in
getting juster freight rates for cheese to markets, in get-
ting more uniform prices and prompter returns, in obtain-
ing a competent instructor of our own choice for cases of
difficulty and failure, and in the business world we have
become as widely known and respected as our importance
deserves. Let us try in the future as heretofore, to strive
for the improvement of our industry by employing only
thoroughly competent cheesemakers, by the erection of
better, more substantial factories and equipments, by the
acquirement of scientific knowledge by our practical young
men, and by keeping abreast in all things with the best
that is known. We have had, because we are an associa-
tion, the hearty support of the State Dairy School and
Experiment Station at Madison, whenever and for what-
ever occasion it has been asked, and I believe that the
scientific investigation by Prof. Russell and the instructors
of our dairy school have been of great value in finding out
and removing causes of trouble that arise so often to vex
and perplex even the best makers of cheese.

I hope that every year this association is older, will
show greater progress over the previous one, that the time
is not far away when well settled principles adopted by us,
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enforced by the dairymen and cheesemakers, will result in
the making of at least as uniform quality of our varities of
cheese as is attained in the American cheese industry, that
the owners of the ‘“‘shack” that served to start a cheese
factory, when that business was an uncertain venture, will
see to it that something worthy of their present success is
built instead, something they can claim ownership in with-
out shame. We are forced to praise the the enterprise and
public spirit of the people in the newer parts of our dairy
region. Almost without exception they build factories
well and substantial, they first ask what is best and not
what is cheapest, and are willing to provide it, so that no
blame for failure shall be theirs, the same can be said
wherever new factories are now built to replace old ones.

In conclusion, I hope this meeting will be as profit-
ably interesting as any we have had, and to that end let
each freely ask questions and take part in discussions after
every paper read. Some of the very best information is
gotten in just that way. I shall do what lies in my power,
with your help, to make you feel that it has paid you in
every way to belong to our association and to have at-
tended this convention.



14 FIFTH ANNUAL CONVENTION

Die Arbeit des Tnftruktors und Tnfpektors.

Uortrag von Raferciinfpektor Fred Marty, Madison, Wis., an der
Convention in Monroe, Fedruar 16.—17., 1905,

Durd) unfern werthen Pritfiventen wurde idh aufd Programm ge-
fept fiir bas Thema: ,Die Arbeit ded JInfiruttord und Infpeltord”.
Nun, wive e& mir eclaubt, meine gefammte Arbeit in einem Bude ber
Berfammlung voraulegen, und wie gewdhnlid) von einem Komitee unter-
fudht, weldhed dann das Rejultat der Berfammlung tonftativte, jo hitte idy
mid) wobl mit jeder Gingelbeit und veven Berlauf vorbereitet. Dod) Hiex
in diefem Fall ift 8 mir nidht gang erlaubt, denn die rbeit eined Jn=
ftruttors dehnt fid) auf ein breited Gebiet, und wire mandyed mitjuthei-
len, wenn id) die Reife von Unreinlichleit bis jur Reinlichleit, und von
ver fdneemeifien Mild bis an das himmelblane Waffer befdyreiben wollte,
dod) midyte das Folgende gur Befriedigung dienen file diejenigen, welde
bas jweite und dritte mal an midy fdrieben und deren Wunjd) dody nidht
exfilllt wurde, denn unfere geqenmwirtigen Berhiltnifie erlauben e einmal
nidyt, bap einem Jeden nad) Wunfd) gedient werden fann.  Wir find im
Beditrfnif von nidt nur einem Jnfpettor, fondern mebreren.  Meine
jweijihrige Grfahrung seigt mir an, dap, fo lange nur ein JInjpettor jur
Berfiigung ift, 8 vier Jahre in Anfprud) nimmt, bi8 jede unfere Kiifevei
nur einmal infpigict ift.  Wie oft erbielt i) 5—6 Orverd aufé gleidge
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Datum, und war ftetd mit 30—35 Orberd verfehen; die meiften fdyrieben
natitelidy, tomm fo fdnell, wie moglid), ober werde didh Morgen in
Brodhead, Darlington oder Argyle abholen. Die Briefe waren NAle tor-
rett nady Monroe adreffict; dbod) wegen meiner dfters drei Woden langen
Abwefenbeit von Monroe, (dod) ftetd in BVerbindbung mit der Hiefigen Poit-
office), exlangten mid) die Briefe erft wei bis drei Tage nad) bem die Be-
treffenden jdon lingft auf mid) warteten.

Jm Gangen wurden in ber lepten Saifon 180 Factoried injpi-
sict, pon welden ungefihr 60 Factoried Cementboben haben, und 15
Factoried an Plap von Sdyottenfifier grofe Tants. 8 Factoried ge-
braudpen an Plap von Sdottentants jur Bereitung der Moltenbutter
»Separatoren”.  Jn den meiften diefer Factories wurden BVerfammiun-
gen mit ben Farmern abgehalten jur allgemeinen Aufmunterung bdes
Gortidritted, und mit Ueberjeuqung fann id eudy einen guten
Fortjdritt verfidern.  Biele Berbefferungen find bereitd {don aufiu-
teifen und ed wurden mir Hfters Aufforderungen geftellt, um Jujendun-
gen bon praftijden Planen jur Erftellung von neuen Kifereien, weil man
allgemein auf diefem Gebiete jur nothwendigen Crfenntnif getommen ift,
baf man mit der Beit, wie audy ber grofen Konturren; Sdritt Halten
muf, weldes body fitr die gefammte Jnduftrie nur su begritpen iff. Die
Buden aus des Grofgbaters Jeit widerftehen unferen geqenwirtigen Ge-
fepen nidyt mehr. Bormwirts ! foll audy unfer Motto fein.  Obwohl das
tivglidge @ingreifen des Gefepes den Betheiligten unbequem fein biirfte,
und e vielleidt als bie Schuld ded Ynfpettord betradtet witd, follte man
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nidgt vergefien, dap der Jnipettor nur ein Wertgeuq ded Gefepesd ift.
Ferner tam dad Eingreifen ju einer foldyen Beit, die e ben Betheiligten
eembglidht, Aenderungen ju treffen, ehe die Dauptiaifon vor der Thiire
ift, und Anberen gur vedten Jeit gebilhrende MWarnung geben diirfte, fid
porgufehen; denn id) begweifele nidyt, dap gur beginnenden Saifon ftrit-
tere Stontrofle gefilhrt wird.

Anfere Hauptindufirie berubt ja alein auf Mildywirthidaft und
bas Rathfel, um befjeren Grfolg ju exvaiclen, Beifit, Deffere fanitdre Gins
ridgtungen.  Auf allen Gebieten ift Fortfdritt ju verpeinen; dad neue
Grprobte, bem alten fiberlegen, wird angewandt, nur nidt bei uns.
8 ift gerabe wieder bier, wo fid) dad Berlangen filr mehrere Jnjpettors
fithlbar madyt, dody nur filr folde, bie der Biefigen Spradhe madytig find
und Berfammlungen vorftehen tonnen, mit genitgenden Fadtenntnifien.
Denn e betannt, ift Theorie und Pragid in teiner Ynbuftrie fo aufein-
anbder angewiefen, wie auf den Gebieten der Mildwirthidaft. Nehmen
wir einmal den Sdeizertife, welder auf die Gdhrung angemiefen ift, fo
[aft fih tem anbeves Produft ber Mildy nennen, dad auf peinlichere
Reinlidyleit angemwiefen ift. Nimmt ein anderer Pilz die Oberhand, der
Giiurepilz, fo ift die Mild) aufer Kontrolle bex Riifer.

Die Lodung ded Scyoeizertifes entftammt meiftens dem Mild-
suder, weldyer jugleidh die Rahrung ift aller Mildbatterien. Somit ift
erftend veinlidge Mildy abfolut nothwendig, um bie normale Gihrung nidt

3u beeinfluffen, unb groeitens gute Gihrungslotale jur Bollendung bder
Gihrung.  Wie oft betommt man 4u fehen, wie die beften Mulden an
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mangelhaften Einridtungen ju leiden haben; wie jum Beifpiel ein ju Heiner
Reffel im Hodjommer ¢8 bem Kifer unmdglid madyt, die Kafemaffe nad
ben gefepten Regeln ju bearbeiten. Dasd Refultat: , BIabft mit Nefteten”,
baneben fdon im Stid.  LWie oft milfien die jddnften RKife vernadldffigt
werden, fiber welde ber Rifer teine Rontrolle Hat, wegen mangelhafter
Abfonderungsrdume. Fragt Eud) felbft, ob 8 fidh nidht veidhlich lohnen
wiibe, wenn wir beflere Einvidtungen hitten, und die Mild fiir den
Sdyweizerfife mit folder peinlidher Reinlidhleit behandeln wilrben, iie
gum Beifpiel die WMild), weldye nad) Hiefiger Conbenfing Factory gebradyt
wird.

€in quter No. 1. Shweizertdfe ift unter bem RNife immer der
gefuchtefte und ber glitdlidye Befier eined fdydnen Muldens wird ja im-
mer umidwirmt bon den Rdufern.  Judem werden jdbelidy nod fiber
90,000 Jentner No. I. Shweigertife importirt.  Gewif ein Jeiden an
Mangel von No. I. Schweizerkife.

Run ift gewif tein Grund vorhanden, warum wir diefe Waare
nidyt ier fabriziven tdnnten, wenn wir nur unferer Snduftrie die ndthige
Aufmertfamteit jdenten wiirden.

Jn Betreff ber Separator-Moltendutter mddyte ich mittheilen, daf,
fo lange dicjenigen, welde fid) die Miihe und Koften madten, einen
Separator anjujdaffen, ihre Arbeit fidh nidyt Lohnend madyt, bis fie bas
moberne Spftem bes Buttermaders befolgen. Der Rabhm der Molten
muf feine ridjtige Gabhrung baben, alfo Sdureprozep dburdmaden. Der
Rahm von Molten joll wenigftens 54 bis 6 Progent Sture enthalten,
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bas Buttern muf vorfidhtia bergehen, um nidt ju ftact jufammenjubut-
teen und um qut audgumwajden.  Das Saljen und Bearbeiten mup fo-
gleid) folgen, damit 8 fih mit dem Salge qut vermifdht. Salj
vedinet man eine Unge auf ein Pfund Butter, Farbe 35 ccm. ju 100
Prund Butterfett; dody ift leptered verfdieden, je nad) ven Jahreszeiten.
Bei Bearbeitung ober fneten der Butter muf man vorfidhtig um-
qeBenr, um den Rern der Butter beigubehalten, weil Moltenbutter feiner
ift im Rern, al8 vollgitltige Rahmbutter.

eber Behandlung und Antoendung der verfdiedenen Proben bin
id einige Beit bereit, Austunft ju geben.
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Der Rasmadser; was er [ein folite,

Uortrag von Peter Zumkehr, Monticello, Wis., an der Convention in
Monroe, Februar 16.—17., 1905,

Lakt ung einen Blid in die Bergangenheit werfen und fehen, wie
it ju diefem Berufe gefommen find.  Buerft, ald die Mildwirthidaft
ihren Anfang nabhm, madte fajt ein jeder Farmer Kife, aber blos fitr den
eigenen Haudgebraud). Bald vertaufien aud) diefe und jene Kife und ex
fand Antlang und nun, um der Nadfrage von aufen gevedyt ju werben,
behnte fid) bag Kifen vom Kildenofen bid ju ben jepigen Einridtungen
aud. Diesd erforderte nun audy Manner, die nidtd anderem oblagen,
ol8 bem Rifen.  Auf diefe Weife find wir ju unferem Berufe gefommen
und ur gleiden Jeit in den Stand gefept worden, beffere und billigere
Waare auf ben Martt ju bringen, ald e8 im Anfang der Fall war.

Run, um ein Lebendmittel, wie der Kife ift, ju produgieren, mup
einer weitere Renntnifie befipen, al8 der Farmer.  Ein Réfer follte we=
nigftens wiffen, aud was fitr Beftandtbeilen die Mild) jujammen gefept
ift, aber id) muf fagen, daf wir leider viele befipen, die die verjdiedenen
Beftandtheile nidt tennen.  Dafilr aber ift der NKifer nidt immer ver-
antroortlid), mitfien wiv dod) feine Lehraeit und feinen Lehrmeifter beritd-
fidtigen. Bielleidht tonnte idy hier zwei AnBaltspuntte anfilhren, rwes-
wegen wir fo viele Kifer haben, die nidt die Beutjutage erforderlichen
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Renntnifie befigen. Wber um died ju thun, mup id Eud) in dbad Bereid
ber Favmer juritdfiifren.

1. Wir befipen leider vielerortd nidht die Farmer odber Mild-
lieferanten, weldhe die WMildwirthjdhaft griindlidy fennen und verjteben;
wiffen aber aud) nidt, wie viel einer eigentlid lernen und wiffen mufk,
bevor er ein erfter Rlaffe Kifer fein fann.  Dasd Refultat bavon ift, dak
bie Mildlieferanten denten, wenn fie einen billigen Kifer Haben, ed defto
beffer fiix fie fei, aber 5i8 am Enbde der Saifon fommt e8 gewdhnlih ans
Tageslidt, dak Sie auf bem Holzwege waren.

2. Sind 8 vielleidht junge Burjden, welde eine Jert lang auf
bem Lanbe oder fonft ivgendwo arbeiteten, fpiter defjen miide wurben
und leidyte Arbeit mit qrofen Lobhn fudten. Sie fingen an in einer K-
ferei u arbeiten, fanden aber in unglaublid fuvger Beit aus, dap fie
nidyt erhalten Hatten, was fie judten; geben aber ihre Arbeit dod) nidyt
auf und arbeiten nur darum weiter, um nidgt im Winter bei groher Niilte
und Sdynee tagtiglid im Freien arbeiten ju miiflen, um ihr Leben u
friften. & modte Gud) fragen: Wie tann ein folder Nifer die Be-
deutung ded Wortes , Bacteria” verfiehen ¢  Leider mup id) fagen, dak
viele folder Rifer in den Rifereien von Wisconfin ju finden find. Wenn
aud viele bon ihnen eine giemlid) gute Sorte von RKife Herftellen, fo tin-
nen fie bod) nidt fagen, was fie vevarbeiten, weil fie die Jujammenfepung
der Mildy nidht wiffen, und dbamit mddte id) faft fogen, dap ein Blinber
den anbern fiifrt.

Natiielidh find wir in einem fremben Lande und nidht nur die
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Spradye, fondern aud) anbere Dinge erjdheinen uns fremd und alled bas
ift ein Hindernif im Wege.  Aber die Jeit fommt dody langfam, wo wir
Straft genuq befigen werden, um das Hindernif ju befeitigen. Wi ha=
ben beutjutage Bertretung in der Mollereifdyule in Madifon, indem bder
Staat eine Abdtheilung filr unfere fpesiellen Risfeforten erridytete und fie im
Winter in Betrieb erhdlt, die gibt einem jeven Nifer Gelegenbeit, bdie
ndthigen Kenntnifie ju errvecben, benn ein jeder Rifer jollte die Hand-
babung aller ber verfdicdenen Mildyproben gritndlid) tennen. 3 ldft
fidy nicht befdhreiben, bon wie grofem Rugen ihm diefes fein wiirde, wenn
¢8 Beif ift und die Mild) vielmals nidht normal in die Riferei tommt, be=
fonbers die Handhabung des , Wisconfin Eurd Feft”, welder nur daju
beftimmt ift, um die Reinbeit der Mildy feftauftellen, benn faft ausidliek-
lidy alle Sifer Haben Trubel frilfer ober [piter mit {dylechter Mild. Er
tann bie Mild), weldpe tiglich in die Nitferei fommt, nidt alle juciidfen-
ben.  €r tann nidt nad) anveren Riifereien gehen und fid Rath Holen
und wenn ex allein ift, fo tann er nidt die nothige Hiilfe betommen, ber
Jnfpettor ift nidyt ju Haben, weil ex ein u grofed Revier unter fidh BHat,
in einem fdjlimmen Falle tonnte e8 vieleicht Woden nehmen ehe dem
Uebel abgeBolfen ift. Wiirbe er aber die Handhabung der verjdiedenen
Proben verfiehen, fo tonnten folde Sadyen mit leidter Miilhe unterdritdt
erben.

Audy follte der Kiffer in foldhen FHillen Berjammlungen mit den
Mildyliefecanten abhalten gur allgemeinen Auftldrung der Mildy und ip-
ver Produtte, fowie fiber Futter und Fiitterung, Melten, Aufberwabhren
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ber Mild und wie ladt ver|diedene Mildhfehler entftehen tdnnen.
Wiirde fid) nidyt auf diefe At viel Guted bewirten laffen? Bei einer fol-
den Berfammlung follte ein Kifer fehr aufpafien, was ex fagt, und follte
fletd juerft bie Sadye unterfudyen, ob nidt am Ende die Sduld nod an
im u finden fei; ift er aber beffen gewifs, fo follte er e8 verftehen, die
Sadje den Farmern ju exfliven, daf fie die Fehler einfehen, aber dag fie
nidyt bd# fithlen fiber das, was fie gehort haben, jondern heim gehen und
ihr Befted thun, um dbie Sadye ju verbefjern. Natiirlidy gibt e8 hie und
ba audy Mildylieferanten, die lieber bei ber Kitferei eine halbe Stunde re-
ben und verfudyen, die Schuld auf ves Rijers Schultern ju laden, ebe fie
heimgeben wiirden, wo e vieleicht nur 10 Minuten in Anfprud) nehmen
wiirde, um ber Sadye eine Wendbung 3u geben.

Run e8 find eine Reibe Puntte, welde ecinen guten Nifer aus-
madyen:

1. @ follte einen Rurfus in einer mildwirthidaftliden Sdule
burdmadyen, wo er nidt nur mit aflen den verjdyicdenen Mildyproben

vertraut wird, fondern lexnt, die Arbeit ju vervidten, wie fie eben ge-
madyt werbden follte.

2. Gr follte 5 verftehen, wie guter Nife gemadyt werden fann.

3. Gr follte willend fein, den RKife geredyt ju verpaden und au
wiegen.  (Dies ift nidyt fo widhtig, wie dexr 1. und 2. Punkt, aber im-
merbin von jiemlider Widptigleit) und wiederum jollte ein Nifer freunds
lidy und angenehm mit ben Mildylieferanten fein, bak er ihr Bertrauen
exiwitbt, und bod) mup er Muth genug befigen, um, wenn ndthig, jdledhte
Mildy guriidzufenden.
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Ein Rifer follte die Kiferei innen und aufen fo fauber BHalten,
al8 Arbeit e nur thun fann; und wo died der Fall ift, werden die Far-
mer bem Rifer gewif audy beiftehen und tonnen dann aud) gemeinfam auf
guten Grfolg hoffen. Jdh tonnte nod) mehrere Puntte anfilhren, die ju
einem guten Rdfer beitragen wilrden, aber wir finden gewdhnlid nidyt
alle diefe Puntte in einem Mann und fo jdhlen wir die guten Eigenjdaf-
ten eine8 Rdfers und, wenn er deven genug befipt, fo fagen wir, ex fei ein
LErfter Raffe” Rifer.

Srerner follte ein Rifer alljdhrlid) den Reller weiBwafjdhen und im
Sommer, wenn e8 beif ift, follte er aud) die Scdhottenfafier und ,Tants*
wenigftens alle Wodye einmal gebdrig auswajden und wo Dampf ge-
braudyt werden fann, follte ex angewendet werden.

Bon wie viel grdferem Vergniigen ift 8 fiir ben Kifer, wenn er
alled zu allen Jeiten fauber Halt, und nidht nur filr den Kdfer, fondern
aud fitr bie Mildylieferanten, und im Falle der Infpettor tommen follte,
tiicde er nidyt grofere Freude Haben, ald wenn alled [hmupig ift, um
unbd vor ber Riferei, NKifeliidhe und Keller.

Run entfdeidet felbft, wie viel angenehmer es ift, in einer faubern
al8 in einer jhmupigen Raferei ju arbeiten. Darum, auf ihr Nifer und
thut euer Miglidyftes, denn filr foldge Arbeit werdet ihr immer doppelt
begaBlt. @8 lieBe fid) nody viel jagen {iber das, was der Niifer fein jollte,
aber unfere gemeflene eit mahnt jum Schluffe. RNody) eins modte idh
fagen:  @in jever Riifer, ber auf guten Erfolg Hoffen, oder Hei ven Brit-
vern Rifer als quter Rasmadjer gelten und aud) das BVertrauen der
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Handler und Mildlieferanten evwerben will, follte fid drei Worte jum
Grundfap nehmen. Rebenbei gefagt, vieleidhyt tonnen diefe drei Worte
aud) mandem Theilhaber der NKiferei ald Grundfap dienen.

Diefe drei Worte budyftabieren und lefen fih mit grofen Bude-
flaben: Ordnung, Fleip und Reinlidleit.
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Di¢ profitable Milderseugung.

Uortrag von Jibrabam Stauffadyer, Jordan, Wis., an der gonvention
in Monroe, Februar 16.—17., 1905,

Derr Prifident, werthe BVerfammiung !

Bon Herrn Priifident Ludfinger, gegen meinen Willen, aufgefor=
bert, iiber , Die profitable Mildergeugung” 3u fpredyen, will id) verfudyen,
wasd id) leiften fann.  Wenn der Bortrag nidyt befriedigend ausfilt, jo
geben Sie eben einfad) dem Prifidenten Sdyuld; warum hat er fidh nidyt
einen befern Mann ausgefudht.

Weil wir eine Riferei-Bereinigung bilden, fo Hanbelt es fid ja
bauptiddlidy um Sommermild), und das wollen wir denn audy im Auge
bebalten.  Alfo, wenn wir Mildy twollen, braudjen wir, vor allem an-
bern, eine Ruh. Die fhwierigite Frage fitr einen Anfanger ift nun:
Wie und wo tann id) eine gute Rub refp. eine Herde guter Rilbe erhalten ?
Dier tonnten wir aud) die Frage einfdalten: Was filr eine Deftimmie
Rafje wir anfdyaffen follen, aber id) glaube, id) fann ohne Commentar dax-
iiber Binweq geben, indem idy iiberjeugt bin, daf 8 nidt fowobl auf die
Raffe, als auf die Auswabl in Derfelben antommt.  Der Anfinger Hat
nun qewdhnlidy Seit, den Winter burd) die dffentlidhen Bertdufe, beutjdpe
»Public Sales”, ju befuden unbd da feine Auswahl zu treffen.  Yn der
Dehraahl werden diefe Auctionen von fog. Rentern gehalten, die vielleicyt
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ein paar Jabhre auf dem betreffenven Plape waven und alfo nidt Jeit
batten, eine gute Herde Kithe ju giehen. Dex qrofere Theil davon find
miglider Weife aud) fdon auf einer Auction gefauft worden.

Daé Enbrefultat ift dann, wie die Erfahrung lehrt, daf ber je-
weilige Sdufer von fiinf gefauften Kilben swei qute und bdrei minder=
werthige hat. Dasd (dft fid) nun faum dndern, denn aus eigener Erfabh-
rung fann id) begeugen, daf e8 beim Nuslefen aud den jum weiten Ber-
faufe angebotenen Herden aud) nidht viel beffer heraustommt.

Run fei dem, wie e8 wolle, wir Haben jept, nddften Herbit, von
filnfaehn im Winter und Frithjabr getauften NKithen dod) fedd qute, die
wir behalten wollen, jum Ueberwvintern, bdie anbdern neun befommt ber
Hiandler und das Kaufen tann wieder lodgehen.  Unterdeffen haben wir
aber Gelegenbeit gehabt, andere Herden ju infpizieren und haben unsd ausd
ber beften und betannten Herde, vbon der beften Kubh, d. §. wenn wir der
erfte waren, einen Bullen ausgefudt, und Haben Ausfidhten jwei bis bier
Kubtdlber ju ziehen, von denen wir gany beftimmt evtoarten, bis in wei
Jahren qute Kiibe ju haben. Dap biefe Kalber von Anfang an und
fortwdhrend gut gefitttert und gut behanbelt werden miiffen, wenn etwad
redyted darausd werden foll, verfteht fid) wohl von felbjt. So fahren wir
einige Jahre fort, verfaufen jeden Derbft, oder oft aud) jdhon im Som-
mer, wad wir nidt fitr voll anfehen, und exhalten fo nad) und nady eine
DHerde guter Kithe, was aber nidyt ausjdliept, dak wir aud jept nod) je-
Ded Jabr etlidhe bavon ald mindberwerthig audmerzen.

Laft alles anbere ftehen ober liegen, wie e ftebt und liegt, und
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meltt bie Kiibe, welde die junge Frau, ober der Grofbater unterdeffen
pon ber Weide gebolt haben und jwar ohne Hund.  Jept foll aud fo viel
wie moglidy in derfelben Reihenfolge gemolten werben, wie am Morgen
und Tage vorber, fo dak nidyt die Kubh, die am Morgen die exfte war, am
Abend bie lepte ift und umgelehrt.  Je weniger beim Melten geplaudert
wird, defto fdneller wird gemolten und defto rubiger find bie Riibe.

Rurg nad) fedyd Uhr find die Kiibe gemolten und gehen nun auf
bie Nadytweide, die bon der Tagedweide getrennt ift, wo immer e8 fid
thun ldft.  Jept haben diefelben praditige Jeit, das durd) die Hige bes
Taged mdglicherreife Verfdumte nadzuholen. Am nidften Morgen fin=
ben wir fie auf dem gewdhnliden Lagerplap und tonnen fie gang gemiith=
lidy nady dem Wildyplap bringen, obne fie aufjuregen.

Unfer Nadybar hat fih am Abend nidyt entidliegen tonnen, fo
frith aufgubdren im Felde. Da ift nod faft eine Stunde mit Knedyten
und Pferden herum gefuhrwertt worden, ohne eigentlid) etwasd redytes fer-
tig ju bringen.  Jept gehtd aber mit Madyt hinter die RKithe her, o8 ift
bod) jept {dhon ein wenig fpdt geworden, der Hund mup Helfen, e geht
alled im Galopp, fogar dbag Melfen.

Wix haben unfere Mildy fo gegen fieben Uhr in der Niiferei abge-
liefert, ber Rifer madyt ein freundlidges Gefiht. Der Nadbar tommt
mit Noth dagu, dap er feine Mild) um acyt Ubr abliefert, e mufte alles
in der Eile gethan werden, die Niihe find nidt rein ausgemolten worden
unb werden folglid) fdhon den ndditen Tag weniger Mild) geben.  Am
nadften Morgen find die Leute nidt gehdrig ausgeruht, ftehen nidht ur
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Beit auf, und mitfjen dann die Riibe, die fidh am Abend nicht mehr fdttis
gen fonnten, auf der Weide jufammen fudyen, der Hund muf wieder u
Dilfe, und in der Kitferei ift er eine volle Stunve fpiter als wir. Wo ift
nun den Profit ?

Am Abend im Felve ift vielleidht nod) 50 Gentd werth Arbeit ge=
madt worden, und an ver WMild) find unterdeffen etlidye Dollars jum Kut-
tud gegangen. Am Morgen fommen die Leute folgeridytiq eine Stunbde
fbdter ing Feld, unbd fo ift e8 eben ein immerwihrendes Bufpattommen,
a8 beim Kdfer Unjufriedenbeit erzeuat, und jedenfalls nidht dazu beis
tedgt, bad Prodult ju verbefiern.

€5 ift eigentpitmlich, daf e8 Yeute gibt, die fonft auf jeden Gent
erbidht find, dak eben gevabe foldye Leute nidht einfehen lernen, die Mildye=
rei fo pitnttlich) wie immer mdglid) gu beforgen, um Ddiefelben mit Profit
u betreiben,

Jt) modyte nun feineswegs die Behauptung aufftellen, daf audy
b et Farmer, der von $100 bis $150 fitr fein Land ju besahlen hat, audy
nod) mit Bortheil feine eigene Herde aufsiehen tann, aber wo dad Land
nod) nidyt fo unveridyimi theuer ift, halte idh e3 fitr gan entjdieden bef=
fer unbd billiger, feine eigene Riibe u giehen.

©b, jept haben wir die Herde, die wir Haben wollen; jept tann’s
ans Melten geben, ober find wir nod) nidyt jo weit 2 Wir Haben, unter-
beffen wir die Herde gejogen, gelernt, daf wir im Winter gutes Futter
und im Sommer qute Weide haben milffen, um ein qutes Refultat ju ec-
gielen.  UAngenommen, wir haben den Winter durd) qut geflittert und
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swar nidt blog Haferfiroh und Kornftroh, fondern aud) guted Heu und
ein wenig Hafer oder Nleie ober, nod) befjer, beides, fo ermarten wir jept,
ba wir unfere fiibe in8 Grad bringen, daf Ddiefelben nun aud) tiidhtig
Mild) geben werden. €8 ift Morgen, der Knedyt, oder der ,Bog”, Hat
fidy ein wenig verfdlafen, die RKitbe follten eigentlidy jdon am Plape fein,
wo gemolfen witd.  Der , Wat{d” odber ,Blah” wird gerufen, der fann
fdyneller laufen al8 wic und bringt dann aud) die Herde im Galopp in die
Pard und gum Stall, fo dap der Staub fliegt und die Kithe vom fdnellen
Laufen gang exhipt find. Werben fie da die Mild) qut Hergeben, und
wird die WMild) aud) in qutem, gefunden Buftande in die Kanne tommen?
Jd glaube taum !  Weder das eine, nod) bad anbdere.

&ine Rub ift ein fanftes Thier und will aud) fanft behandelt fein,
und wo dad nicht der Fall ift, da wird eben aud) der Mildertrag dement-
fprecdiend teiner fein. Der Hund hat, meiner Anfidgt nad), fiberhaupt
nidytd bei der Herde gu thun, aufer er wiire abjolut daju abgeridtet, was
eben felten der Fall ift. Die Kuh ift nun im Stall oder auf dem Plage,
o fie gemolfen wird, und dasd WMelfen fann nun ftattfinden.  Nud Hier
witd vielfad), ober vieleidgt am meiften ,gefilndigt”, d. §. gegen den voll
ju erbaltenden Mildertrag. Das Spriidhwort fagt: ,MWer [dynell
mildt, der mildyt qut”; und dasd mag ja in gewiffem Sinne wabr fein.
Wer aber auf b ie Art und Weife jdhnell mildt, fo dah dad Guter nidt
abfolut leevgemolten wird, der mildt eben nidt qut. Die lepte aus dem
Guter fommende Mild) ift betanntlid) die an Butter- und Kitfeftoffen
reidhfte, folglidh ift diejenige Mild), wo bag Guter nidt volftdndig rein
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gemolten worben, minderwerthig, und die Kuh leivet dadurd) Sdaden,
bafp fie {dhon den nidften Tag weniger Mild gibt, fo ift der Scaven ein
boppelter. Alfo, unter allen Umftdnben, rein audmelten.

Rad) bem WMelfen geben die Kiihe wieder auf die Weide, und jwar
je fdneller, je beffer, weil es jept nody Hihl ift und die Kithe fo redt frijd
und bei qutem Appetit find. Ny fann diejenigen Farmer, welde Ddie
Riibe bis adyt oder neun Ubhr in der Pard Herum lungern laffen und dann
erft auf die Weide bringen, nidt verftehen.

Die bejte Jeit ift am Morgen und, wo einigermapen genug Leute
find gum Melten, tonnen die Kithe um fechs Ubr, oder dodh) furz nadber,
aus ber Pard fort fein. Die meiften haben beim Hinausgehen ein wenig
©alj geledt, bas in Trdgen und an Plagen, wo fie gut dagu tonnen, bes
veit ift.  Jept gebt's [uftig auf die Weide und jwar gewdhnlid, ehe fie
fatt find, bi& ané duferfte Ende berfelben, aud) wenn die Weide eine volle
Meile oder nod) mebr lang ift. Sie lafjen fihs gut jdymeden, und fo
nad) und nad ftellt fid) aud) der Durft ein. An vielen Plapen find die
Zrdntegelegenbeiten ju viel auf einer Seite ber Weide, fo jwar, daf die
Rub eine Weile oder nod) weiter laufen mup jum Waffer.  Das ift gany
perfehrt, und wo immer bas der Fall ift, follte dem fo jdymell wie miglid
abgefolfen werden. €3 ijt jedenfall3 billiger einen Brunnen bobren zu
lafjen unb eine Windmiihle darauf su ftellen, al3 die Kithe durften zu laj-
fen.  Am giinftigiten [aBt fid) diefes freilidy einridyten da, wo fliehenves
Waffer ift; aber das ift eben nidyt iiberall der Fall.

Am Abend foll aud) wieder gemolfen werden unbd gerade da fommt
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die trtifdge Beit. Die Sonne fteht nod) hod) am Himmel, wir twollen
nod) ein Stild Korn fertig pflangen, odber nod) ein Fuder Heu einfabhren,
und ¢8 ift ja nod) faum fiinf Whr, wir tonnen das nod) ganz gut befor-
gen.  Aber wir Haben ja jept eine Hexde guter RKithe, an Grasd ift fein
Mangel. Am Morgen um fiinf waven wir am Melfen, und jept firopen
bie Guter nur fo von Mild.

Da ¢8 faft jeden Sommer eine Jeit qibt, wo nidt genug Regen
fillt, wm dbie Weiden im beftem Juftande ju erhalten, miiffen wir aud
dafitr forgen, daf die Kithe aud) bei einer anbaltenden Trodenbeit teine
Noth leiden. Wenn biefe Trodenheit {don im Friibjahr eintritt, weldes
gliidliderweife nidt oft vorfommt, fo it Roggen und Hafer, ald ein
Subftitut fiir Gras, empfeblensierth, Fiir den Spatjommer und Herbit
fteben ung bie verjdiedenen Futterforn-Pflangen jur Berfiigung, von be-
nen , Evergreen Sweet”, als einer der beften Milderseuger ju nennen ift.
Aud) wird in lepter Jeit vielfad) ,Rape” gefdet, und war jwijden Hafer
und Gerfte, jowie aud) wifden die Kornreiben beim lepten mal Pflitgen.
Das madt dann eine Maffe Gritnfutter fite den Spitherbit.

«er langen Rede turger Sinn® ift:  Palte qute Kithe, behandle
diefelben gut, und dbu wirft einen guten Profit dabei finden.
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Bacterien und deren Produkee in der Mild.

Uortrag vor Dr. Georg Sciler, Monroe, Wis., an der Convention
in Monroe, Februar 16.—17., 1905,

Einer Aufforderung ded Pritfidenten ihrer Gefeljdaft, einen Bor=
trag fiber ,Bacterien und deren Produlte in der Mild vor diefer Ber-
fammlung ju Balten, fomme i) mit Bergniigen nad), um fo mebhr al8 die-
fe8 Thema fitr den Arat foroohl, wie filr die Fabrifanten von Butter und
Rife und and fiir die Farmer, welde Mild) jum Hausdgebraude und in
bie Dairied abliefern, von grogem JInteveffe ift. Und weil die Bacterien,
bie fid) in der WMild) entwideln, Krantheiten beim Menfdyen exzeugen, weil
ferner bie Giftftoffe, weldhe von Bacterien ausgefdieden werden, die But=
ter und den Kife unter Umftdnden gefundheitdjdiidli maden, fo Hat
bied Thema fiir alle, welde Mild) ober ihre Provutte fonfumiren, eine
tiefgehende Bebeutung.

Ein Bortrag iiber Bacterien mup, um verftanden ju werben,
populdrer, allgemein verftindlider Natur fein; id) werde mid dephalb be-
miien, fo wenig wie mdglid) fireng wifjenfdaftlide Frogen su erdrtern.
Bis vor 20 Jahren wurde allgemein angenommen, daf Gdhrungs= und
tdulniprogefie fpontan, mit andern Worten, von felbit entfiehen.  Die
rorjdungen bed frangdfijden Ursted Pafteur bradyten aber eine gewaltige
Revolution in diefer Anfidht hervor. €5 wurde dburdy ihn beftimmt be-
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wiefen, daf alle Giahrungsd= und Ferfepunqgsprozefie und bdie Giftitoffe,
bie fich bei biefen Progefien entwideln, hauptiadlid auf den Einflug von
Bacterien und deren Grzeugmiffe juriidjufithren find. Diefe Forfdungen
Datten eine gewaltige Berdinderung in Besug auf die Behandlung Ddex
‘milcb'unb ifrer Produfte jur Folge und in den lepten 20 Jabren find
bie Methoden ber Fabritation von Mildprobutten mehr vervollfommnet
worden, al8 bied im gangen lebten Jahrhunbdert der Fall war.

Die erfte Frage, die uns entgeqgen tritt, ift die: Wad find Bac-
terien ¢ Bacterien find mitroftopijde, farblofe Pilangen, welde man in
ber Quft forobl, wie in ber Erde und im Wafjer findet, Diefe Bacterien
find nabe vermandt mit Hefe und jog. Sdimmelpilen. Die Rolle aber,
welde die Hefe und diefe Pilge in dex Mild) fpielen, ift viel weniger be-
beuiend, alé diejenige ber Bacterien.  Bacterien gehdren ju der Gruppe
von farblofen Pflangen, welde Fungi genannt werben, und ihre Haupt.
jadlidfte Funttion berubt auf ihrer Fdbigleit, organijde Subftanzen ju
serfepen und biefelben al8 Nabrung ju gebrauden. Die Bacterien haben
unter gewdhnlidhen Bedingqungen eine fehr einfade Form, mande find
jdyeibenfdrmig rund, andere haben eine Bleiftiftform und wieder anbdere
feben aud wie Rorlzieher. Objdon nun die Bacterien ded Oefteren bdie
trdbigleit befipen, fidy felbftftandig ju bewegen, ein Gharatter, welder
fonft nur thierijen Wefen eigen ift, fo werdben fie bod) jum Pflangenreidy
geadblt, weil ihre Form und dbie Art und Weife ihrer Vervielfdltigung
burd) fogenannte Sporen hauptiidlidy den Pflangen -eigentbitmlidy ift.
Die Bacterien verfiltigen fid) hauptiddlicy dburd einfade Theilung, aber
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audy burd) Spoven, fog. Keimferne.  Diefe Sporen, obgleid) mandymal
Monate, ja Jabhrelang in trodenem Juftande fid) befindend, verlieren da=
durd) ihre Lebensfabigleit nicht.  Eingelne verlieren diefe Fihiateit felbit
bann nidyt, renn fie iiber den Siedepuntt des Waffers exhifst werden, aud
nidt, wenn fie in Eis eingefd)loffen find, denn fobald fie wieder auf einen
fite ibr Wadysthum giinftigen Boden gelangen, fo fangen fie wieder an ju
teimen, ju wadien und neue Organismen ju erzeugen. Diefe Thatfadye
Bat gany befonderen Werth in Begug auf die Entjtehung von Kranthei-
ten, bie, fdheinbar erlojden, ploplid) wiecder bon Neuem auftveten. Die
Bacterien felbft tonnen durd) mafige Hige qgetddtet werden, nidht jo die
Sporen.

Giner der Hauptfactoren, die mit bem Leben der Bacterien ber-
bunbden find, ift ihre wunberbare Gabe fdneller Bervielfdltigung und
wiirden nidt gewifie Einfliifje diefe Vervielfdltigung hemmen, fo ténnten
aus einem eingigen Bacterium in 24 Stunden fidh Millionen AbIEMm=
linge entwideln. Bacterien {dyeuen im Allgemeinen das Sonnenlidyt und
der Boden ihrer Lebendthitigleit ift der, auf dbem organijde Nibritoffe
fidy gerfepen. Wdhrend gewifje Bacterien in einer Temperatur von 70—
95 @raden fid) am Beften entwideln, gibt e8 anbere, welde eine Tempe-
ratur bon 125—140 Graden gebraudyen, um ju vegetiven.  MWenn wir
nun bdie febr Heine Grdfe der Bacterien in Betradyt jiehen, fo ex|deint s
fonderbar, ja wunderbar, bap diefelben demijde Verdnderungen in Ge-
toeben und Produften hervorbringen tonnen; aber Hier ift eben bdie jdon
befprodjente, fehr fdnelle Bervielfaltigung, die folde demijde Progefie be-
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bingt. Durd) ihr jdnelles Wadysthum unbd ihre follofjale Bervielfilti-
gung find fie im Stande, tiefgehende demijhe Bevdnderungen in Nabh-
rung@mitteln und thierijdhen Geweben hervorzubringen. Auf welde Art
diefe dhemifdyen Progeffe fidh entwideln, wird theilweife an geeigneter
Stelle exbriert werden, dod) hat died fiir die Berarbeitung von Mild) we-
niger Werth, dad JInterefje an denfelben concentrirt fi) mehr auf das all-
gemeine Refultat diefer chemijchen Progeffe.

Was ift nun dbie Quelle ber Bacterien, wober ffammen biefelben
und wie entwideln fid Bacterien in ber Mild) ? Die erfte Frage ijt
fdywer gu beantworten und fie tonnten mid) gerade fo gut fragen, ob das
Ei ober dad Hubhn guerft da war, oder ob fid) in ber Arche Noalh aud) fdhon
Bacterien befanden. Wir wiffen, bak fie exiftiven, weil wiv diefelben un=
tex bem Witroftop fehen tonnen. Die jweite Frage ijt leidht ju beant-
worten.  Mild), die in einem gejunden Euter enthalten ift, ift bacterien-
frei. Jft aber bas Guter extrantt, dann ift died nidt moglih.  Cuter-
entjiindbungen fommen bei Rilhen mandymal vor und diefe beruben auf
ber Entwidlung von Microorganifmen. Tuberfelbacillen rufen ebenfalls
mandmal eine lofale Anftedung im Euter hervor.  Jn beiden Fillen
fann die im Guter fid) befindende WMild) nidyt bacterienfrei fein. Sobald
aber die Mild) beim Melten in das MildgefiB gerdth, jobald werden Bac=
tevien in die Mild) gerathen, ja e3 finden fidh jhon joldye in den Striden,
bie theilweife von aufen in diefelben qerathen fein mitffen. Man 1eif,
baf die efte Mildy, weldye ausd bem Guter gemolten wird, mehr Bacterien
enthdlt al3 die fpdter ju Tage gefdrderte, man milfte alfo ben exfen Theil
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vec Mildy in ein bejondered Gefif melfen und bad wird Niemand gern
thun. Die nidhyfte und hiufigite Quelle von Bacterien in der Mild) liegt
an ber Rub felbft. Der Staub, welder an den Flanten, der Baudhaut
und am Guter der Kuh Hangt, fillt beim Melten in die WMild) und diefer
Staub enthiilt eine Unmafje von Bacterien und ift bei Weitem die Haupt-
fadylidyfte Urjadye ber BVerunreinigung der Mild.

Gine anbere Quelle der Uebertragung von Bacterien auf die Mild)
liegt in dem Meltenden, feinen Hinden und feinen RKleidern, und biefe
Bacterien, die an dem Menjdyen haften, find im Gropen und Gangen ge=
nommen viel gefunbdeitdgefdhrlidher als diejenigen, die bon der Kuh Ber
flammen.  Die Bariationen in der Menge der Arten von Bacterien find
je nad) ben Verhiltnifien verjdieden. Je unveinliher man beim Melten
perfafrt, defto mehr Bacterien werden fid) vorfinden und wmgetehrt.

Wir fommen nun ju einer Hauptivage unfered Thema: Wie
fann man die BVerunreinigung der Mild) durd) Bacterien verhilten ober
wenigftens bejdyrdnten. Hier gilt vor Allem dad Spridywort:

Reinlidteit it Gottlidgleit,

ReinBalten der Kithe, gang bejonders der Baudyhaut und ded Eu-
ters, find die erfte, Litftung und Reinhalten der Stitlle und der Biehhife
bie jweite Vedingung. Die Melfenden follten vor dem Melten ihre Hinde
und NArme fauber wafden und jaubere Kieider angiehen; folde, die mit
anftedenden Sranten im Haufe in BVerithrung fommen ober von folden
anftedenden Srantheiten Genefende, follten unter feinen Umftdnden mel-
fen. it werden im BVerlaufe unfered BVortrages auf dad Lepteve juriid-
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tommen.  Die Mildhgefithe, in welde die Mild) gefaft wird, mitffen abs
folut rein fein. Bor dem @ebraudye derfelben follten fie mit Beifiem
Wafier, dem etwas Salaretus jugefept wurde, und dann mit faltem
Waffer ausgeipithlt und umgetehrt etwas jdrage aufgeftellt werden, das
mit frifhe Quft von unten und Sonnenlidht von oben daju gelangen
tann.

Die Waffergufubr in Mildwirthjdaften ift von fehr groper Bes
deutung.  Wie oft ift e fdhon vorgetommen, dap lotale Typhuss ober
Sdarladepidemien durd) ven Genufp von Mild) entftanden find. Die
Srantheitsteime, welde diefe Epidemien erjeugten, ftammten in erfter
Linie aus Waffer, das durd fpecififche Bacterien verunreinigt, in weiter
Qinie aus Mild, die in Gefife gefilllt wurde, weldhe mit foldem inficirs
ten Wafjer gereinigt ober vielmehr verunreinigt wurben. Sie tnmen
aber aud) durd) mit anftedenden Krantheiten behaftete JInbdividuen beim
Melten auf die Mild) fibertragen werden. Das Waffer, das die Riibe
trinten, verunveinigt die Mild) weniger ald dasjenige, bejonbderd taltes,
mit bem die Mildgefipe gereinigt werden. Der Eintritt von Bacterien
in die Mild) tann beim Melten bebeutend veducirt werden, wenn in ein
Mildgefih gemolten wird, das eine moglidhft tleine Oeffnung hat, fodbal
nue ein Heiner Theil der Oberflddye der Mild) der Luft ausdgefept wird.
Ueber diefe Oeffnung follte ferner ein Stild fterilifictes Rifeseuge (Cheefes
cloth), das bei jebem Mellen erneuert werben follte, gefpannt werden.
Dadurd) wird ein Theil ded Staubed und anberer Partileln nidt in die
Mildy gelangen tonnen. Die Blechfiebe, durd) welde die Mildy Ffiltrivt
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wird, find [dmwer gu reinigen, fie find alfo nidt fehlexfrei. LWibhrend bes
Meltens jollten die Kiihe tein Heu oder trodened Futter ju frefjen befom-
men, weil in beiden Futtevarten eine Wenge Bactevien fidh befinden, bie
mit bem Staube, den die Kithe beim Freflen aufwicbeln, auf divettem
Wege in die Mild) gelangen. Dap bie Euter jauber gerwajden werben
jollten, dad verfteht fid) von felbft. Dad Abwajchen der Guter mit frijd
aus ben Striden gegogener WMild) gehiet faft gang der Bergangenbeit an
und man findet died nur nod) ausnahmsweife bei Leuten, bie fid) felbjt
faum alle Wodyen einmal wafjden ober fdnmen und die von ben neueren
Forjdungen foviel verftehen, wie die Kub, bie fie melfen.

(8 ijt wohl taum nothwendig, davon ju {preden, dap gute gefunde
Mild) nur von gefunden Kithen Herffammen fann, dod) wird aud) in die-
fer Begiehung gefiindigt. Die Kithe miifien genau beobadhtet erden.
Hat eine Kub ivgend welde Krantheitd{ymptome oder ein Gejdwiic am
(Guter oder an den Stridyen, fo follte bie Mild) nidt qgebraudyt werden.
Audy follten die Kithe von Jeit ju Jeit auf Tuberculofe gepriift werben.
Trop der Gontroverfe {iber Bieh= und Menfdentubertulofe ift Borfidt in
biefer Beaiehung die Mutter der LWeisheit.

Laffen Sie und, meine verehrien Jubdrer, einen Sdhritt vor=
wirtdgehen. Die Behandlung der Mild) nad) dem Melten ift von der
allergropten Bedeutung. Je linger die Mild) dem Einflup der Luft
ausgefept ift, defto mehr Bacterien werben fid) in bderfelben entwideln.
Die Mildy follte aljo gleid) nad) dem WMelfen aus dem Stalle entjernt und
fobald wie moglid) ugededt werden.  LWerden alle Borfidtdmapregeln
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beobadytet, weldye bid jept genannt wurden, fo hat die Mild) feinen Ge=
rud), braudgt aljo nidt qeliiftet ju werben.  Wo aber die Mild) nidt
qleidy abgeliefert witd, ift eine Ubkiihlung derfelben ein bedeutender Fac-
tor, aber biefe AbLihlung darf nidt ju lange dauern, aus weldem
Gjrunbe twerden fie {pdter exfahren. Durd) all’ diefe Borfidhtd= und Ber=
altungdmafregeln tann die Jahl der Bacterien, die in die Mild gelans
gen, bedeutend vermindert werben.

Mandye von Jhnen, meine werthen Juhdrer, werden nun denten,
wad uns der Doctor bis jept gepredigt Bat, dag wiffen wir Alles fdhon
lange und befjer wie er; bad mag vielleidht der Fall fein, werden aber
alle diefe BorfidtsmaBregeln befolgt? Das ift eine an=
bere fFrage.

Etwad Gutes, auf Erfahrung beruhendes und wiffenjdaftlidy be-
grilndeted, follte fo lange gethan und befolgt werden, bid e8 durd) neuere
Foridungen umgeftogen wird. Wie oft fagt der ezt ju einem feiner
Batienten, ex folle nidht fo viel trinfen, vauden oder effen; das weiff ber
Patient aud), befolgt ex aber ben gutgemeinten Rathidlag? Mandmal
wohl. Wenn der RKiifeveiinfpettor die RKitferei befudht und den Kifern
und Farmern gute Rathidlidge ertheilt und ihnen vielleidht aud) Hie und
ba ein wohlverdienteds Siindenepiftel vorfpridyt, wie biele befolgen diefe
Rathidlage und wie lange thun fie e8? Die intelligenten Farmer, die
fortidyrittlicy gefinnten Rifer werden die erhaltenen Rathidldge jederseit
ju ihrem eigenen Nupen befolgen, anbdere werden e8 nidt thun ober nur
auf turge Reit, dad find die Leute, die nie vorwirts tommen, weil fie
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Feinde aller Neuerungen find und nidt mit dem Jeitgeift vorwirts-
{dyreiten.

Berzeihen Ste, meine Herren, diefen Abftecher unbd folgen fie mir
gefdlligft weiter in meinem Bortrage.

%Yn einem Mufterftalle, wie idy einen joldyen bei meinem Freunde
Qinfi in La Groffe fab, ift alles blant und jauber, ber Stall ift gut ge-
litftet und weifgewaijden, die Kiihe felber fehen fauber, niedlidy aus, ber
Gerud) im Stalle ift ein angenehmer, die Euter find rein gewajden, der
Meltende ift mit einem fauberen weifleinenen Angug angethan, der nad
bem Melten gelitftet und fleibig gewajden wird, die Arme, Hinde und
ber Bart bes Meltenden find jauber gewajden, die Mildgefape find blant,
rein ausgefpiihit, um die Kitbe herum ift Alles rein, fein Koth liegt hinter
ober unter denfelben, die Kithe felbft werden von Jert gu Beit durd) einen
tompetenten Thierarst unterfud)t und gang befondersd auf Tubertulofe ge-
priift, bas ift ber eingige Weg, auf dbem nad jepigen
Begriffen eine ideale Mildwirthjdaft betrieben
werben tann.

Wir tommen nun ju dem pweiten Theile unfered Bortrages.
Wie wir im Unfang bemertten, beruben faft alle BVevdnderungen in ber
Mild) auf der Ginwirlung von Bacterien. Keine Mild), und wenn fie
nod) jo Bacterienfrei wire, hilt fid) auf eine [ingeve Jeit frifd), weil in
derfelben fidh ein demijhes Ferment befindet, daé Gallactafe genannt
witd, Das Sauerwerden der Mild) ift ein taglidhed Borfommnip, das
Aflen, die mit Mild) ju thun Haben, befannt ift.  Wie aber das Sauer=
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werden der Mild) ju Stande tommt, was fiiv demijde Progefle fid) dabei
entwideln, dad ift eine Frage, die nidht Alle beantworten Idnnen, die €3
wiffen follten. Nad) BVerlauf einer mehr ober weniger langen Feit fangt
alfo bie Mild) an, fauer ju werden, die in der Mild) entftehende Mildy-
faure jligt den Réfeftoff nieder, bafjelbe wird burdhy Rennett ober Hefe
Derbeigefilhrt, die Mild) gerinnt.  Die fogenannten fpecifijdhen WMild-
bacterien (lactic bacteries) ergeugen die Mildfdure aus dem in der
Mild) enthaltenen WMilduder und die Probuttion diefer Mildhfdure Hhat
bag Sauerwerden ber Mild) im Gefolge. Diefe BVerdnberung in  ber
Mild ift biejenige, weldpe der Mildywirthjdaft und den Mildhindlern
die grifte Mithe und Unannehmlicleiten bereitet. €3 gibt fiber 100
ver{dyiebene Urten von Mildbacterien, die Mildfdure exzeugen. Wlle
diefe Bacterien produgiven feine Sporven, fdmmen alfo durd) mifige
Wirme getodtet und unjdiavlidh) gemadyt werden.  Wir tdnnen uns Hier
nidt eingehend mit den verjdicdenen Arten von Wildbacterien befafjen,
body find einige Worte iiber die allergewdhnlidhiten Wrten hier am Plape.
Eingelne biefer Bacterien vegetiven nur bei Jutritt von Luft, andere wie-
ber ofjne benfelben. Die Lepteren findet man nur in geringer Jahl in
frijdher Mildy, je dlter biefelbe aber wird, defto mehr werden fie bemertbar,
bie Erfteven, weldje nur bei Sutritt von Luft entftehen, entwideln fid
febr fdnell und mafienhaft, diefelben befipen gewdhnlid), dod) nidt im-
mer, die Fdbhigleit, Gafe ju ergeugen. Sie fpielen eine groge Rolle beim
Reifwerden der Kife, eine oft nidt erwiinjdte Wirkung, weil diefelbe das
fog. Sdwellen der Kife exgeugt. Wieder andere Bacterien befipen die
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Fabigteit, ein fog. Gnghyme Ferment ju evseugen, teldyed bie geronnene
Mild) langfam wieder aufidf.  Dad Quantum Sture, tweldhed bon den
perfdyiedenen Bacterien exgeugt wird, wedfelt fehr, dody widit die Fdbig-
feit diefer Bacterien, Mildyfdure ju erzeugen, mit dec Bahl verfelben.
Beobadhtungen, die gemadyt wurden, betveifen, dap die Produltion bon
Mildfaure nidht divett auf dbad Waddthum diefer Mitroorganifmen, fons
dern auf bie Wirtung des oben genannten Engyme Ferment, bad von ben=
felben audqejdyieden wird, yuriidyufithren ift.

Gine befonders liftige Jnfettion der Mild) ift neben dem Sauer=
toerden bie Gntwidlung von Sdleim, welde gewdhnlid) da fidh findet, wo
die Riihe an Verdauungsftsrungen leiden, die den fog. Garget erzeugen.
Dies BVorfommnif verurfacht den Dairyleuten oft biel Verdrup. Solde
Mildy wird nidyt fauer, gerinnt nidgt, wird aber nad) BVerlauf weniger
Stunden fdleimig.  n der Beit, wo andere Mild) jauer wird, hot fidhy
foviel Sdhleim in diefer Mild) gebilvet, daf derfelbe in langen Faben ober
biden Sdnilven ausgesogen werben tanmn. Gefundheitajdhidiidh ift diefe
Mild) gerade nichyt, aber es elelt Jebermann an, diefelbe ju trinten. NAudy
diefer Progep verdantt feine Entftehung der Einwirtung gewiffer Bacte=
vien. Gine weitere Quelle diefer BVerdnderung der Mildy ift unfauberes
Waffer, mit weldem die Mildlannen gewajden wurden, und dad Mittel
bagegen ift Desinfettion des Waffers mit hypermanganfaurem RKali.
Bleiben diefe infizicten Mildytannen iiber Nadht in ben Kifereien ftehen,
fo tonnen alle anderen Mildjtannen, die dort befinden, infigict und fo bie

Srantheit auf das gange Tevritorium, das in diefe Kafevei Mild) liefert,
fibertragen tverben.
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Der niidfte Puntt, der und intereffirt, ift dad Wadysthum Dder
Bacterien in der Mild.  Die Mildy ift ein voraiigliches RNahrungdmittel
fite Bacterien und diefelben wadfen und vervielfdltigen fih nad) einiger
Beit fehr rafd) in derfelben. Die Mild, wenn fie aud dem Guter lommt,
bat eine Temperatur, die fidy gang bejonderd fite ba3 Wadysthum bder
Bacterien eignet.  Die Bacterien vervielfltigen fidy aber nidyt gleid) in
frifdger Mild), im Geqentheil, im Berlaufe von mehreren Stunden, je
nad der Temperatur, die auf die Mild) einwirtt, vermindert fiy bie Zabl
derfelben big ju einem Puntte, wo diejelben rajd wadfen und fih ganj
gewaltig bervielfdltigen.  Frijde Mildy Hot alfo die Fdbigleit, fidy ibrer
Gindringlinge gu erwelren, fie hat eine bactexientobtlidhe Fabigleit, aber
nur bis gu der Jeit, wo diefelbe anfingt fauer u werden. Die Jahl der
Bacterien, die urfpriinglid) in die Mild) gerdth, Hat weniger Ginflup auf
bie Berfepung derfelben alé bie Temperatur, ber bie Mild ausdgefept
wird. Qebendprogefie im Algemeinen gehen bei hohever Temperatur biel
rafdjer bon Statten al3 bei niedriger, aber in Bejug auf Bacterien ift ber
Ginfluf der Temperatur ein gevadeau iiberrajdenbder. Wihrend ber ers
ften 3 Tage nady dem Melten filhren die verjdiedenen Bacterien einen
gegenfeitigen Rampf, einen BVernidytungstrieg, 8 seigt fidy alfo aud) bier,
wie im gangen Pflangen= und Thierreid), die Darwin’je Theorie von dem
Fortleben der Fihigften und Kriftigften und dbem Untergang der Sdwide-
ren forvett.

&8 werden awei Heitperioden in der Verdnberung det Mild) beob=
adytet, exftens diejenige, welde fih von dex Jeit ves Mellend bis jum
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Sauerwerden der Dld erfteedt, und weitend biejenige, welde auf bie
fpiteren Berdinderungen der Mild) yur Jeit des Gebraudyes der Konfu-
menten und auf dbad Reifroerden bed RNahmesd Begug haben.  JIn der er=
ften Periode finden wir weniger fpesifijde Mildybacterten, in ber weiten
Periobe entwideln fich diejelben fehr rajd. Wir nennen bie Bacterien,
welde Mildfaure exseugen, die Mildbacterien par excellence, fie verdrin=
gen unbd tobten die meiften anderen Bacterien, fie be[ditpen die Mild) vor
bem Einfluf diefer andeven Bacterien.

Wir tommen nun in der Reibenfolge unferer Vetvadtungen u
ber Frage, wad fitr Rrantheiten durd) Kuhmild) auf Menfdyen iibertragen
werden tonnen, dod) Hat bied Kapitel mehr auf die Gejundheitépflege Be-
jug, al8 auf die Mildwirthidatt.  Kubhmild) al3 foldhe fann nidt leidyt
al8 biretter Rrantheitderreger betradytet werden, fondern hauptiadlid die
bon Aufen in diefelbe gelangenden Krantheitdleime, wie die bed Sdar=
ladhfiebers ujw. b Tuberfulofid von tranten Kilhen durd) ihre Mild
auf Menfden fibertragen werden tann, ift gegenmwiirtig eine ebenfo belebte
Streitfrage ald diejenige, ob die Tuberfulofe bed Rinbdviehd mit der bed
Menfden gleidhbedeutend ift.  Die Lojung der exften Frage bietet gany
bedeutende Sdywierigleiten, weil fie nidt durd) Experimente am Wenfdyen
beantwortet werden fann. Grftend ift die genaue Feit der Unftedung
nidyt befannt und jweitens fann der Ausbrud) der Tuberlulofe Monate,
ja Jabre nady der Jnfettion gefdehen. RKinder find die Haupttonjumen-
ten von Mild) und dodh findet man verhdltnimidpig felten Darmtuberfu=
[ofe Dei benfelben, alfo an dex nidyften Depofitionsftelle dex Tubertelbacillen.
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Man mitfte alfo annehmen, daf die Tuberfelbacillen durd) den Darm in die
Lymphgefahe wandern und in gewiffen Lumphbriifen, befonderd in der
Bruft, deponirt werden, dort in einem fog. jdhlafenden Buftande verhar-
ven bis gu einer Jeit, wo der Kdrper durd gemwifje Ginfliifje, eine vermin=
berte Wiverftandstraft, einen gitnftigen BVoben fitr ihre Weiterentwid-
{ung und Weiterwanderung, befonders in die Lunge, bietet. Wir feben ja
Analogien im Pflangenreiche, wo gewiffe Samen jahrelang liegen bleiben,
ofne au feimen, bis gewifie Witterungsverhiltnifie oder anbere unbe=
tannte Ginfliifle auf diefelben einwirten und Ddiefelben anfangen ju fei-
men und ju wadfen. Diesd ift nad) jepigen BVegriffen die eingige plau=
fible, wenn audy Hypothetije Lofung diefer Frage. Die Tubertulofe
wird befhalb jept mefr ju den anftedenden, wie ju den erblidgen Rrant-
beiten gezdblt.

Die Kinverdyolera, weldye fo mandje Opfer forbert, ift ebenfalld
sum qropen Theil auf ven Genup von infigicter Mildy uriidufithren,
weldje in einem fortgefdrittenen Juftande der Jerfepung begriffen ift, bei
welder Ferfepung fidh gewifie Giftitoffe, fog. Ptomaine, entwidelt habern.
Diefe Giftftoffe fpielen aud eine gewiffe Rolle in der ,Jce Eream”= und
Ritfefabritation.  Jn den lepten 20 Jahren wurden eine yiemlide Anjabl
vont Bergiftungen durdy ,Jce Cream” und Kife verdffentlidgt. Jn allen
biefen Fillen find die Krantheitderideinungen dhnlide. Diefelben ent-
wideln fid) auBerordentlidh rajd und Heftig und find mit jdweren Darme
und Magenerideinungen verbunden.  Prof. Baughan bon der Midigan
Univerfitdt Hat diefe Giftftoffe ifolirt und bas im RKafe fid) entwidelnde
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®ift Tyrotoricon genannt. Auf welde Weife fid) diefe Giftjtoffe ent-
wideln, ift nidt mit Beftimmtbeit befannt, fie find auf jeven Fall Dbie
Produtte eines befondern Gihrungsdprogefjed in ber WNild). Ve niedriger
Temperatur entwideln fidh) die fpesifijen Mildbacterien fehr langjam,
anbere aber fehr rajd und jablreid), diefe Lepteven befommen die Ober-
hand iiber die Erfteren, die, wie frither bemerft, mit ihnen um die Su-
prematie tdmpfen, und fo fann man annehmen, daf diefe nidht {pesifijhen
Mildybacterien die Urfadje ber Produttion diefer Gifte find. Der Rabhm,
aud dem ,Jce Gream” gemadyt wird, wird dfters ju lange abgetithlt und
diefe niedrige Temperatur befdrdert die Entwidlung von Organidmen, die
fid) gerodhnlich nidht in der Mild) entwideln. €3 follte aljo nur frijder
Rahm gur Herftellung von , Jce Cream” und felbftverftindlid) nur frijde
Mild gur Fabritation von Kife verwendet werben.

Wi iibergehen hier den Theil unfered BVortrages, bex fiber die Rolle,
weldje die Bacterien beim Reifwerden ded Rabmesd und ded Kifed fpielen,
Aufjdyluf qibt, da Prof. Ruffell Morgen einen Bortrag itber Gahrungs-
progefie im Kife Halten witd.  Wir fommen nun jum Shluge unferes
Bortrages und erfudhen unfjere werthen Juhorer, und nod) ein wenig ju
folgen. Nadydem wir die Ber|djiedenartigleit der Stirungen, die fid in
ber Mild einftellen, betradytet haben, entjteht die prattijde Frage, auf
weldye Art wir die Mild) vor dbiefen demijden Storungen {diipen tdnnen.
1leber den Schup, den wir der Mild) an ihrer Quelle und furge Jeit nad
dem Melten angedeiben laffen tonnen, haben wir und im erflen Theile
unfered Bortrages bes Weiteren ausgefproden; wir hitten vieleidt nod
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iiber das Sterilifiven, Pafteurifiven der Mild, audy fiber die Anwendung
pon Desdinfeltiondmitteln, wie Bor- und Salicylfdure und Formalin, in
per Mildwirthjdaft {prechen tonnen, dod) exlaudt und dies die und juge-
meffene eit nidgt.  Jn Begug auf die BVerarbeitung der Mild) beftehen
die gleidhen fundamentalen Gefefe, die uns bei der Behandlung vder Mild,
bei und nad) bem Melten leiten, und dad find abfolute, ftrupuldje Rein=
lidteit in ben Rifereien, gute Litftung, veine Gefiife, Reinlidyleit des K=
fers an feinem Rdrper und die Lieferung von gefunder Mild) an die K-
fereien durd) die Farmer. Ein Kifer, der etwad demifde Kenntnifje be-
fipt, wird gewif mehr Erfolg Haben und befjeren K8 Herftellen Idnnen,
al8 berjenige, der feine foldyen verwerthen tann. Diefe Gemijden Kennt-
niffe fepen benfelbent in den Stand, die Urfaden ju fennen, die Schuld
baran find, wenn ihm der Nife mifrith, fie geben ihm Auf{dlup daritber,
auf welde Art ex die franthaften Progeffe bei der DHerftellung von RKife
vethitten tann. Der Befud), der in den lepten Jabhren eingefilhrien
Dairyfdulen ift dehalb allen fortidrittliden Rafern fehr au. empfehlen.

Die Frage der Ligenfirung der Kifereien und die damit berbuns
bene Anftellung von mehr Kifereiinfpettoren, bie tirglidh) febr ftart ventis
lirt und wabhrjdeinlidh in fucger Beit gur Ausfithrung gelangen wird, ift
im Snterefie der Kifer, mehr aber dexr Nifehandler und ber Konfumenten,
wilnjdenswerth und ebenfo ausfiihrbar, wie die Kontrolle der Gefunde
Deitdbehorben anberer Staaten und andever Linber ilber die grofen
Dairies, welde Mildh jum Haudgebraudpe liefern. Dod) ift da ein ge-
wiffer Untex{died; im lepteren Falle wird die Mildy gewdhnlidy an ihrer



48 FIFTH ANNUAL CONVENTION

Quelle, in den Dairies, unterfudt oder an den WMilddepots auf ihren
Bacteriengehalt gepriift und dann ein Jeugnif ihrer Gitte ausgeftellt, im
erfteren falle wird die Mild) exft in ber Kdferei unterfudt. Die Ber-
unreinigung ber Mild) durd) Bacterien hat eine biel tiefer gebende Be-
beutung al8 dag Verwifjern derfelben ober ber berminderte Fettgehalt.
Die Mildyproben, wie fie in den Kifereien ausgefithet werden, find nidgt
geniigend.  Die Mild mup anihrer Quelle vidtig be-
handelt und in reinem Juftande nad dber Rdferei ge-
bradt werden, bad ift basd Fundament, auf dbem al-
[ed Anbdere rubt. Die armen Kifer follten alfo nidt immer die
Siinbenbide fein, fie find nidgt immer Sculd daran, wenn ihnen der
Rife mifrith, jondern fehr oft die Mildlieferanten, die Farmer. Die
Yuftldrungen der Farmer dburd) das Lefen von guten Mildwirthjdafts:
seitungen wird gewif mehr su Stande bringen alé alle faatliden Jwangs-
mafpregeln, die bod) fdhwer durdiufithren find.

Meine verehrien Juhdrer werden aus diefem Bortrage gewif er
jeben haben, dap eine Abhanbdlung fiber Bacterien von weitgehender Be-
peutung fiir die Kdfer und die Mildlieferanten ift.

Sehen Sie einmal die geroaltigen Revolutionen an, welde feit der
Gntdedung der Bacterien, feit der Jeit, wo Gdbhrungs- und Fdulnig-
progefje auf die Entwidlung von Bacterien uriidgefilhrt werden; beob-
adyten fie bie Verdnderungen, die feit Pafteurs Entdedungen in allen
Brandyen der Nahrungsmittel-Probultion, in allen Theilen ber Mildy-
wirthjdaft, befonders in Besug auf Reinlidhleit und Prifervirungs-



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER'S ASSN. 49

methoden gemadyt wurden, vergleidyen fie die Jeit, wo bas Liedli vom
Uppegelermeideli” und wie fie be CHd3 madyt gedbidytet wurde, mit bex
Yeptseit und fie werden jugeben milfien, daf bieje Entdedungen einen ge=
waltigen Einflup auf die Fabrifation von befjeren, einen exhebliden Ein-
flup aut ben Preid der guten Kileforten haben.  Vergleiden fie ferner
die Beiten, wo die Kubitille wahre Peftitdle waren, inwendig ein Mift=
faufen und aufen Herum welde, wo die Kiihe in ihrem eigenen Koth lie-
gen muften, und vergleidhen fie dbamit die Mufterjtille, die mobernen
Mildwirthsjdaftdgebiude, (leider find viele Kidfereien nod) Heute febr
weit in diefer Begiehung uriid), die in den lepten 20 Jahren erftanden
find, und fie werden gewif ju der Anfidt fommen, bap alled died um
grdften Theile auf bie Entdedungen in ber Bacteriologie und Ehemie,
auf die Applitation der neueren Gejundheitdlehren juriidyufiihren ift.

%dh dante ihnen, meine Herrn, filr die Aufmertfamleit, bdie fie
mir gefdyentt Haben, und rufe um Sdyluffe ben hier verjammelten Kifern
und Farmern nod)gu: Reinlidleit ift Gottlidgleit, und
Fortfdrvitt fei euer Cofungdwort!
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Di¢ Unannchmlicbkeiten und Streitigheiten
im Rafege[dart,

Uortrag von Advokat Chos. Cudysinger, Monroe, (Wis., an der Con-
vention in Monroe, Februar 16.—17., 1908,

Herr Prdfident und WMitglieder | Werthe Anmwefende !

Das Thema, iiber weldes iy heute yu eud) fprechen werde ift fein
erfreulidhes:  ,Die Unannehmlidhleiten und Streitigleiten im RKife-
gefdift”.  Wir Ednnten dad gang gut ausdriiden ald die Urfaden und
bie Folgen, denn aus den Unannehmlidhleiten entjtehen die Streitigleiten.
Wiiren feine der erfteven, und timen nidht vor, fo Histten wir audy feine
ber lepteren ju vergeidhnen. Diefe find nun verjdjiedener Art und idh
dente, id) fange ju allererft auf der Raferei an, bei der Ablieferung ber
Mild), denn da fommen die Unannehmlidfeiten am erften vor, wweil
mandmal die Mild) nidt angenommen wird, weil diefelbe unannehmbar
ift ober aud) wegen ju fpiter Ablieferung derfelben. Da fommen nun
bie meiften Reibereien vor ywifden Farmer und Kifer, jeder befteht da-
rauf, daf ihm Unvedyt gefdyieht, und der Streit ift fertig. RNun find ge-
wihnlid) beide Theile etwad fduld, der Farmer vielleidht am meiften; s
tann jo mitunter bortommen, dag der Farmer durd) irgend etwasd ju
Haufe aufgehalten wird, und das Mellen etwas fpiter gefdhieht, oder er
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tann aud) auf der Strage aufgehalten werdben, und fid) um eine viertel
ober halbe Stunbe verfpdten; thut ex das und ift e8 feine Schuld, fo ift
¢8 ihm ein Qeidytes, dem Riifer ein Wort ju gonnen, und fich ju entjdul-
digen, indem er ihm ben Grund der Berfpdtung angibt, und der Kitfer
wird gewif ein Einfehen haben, und nidt gleidhy mit dem Prilgel drein-
fafren, fondern die Entjduldigung gelten laffen und dex Streit ift beige-
legt. Uber bei weitem mehr ift e3 bex Fall, wenn dem Kifer der Kife
nidt fo gelingen will, wie ex e3 gern hiitte. So lange alled gut bei ihm
gebt, ift er geneigt, ein Auge guzudriiden, aud) wenn ex fieht, baf mandy-
mal die Mild) nidyt gang fo ausfieht, wie fie follte, odber die Kannen nidt
fo rein find, wie fte fein tdunten, oder wenn ex ein gany befonderer ift, fo
tommt ihm fon vom Dampf der Mild) und dem Gerud) etwad in bdie
RNafe, was ibn ftupig madyt, aber er lift e geben, wenn der Kife gut ge-
riith und alled gut geht. Uber o weh! €3 wird beif, die Witterung
troden, ober nafitalt und e8 geht nidyt mehr; die Kife blidhen fidh exit im
Reller, bald aber fdhon im Jerb und er weif nidt, wo ed fehlt; er gibt
allem Moglichen fduld, und exft jept fillt ihm ein, die und die Mild
bat mir fdon lange nidyt gefallen, ex untexfudyt fie fo qut, wie ex e3 bers
ftebt; bie Mildy ift wirtlich etrad unter der Cenfur und nun jieht fid ein
beiliges Donnerwetter iiber dem Kopfe dedjenigen jujammen, ber diefe
Mild gebradyt Hat; erft wird iGm bebeutet, dasd milfle anders werden; ein
Wort gibt dag andere, dex Mildjinipettor muf Heran, findet die Mild
wirtlid) nidyt gang ridtig, und endlidy wird bem Farmer bedeutet, ex folle
feine Mildy ju Haufe behalten.  Ex thut e8, fidhrt damit in eine anbdere
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Riferei, und fiehe da, ed beffert fidh burdyaus nidt, alfjo muf nod mebhr
{dylechte Mrldy ba fein; ed wird geprobt und unterjudt und ausdgefunden,
vap alle Mild) nichts taugt ober wenigftens nidht ,No. eind” ijt, wihrend
ber erfte fFarmer von der andern Riferei bad Lob befommt, feine Mild
fei fo qut al8 ivgend eine, was fie vielleidgt aud) wictlidh ift. Nun ift der
Streit fertig. Der Kifer Hat feine gute Laune verloren; tein Jobel gritfit
bie aufaehende Sonne, oder {didt er ber untergehenden einen Gruf nad;
ex hiingt miirrijd) ben Kopf und ldkt dann andern feine Laune entgelten.
Nun werden die Farmer aud) iibel gelaunt, denn die Krantheit ift an-
ftedend, und da gibt e8 dann Reibereien genug wilden dem Nifer und
bem Farmer, bid enblid) der Sdadben bon felbft wieber Heilt und bie
Sonne ber Jufriedenbeit wieber ftrahlt; aber wie bei einem Regentwetter
bleibt bod) etwad Sdymup dabinten und basd alte Gefilhl tehrt nidht gany
wieber guriid.  Wie diefem nun abzubelfen, ift {dwer ju jagen; aber ge=
wdhnlid feh(ts an beiden Orten und ein bishen BVorfidht auf der einen
Seite und etwasd Nadfidht auf der andern wire gewif am Plage, und
twenn e aud) nidt folde Umftinde gany vexhinbern wilrbe, bodh um bie=
le§ milbern.

Gine anbere Unannehmlidyfeit ift wieder, wenn der RKifer und
Farmer, ober ‘Mildtaufer, einen Kontralt miteinander gemadyt Haben und
bann der Kontraft bei ivgend einem widtigen Puntte fill [dweigt, ents
weder bergeflen, ober mit Fleip ausdgelafien. JIm Frithjahr, wenn folde
fontratte gemadht werben, jo hiangt ber Himmel gewdhnlid voller Gei-
gen, d. b. die Gontrabenten tonnen fid) nidht genug lieb Haben und alled
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ift qut und redit. Uber die Feit vergeht; irgendiwo ftoft fid ber Eine oder
Andere an diefem ober jenem; man fieht im Kontralt nad), aber va fteht
nidhts davon, alfo hat jeder Redht. Was nun thun ?  Jum Adbofaten
faufen unbd fidy Rath erholen; ver frigt qleidh nad) dbem Kontratt, und da
betommt e die Antwort, da ftehts nidt darin.  Nun tann der Advotat
aud) nidhté maden, weder rathern und Helfen, und fo muf es denn eben
pon beiden Seiten geduldet werden bis jum nidyiten Frithjahe, wo fie fidh
pornehmen, dad fider nidyt gu vergefen, in ben Kontraft ju fepen, um
bann bafiic etwas anderes, ebenfo widhtiges, daraus ju lafien. Da muf
¢ben aud die Mutter Borficht walten und wenn ein Kontratt gejdrieben
wird, nidhts vergefjen, wenn e3 aud) nod) fo unwidtig jdeint, denn
jept ift man einig und e8 geht fdhon, wenn aber dad anbere tommt, fo
Beift e8 anders und dasd Gefdriebene gilt, und dad Bergefjene tann man
nidyt nadyholen.

Gine anbere Unannehmlidyleit gibt e3 wieder, wenn der Kistdufer
in den Reller tritt, um den Nife ju gradien. Da fommen fehr viele
Differengen vor, wenn der Kifer meint, e Habe blos No. I. oder hidh-
ftend ein paar Laibe, die fidh nidht fite No. I. verfaufen lieken, der Kiu-
fer aber ein Stild nad) dem andern ald No. IL. bejeidhnet.  Da gibt e
dann faure Gefichter, nicht nur vom RKiifer, nein audy die Favmer, welde
ibre Mildy ausjdhaffen laffen, find nidht zufrieden, denn e gilt dem
Minderwerth ihrer Wild).  Nun ift in den meiften Fillen niemand
juld,  Sie miifien die Waare aber bom Kiufer gradiven lafjen, ober
ihm nidt verlaufen. Dod) foll 8 foldge Kdufer geben, welde fid nidht
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entbldden, gute gangbare Waare fitr No. II. ju brennen und fie dann
nadyber dody alé No. I. Waare auf ben Martt ju bringen. Jwar fommt
bas nidht mebe fo oft vor wie frither, jept, wo die Kasltdufer fo did find,
tvie bie Bienen im Juni, und um ein guted Mulden Herum jdwdrmen,
wie die Fliegen um den Honigtopf.  Dem tdunte abgeholfen wers
ben, wenn der Kifecei-Injpettor angewiefen wiirde, vom Kiifer und Far-
mer von Jeit gu Jeit, wie der Kife ur Reife tommt, denfelben ju infpi-
siten und ihm feinen Stempel aufjudriiden, ob die YWBaare ald No. L.
ober No. I, gu begeicdynen fei. (€8 wiirde damit der unliebjamen und et
was etlidhen Unfitte bed ju diteven Anbohrens etwad gefteuert und wiirde
audy viel Unannehmlichteiten und dbamit verbunbenen Streit verhitten,
Weitere Streitigleiten entiteben audy ferner und fehr oft awifden
bem Rifer und der gweiten Hand.  Da ift nun dag Berhiltnip ein febr
ungeregelted und der Fall, wo die gweite Hand feine Jeit ausdient, ift die
Ausnahme, und bad Ausdtreten oder Fortjagen die Regel.  Gewdhnlid
toerden aud diefe Kontratte fehr lofe gefdloffen und wiffen beide nicht
mebr redt, was vevabredet worden. Jeber gibt feine eigene Memnung
jum Beften, und gewdhnlid) find nidt einmal Beugen vorhanden, ges
jdyweige denn ettoad gefdriebenes.  Da fleht nun das Geridyt, gewdhn-
lidh ein Friedensridyter, da e3 fic) meiftend um weniger al8 hunbdert, taum
jemals 200 Dollars hanvelt, in der angenehmen Lage, dem Einen Glau-
ben fepenten u milffen und dem Unbern ju bebeuten, er Habe Unvedt,
obne felbft in ber Sadje gang flax ju fein. Aud) diefed Ionnte verhiitet
terben, wenn entweder ein gefdriebener ober ein milndli) vor Jeugen
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gemacgter Stontratt vorlinge, wo alled das behandelt und befproden
witede, wad ihnen nun fo viel Miihe und Unannehmlidteit madt. Dody
vie Avvotaten, Ridyter und Geridytadiener wollen audy leben, unbd ift ihnen
bas eine fehr exgiebige Quelle des Eintommens.

Y tonnte nod) eine Menge dhnlicher Fille und nliffe angeben,
wenn id fie aflle aufjdhlen wollte, wo Kifer mit feinen Untergebenen, fo-
ivie mit ben Farmern in Trubel und Streitigleiten gerathen, aber id
Babe nod) einen fehr widtigen Theil vor mir.

Wenn nimlid) einmal der Kiife im Keller ift, reif jum Verfandt,
wenigftend in ber Meinung des Kifers, wenn er ju eng an Raum i,
ober aud) in der Meinung der Farmer, wenn e8 ihnen bald ndthig jdeint,
ibren Gelbvorrath ju vermehren, dann Ltommt dex eine ober andere Kiufer
und fieht fidh ben RKafe an, unterjucyt denfelben und gibt dbann ben Preis an,
ben ex begahlen will, oder Tann, unb daf dies der hiddyfte Preis fei, der be-
jablt werde ober teldyen ex felber bejafle fitx folde Waare. Run wird der
Dandel gefdloffen, entweder mit dem Rifer, wenn er jugleidy Mildtaufer
ift und an niemand gebunbden, oder mit den Farmern durd) ihr Bertaufs=
tomitee. Da wird dex Preid verabredet, die Jeit, wo der Kife gepadt und
auf irgend einer Eijenbahn-Station abgeliefert werden foll, und bdes ei=
tern mehr.  Gewdhnlidh, b. h. jur Jeptaeit, wicd ein RKontratt aufgefept,
ben beide Theile unterfdyreiben, oder wird aud) nur miindlid) verabrebet,
und dabei bleibts. ©8 Hanbdelt fidh da vielleicht um 1 bid 2 over 3 Mo-
nate Rife, eine grofe Summe Geldes oder um weniger, aber beide Theile
aeben gang gleidygiiltig daran, wenn fie blos ifren Preis betommen, ober
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billig taufen tonnten, obfdon fie durd) allerlei Erfabhrungen tlug gewor-
ben fein follten.

Der Kife, befonders im Hodyjommer, wird gepadt, ift nod ziem-
lid) weid) und wird in den Kitbeln etwas gedriidt, dann wird er mand-
mal unfanft auf bie Wagen geladen, nad) X gefabren, dort auf bexr Sta=
tion auf die Planten, welde die Station umgeben, gerollt und bleibt
bort in ber heigen Sonne liegen; mandmal wird dex Kdufer benadyridy-
tigt, dfterd nidyt, ex joll felber aufpafien, basd ift fein Gejdydft beipt o8
unbd ift 8 aud, aber ex thut 8 vielleidyt nidht und der RKiife liegt da in
ber Deifen Sonne, wie die Eier in dex Brutanftalt. Wenn er bann end-
lidh bagu tommt, feinen Rife ju befichtigen, wenn ex e itberhaupt thut,
ehe ex ihn wieder weiter fdidt, denn gewdhnlid) wird er gleid) nady feiner
Beftimmung gefandt, dann findet er, wenn er einen Kilbel aufmadt, an-
ftatt der fdonen, goldgelben, rundben Laibe, die er gefauft bat, eine
graue, weide, gerbriidte Maffe, aus aller Form gefallen. Er fagt su
fich felber, bad ift body) nidht bie Waare, die id) getauft ? Er unterfudt
die Rilbel vielleidht alle und findet allen Sommertife in demfelben Ju-
ftand.  Bielleidyt der exfte ober jweite ober vielleidyt ein paar Rilbel find
,allright und ber Reft, wie oben befdyrieben.  Nun, wad thun ¢ Cr
weif, wenn er den Kitfe in diefem Juftande abjdidt, dap er ben Preid
nidt verlangen tann unbd dbaxf, wie er ihn verjproden; er befommt Ab-
juq, ober ber K8 wird ihm gur Berfiigung geftelt. Sdyidt er ihn fort,
obne gu unterjudyen, wie e8 mandymal gejdieht, fo tommt dann die Klage
von dorther und befommt ex Abjug ober der Kife wird ihm ur Vers
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filgung geftellt und ex ift geywungen, denfelben um irgend einen Preis
auf Sommiffion vertaufen u loffen. Run hilt er fidh an die Farmer,
die ihm bdiefe Waare vertauft, und beridtet ihnen, wie viel Berluft er ex-
litten, und daf er fid) an fie halten werde.  Die Farmer ober Kitfer Hin-
aegen bebaupten, er habe den Rife im Keller gefehen und ihn gehdrig une
terfudyt und ifn daraufhin gefauft, folglid miifje ex ben Berluft tragen.
Der Berluft ift da, der Hindler in Ehicago, ober in New ‘Dnit, obex fonit
o, wifdt feine Hande in Unfduld. Der biefige Hindler weif, er Hat
blod gute Waare getauft; der Kidfer und dber Farmer wiffen, fie Haben
qute Waare verfauft, und haben ihm denfelben Kije abgelicfert, welden
ev gefauft.  TWer muf nun den Verluft tragen §  Wie foll nun Ddiefe
Streitigteit gejdlidtet wexden ¢ Das ift ein Problem, dasd nidyt fdyrer
3u Lbfen wive, wenn man nur genau wiifte, wo der Fehler liegt.

Gritens ift die Waare nod) nidt reif jum Berfandt. Wenn in ber
Ritferei mehr Plap wirve im Keller, fo mitpte nidt Hals iiber Kopf vere
tauft werden. Der Kitfer hitte wohl mehr Arbeit, aber audy mehr Ber-
bienft und weniger Berdruf, denn fdlieflid) geben fie ihm dod) die Schuld,
aud) wenn e8 nidt wabr ift.

Brwoeitend follten auf jever Station, wo Kije verfandt wird, Ree
frigerators ober bod tiihle Reller fein, wo bie Waare bis jum Berfandt
qut aufgehoben wire.

Drittend miigte dex Kifer beim Berpaden der weiden, weil nod
unreifen Waare mehr Sorgfalt anwenden, fowie bder Farmer mit fab-
ren, aufs und ablaben, bie ndthige Sorge tragen, dap nidt ju flarl dae
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ran geriittelt wird; bann follte der Kashandler den Rife gut unterfudyen,
ebe ex ihn fortidyidt, ob berfelbe in gebidriger Konbdition ift, und ihn dann
mit Refrigerator-Card an feinen BVeftimmungsdort fortfdiden, mit tele-
graphifher Nadyridht an feinen Kaufer, wann und two der Kife eintref-
fent mwiirde.

Wiirden alle diefe Mafregeln gut beadytet, fo wittde bviel Streit
und Disdpute und endlidhe Litigation verbhiitet.

Aber nidht nur im Sommer fommt dad vor, vielmal, ober ebenfo-
viel, im Winter. Da wird dad gange Mulden jdhon im Herbft vertauft;
ber Riife wird qut gemadyt, aber vielleidyt fdhlecht beforgt.  Der Keller,
{tberhaupt die Kiiferei, ift su talt; ber Kife lodht nicht gehdrig und tommt
nidyt jur gehorigen Reife und endlidy nod) gefriert exr beim Transdport.
Die Unannehmlidleit ift da und der Streit fertig. Aud) da ift Borbeu-
gen dad Befte. Dem Kidfer ift e8 ju feinem BVortheil, wenn der NKife qut
beforgt wird, wenn der Keller die nothwendige Temperatur jum Ausdreis
fen hat, oo bann bie Farmer dad Holz nidt {paren follten, aud) wenn 8
theuer ift; benn ohne geborige Wirme fann der Rife nidht in die ridtige
Gdhrung tommen, um die beim BVertauf fo nothwendigen Loder ju er-
halten. Bleiben dann diefe Borfidhtdmapregeln aus, bann muf man fid
nidt wunbdern, wenn fonft gute Waare ald Blindoaare verfauft werden
muf, und da mup ridtig der Farmer, Lieferant ober Kifer ben Scdhaden
leiben.

Unbd fo ténnte id) nod) Hunberte von Beifpielen angeben; aber es
ift genug, id) habe eud) in etwasd groben Jilgen einige Unannehmlidyteiten
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und Streitigleiten im Kafegefdhift vorgefithrt und eud) geseiqt, mwie dies
felben entftehen und tie fie jum grofen Theil verbittet werden tonnen.
An eudy liegt e8 nun, diefe Rathjdlige prattijd yu verwerthen und follten
diefelben von Exfolg begleitet fein, fo wiirde 8 mid) freuen in dem e=
banten, daf idh) gum grofen Werte aud) etwas beigetragen und mein Bes
mithen nidyt vergeblidy war.
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Der Gebraud von Mafdinerie, Sdhweizerkas
3u fabrisieren,

Uortrag von Jobn Hesdlimann, Argyle, Wis., an der Convention in
Monroe, Februar 16,—17., 1905,

Here Prdafivent und WMitglieder | Werthe Anrwefende !

Ginige Worte iiber bie Einridhiung und Mafdinerie in Shreizer-
fifeveien. 2Die e war—ift—unbd fein follte—in einem Sdyweizertishaus.

Briiber benupte man nur die offene Feuergrube, wo 8 einem K-
fer oft faft unmbglid) war, bei feiner Arbeit ausdzubhalten, wegen bded bie=
len Raudpes. Eine Kiferei fah bei folder Einridtung eigentlid) eher aus
tie ein Raud)haus.

Spiiter verbeflerte man bie offene Feuergrube, inbem auf ber offe-
nen Seite ein eiferned Thor angebradyt wurbe, wie fie nod heute meiftensd
gebraudyt werben. Diefe Art Feuergrube nimmt jedod) einen fehr grofen
Plap ein, und Raud) und Rup ift aud) da nod) feine Seltenbeit.

Jn einigen Rifereien wurde jum Wiarmen der Mild und Nifes
der fogenannte Feuerwagen gebraudt.  Diefe Einvidtung ift fehr prat-
tifd, wenn volltommen Bergeftellt, wie gum DBeifpiel in der Sdweis.
Dod) fdeint 8 hiergulande an folden prattijden Fabritanten u fehlen.
Unbd follte leptere Ginridtung aud nidt ,gemuhot” werden miifjen.
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Diefe fdiedyte Mode, daf der Kifer die Ausriiftung jum Kis-
machen anfdaffen mug, follten wic Kifer mit Energie abjujdaffen ver-
judgen. Die Eigenthilmer der Kiifereien follten aud die Einridlung ftel-
len, was fitr Farmer, Kifer und Mildtdufer nur von Rupen fein tdnnte.
Die lepten Jabre ift die Bafoline-Engine viel eingefilhrt worden in den
Rifereien, um dem Kafer die Arbeit ju erleidhtern.  Buttern, Wafjer
pumpen, Polgjigen ufw. tonnte fehr gut mit einer Gafoline-Engine be-
trieben werden. Dod) obwobhl teine grofen Betriebstoften dabei waren,
mufte der Riifer e8 aus feiner Tafdye bezabhlen; benn teder Farmer nod
Mildtaufer find Willens, diefe Auslagen ju deden.

Yn neuefter Beit wurde nun der Dampf gur Fabrilation von
Sdeizertife angewandt. Diefe WMethobe ift in allen Theilen fehr prats
tijh. Sind yum Beifpiel swei Keffi nothwendig in einer Kifere, fo tann
von bem einen Feuer aus der KES in bewden RKeffi gewdrmt werden. File
beifes Waffer u madyen tann e8 wohl auf feine jdnellere Art gejdehen
alg mit Dampf. It ein Keller ju troden, wad ndmlid) gegen den Herbit
woh! faft auf jeder Kitferei der Fall ift, tann durd) eine Rdhre beliebig
biel Dampf in den Keller gefilhrt werden.  Den Nufen davon, jur rid-
tigen Jeit angewandt, weif wohl ein jeder Kifer, fo dap wir Ddiefes
Fhema taum weiter ju exdrtern brauden.  Betvefid der Reinlidhleit in
einem Rashaus tann Dampfeinridtung taum geboten werden.

Dat einer nun einen Dampflefiel, fo follte er, wenn irgend mdglid,
aud eine ca. 3—4 Pferdetraftmafdine (Engine) anfdaffen. Da ges
wihnlid nad) bem RKiswirmen nod) genilgend Dampf iibrig ift, dah,
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wenn ridtig requliext, nod) gany qut gebuttert werden fann; aud Waj-
ferpumpen und im Reffi vithren fann.  Leptered muf aber felbftver-
ftindlidy mit einer Vorrvidhtung verfehen fein, um langfam oder {dneller
tithren ju laffen.  Bum Holzfagen und aud) Kitbelvedel ausdjdgen fann
e ebenfalld mit wenig Roften eingeridtet werden. Diefed find Puntte,
bie nidyt genug in Betradht gejogen werden tonnen. Was Mafdjinerie
anbelangt, ift wohl Dampfeinridhtung das befte; dod) vollfommen fann ed
nod) nidt genannt werden.  Jum Veifpiel follte das ,Steam Tant”
ober Dampftaften unter dem Keffi nidyt ausd Holy hevgeftelt fein, weil es
nidt dampfdidyt genug gemadyt werden tann.  Meiner Anhdyt nad) wire
ein doppelter Kupferboben an einem Keffi viel befjer. €3 tdnnte dann
nidt fo viel Dampf verloren gehen.

Beftreiten [dft e8 fid) nidyt, dap wenn ein Kdfer gar feine Jdee
ober Bewandinif mit Mafdyinerie hat, ihm eine Dampfeinvidtung bie
exfte Jeit oft verdrieflid) madyen wird. Alled mup eben juerft gelexnt
erben, und lernen wird dad jeder {dnell.  Einige mbgen fid fogen:
G5 ift ju toftipielig. —E3 {dyeint aud) fo; dodh zieht man die durd) Ma-
jdyinerie gemwonnene Arbeitdtraft in BVetradht, o ift e8 am Enbe billiger
al8 bas alte Syftem.

Bei obengenannter Kiferei=Ginridhtung tann natitelid) ein eingel-
ner Mann ein gropered Quantum Mild) allein ver|daffen.

Nun, bei der junehmenden Dampfeinrihtung wiirde ed jedod
teine fdlecyte ybee fein, einen JInfpeftor ju Haben, der von Jeit u Jeit
die Dampflefiel ,teften” (unterfudien) wiirde, jonft tonnte migliderimeife
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mit der eit aud) Unbeil angeridhtet werden. 8 wire freilidy nody Her=
porgubeben betrefis der verfhiedenartigen Syfteme der Dampftefiel, dod
mbdte idy hier nidht gerne tritifieren.  Wable fich jeder nady feinem eige-
nen Gefdmad. Yobhn Aefdlimann, RKifer,
Argyle, Wisconfin.
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Ucber das Mildkautfen,

Uortrag von €arl Marty, Brodhead, Wis., an der Gonvention in
m“m' ml' "o‘—"u W.

Berehrte Unmwefende !

8 ift ein Deitles Thema, ,dad Mildtaufen”, dad mir augefallen
ift, dod) will idh verfuchen, basfelbe vom Standpuntte eined lnpartei-
ifhen aus fo eingehend, wie mix mdglidh, yu behandeln.

@8 ift nidt meine Gepflogenbeit, Thatfadjen wie bittere Pillen mit
einer wohljdymedenden Juderbiille ju umgeben und dann unterthiniaft au
ferviven. ym Gegentheil, idh werde dad Kind beim vedhten Namen nen-
nen, und von den Beobadytungen, die idy im Berlaufe dex lepten 10 Sabre
elegenbeit hatte ju madyen, vollen Gebraud) nehmen.  Dad Refilmee
biefer Beobadytungen in der Hauptjadpe ift: ,vad Mildtaufen ift diejenige
Heit bes Yahres, wo Freund den Freund belilgt, wo man feinem Jynter-
¢ffitten ein Wort glauben darf!*  Jiemlid) ftarter Tabal, nidt wabhr,
aber wenn fid) ein Jeder von Gudy die Vergangenheit und die Gegenwart
por Augen fithet und gemadte Erfahrungen—auf die eine ober anbere
Seite—beberzigt, wird er mir beiffimmen mitffen.  Das WMildytaufen ift
cine Sronie auf bas Stidwort: , Einer fiiv Alle, Alle fiie Ginen”, und
erfifret eine Umwertbung in: ,Wir Burfden fteden jufammen—ein je-
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per filr fidy felbft!”  Nady diefer turzen Eharatteriftit will iy iibergehen
in einige Phofen ved Mildtaufens, und tomme exrftens gur Rolle bed
Milchtaufers.

Man follte meinen, dap die BVewerthung der Mild) einer fommen=
ben Saifon naturgemdp und folgeridtig von Seiten der Hindler ge-
fdheben jollte, die jahrein, jahraus mit bem Abfahe bed Produlted auf
{aufendem Fupe ftehen und am beften wiffen follten, wasé das Gefdift
eingetragen und was die nabe, in Beredynung tommende Jutunft bringen
fann. Statt befjen feben wir, dak ed immee eingelne WMildtdufer find,
foldye, die die Mild felber vevarbeiten, die den Anfang madyen, und in der
Regel mit Preifen, die ftetd hoher find, ald mapgebliderfeitd jugeftanden,
und fo fiir andere Kiufe dasd Eid breden. Hat o ein Springinsfeld
jum allgemeinen Ergdpen der Lieferanten ben Vogel mit hohem Preife
abgefdofien, fo ift tein Halten mehr. Waren e8 in fritheren Jabren
hauptiddlich die Kifehindler, die die Mild) antauften, fo find e8 Heute
Hunberte bon eingelnen Kéfern, von denen jeder fitr fid) eine Mildy Fauft,
und die indgefammt den Hindlern den Rang abgelaufen Haben, fo bdak
biefe, madytlod geworden, erfteren nadygeigen milffen. €8 ift jwar rid-
tig, baf ein Kaufer, der dbie Mild) fe [bft verarbeitet, die Sadjen beffer
su Nupen 3ieht und in der Regel mehr herausbringt ald Lobntdfer, dod
ift der Untexfdhied nidht fo grof, um einem fo grofen Preidaufidlage die
Stange ju Halten. Qaft und auf lepted Jabhr juriidgehen. Die erften
3 Monate bebeuteten fitr jeden Kdufer Verluft, indem die erielten Preife
filr bas Produtt, die Herftellungstoften bei Weitem nidt bedten. Spi-
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ter jogen die Preife bedeutend an, mit dem Refultate, da dad Manto des
Borfommers gededt und wo alled qute Waare, nod) ein befdheidener Ge-
toinn ju verzeidnen war—ein Gewinn wohl verdient, der nidtd weiter
al8 eine bejdyeivene Belohnunq filr das angelegte Kapital, die Milhe und
bie Wrbeit bedeutet und logifder Weife beanfprudyt werden darf, benn ein
jedber Arbeiter ift feined Lobues werth; daf diefer befdeivene Gewinn je-
bod) diejenigen Preife vedhtfertigt, ju denen heute faft alle RKifereien ge-
tauft find, tann id nidt einfehen, ober 8 fei benn, dap id) die gegenwir=
tige Qage bed Kifemarltes, die fdylieplid) dod in allem den Ausfdlag ge-
ben muf, faljd) beurtheile. ) tann mid) nidyt erinnern, daf ju diefer
Yabresseit je arofere unverfaufte Maffen Kife aller Art in Hinden ber
Hindler waren, und dap die Nadfrage ju bdiefer Jabredyeit je fo flau
war.  Nad) meiner Anfidht Hat died u bedeuten, daf die Jeit ded BVer-
jdmwindens des leptidhrigen Prodbuttes linger al3 je in die neue Saifon
herausgejdoben wird und auf bie neue Waare einen umjo grdperen
preisdriidenden Ginflug Haben muf, mit anderen Worten, dag die Preife
der neuen Waare, Scweizer und Blod hauptjadlid, linger ald im Bor-
jabre niedrig fein werden. Dies hat filr die Wildtdufer—hauptialid
filr bie Gingeln=Riufer, die in der Regel wegen Plap und Geldbmangel
gegoungen find, ju beftimmten Beiten ungeacdhtet der Preife yu verfaufen
—bas Rifito im Gefolge, den befdeivenen Gewinn deé BVorjahred und
nod) mehr dagu, eingubiifen, wie e8 Hunberten von Cudy jon ergangen
ift. Mehmt die Gingel-Mildytiufer im Allgemeinen und geigt mir, wie
mander & im BVerlaufe der Jahre auf einen griinen Jweig gebradyt Hat.
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98abrlidy ihre Babl ift nidyt grof und verjdwindend flein im WVergleidhe
su ben Mildlieferanten, die fid) im Verlaufe der gleidhen Jahre empor-
gearbeitet haben. Ungefidyts diefer fdheinbaren , Parteilidyteit ved Schid=
fals” wiire ein geredhtered Mafs am Plage, nidt wabhe?  Bor mit dem
Sduldigen! Und diefer Schuldige ift Niemand anbders ald der Mildtiu-
fer felber. &iege er bem Brotneide weniger die Hiigel, wive vieled
anbers.

Pat 3. B. fein Nadybartifer eine fdhdnere Kiferei odber eine beffere
Mild, fo fdredt ex vor ben fdmupigften WMitteln nidht jurild, ihm diefelbe
abjujogen. TWas Gemeinbeit und Niebertradyt erfinnen tann, wird ju
Diilfe gegogen—Praftilen, deren Sdhilberung unferem gropen Seelens
maler Jeremiod Gotthelf pradtoollen Stoff geliefert hitte. So fehen
wir alljdhrlid) folde Treibjagben, die unferem Gefdyafte alled anbdere, nur
nidt Chre madyen.  Unbd foldpe Treibjagden find 8 in der Regel, die die
Preife ftipulieren! Sddne Juftinde!—Ddod) ferne fei e8 mir, den Glau-
ben Berborrufen ju wollen, daf nur bie Eingel-Kiufer folde Prattiten an-
wenbden, o nein, meine Befdulbigung trifft ebenforwvohl bie Hianbdler, be=
nen man allerdingd beffere Einfidht umuthen diirfte. Aber jdhon man-
des arme Raferlein ift dburdy ihre ,Nadftenliebe” jammt Kind und Kegel
bor die Thilre gefept worden, Heil dir Helvetial

Nun tomme idh) ju den WMildylieferanten, ju den BVertiufern ber
Mild). Shr Beftveben ift natitelidy, die Mild) fo theuer wie mbglih an
ben Mann ju bringen.  Den hiodften Mildpreid, der in der Runbe be-
30Blt worben ift, faffen fie mit blipartiger Sdnelligleit auf und ftrafen
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alle anderen Preife mit grengenlofer BVeradhtung.  Jn der Berjammlung
ift e8 biefer Preid und fein anderer, der ihnen, bald aud) vem Kdufer, in
ben Obren [Gutet; bap, —wie e meiftens der Fall ift—Ddiefer Preis ber
Ausfluf ,fameradjdaftlider” Reibereien einiger Kifer ift, fpielt fitr fie
abjolut feine Rolle, aud) nidt, daf Kafevei-Ginvidhtungen, grofe Angahl
fiihe oder anbere giinftigere Domente den Ausfdlag geben—alled dies
1dBt fie in abfoluter Gemiithsruhe! Sie wifjen, dap dort fo und jo ge-
tauft wurbe unb—, that fettles it!“  Will ihnen ver Kaufer mit BVers
nunftégriinden auf den Leib riiden, o frdgt Pete den Mite mit dem Hody-
widtigiten Gefidt der Welt, wie fein Korn-Crop ausgefallen fei, und
bald entwidelt fid) eine allgemeine Debatte iiber die verjdicdenen Korn-
arten, fo baf fidh) unfer Raufer im Wintel auf ein Stiinddyen oder fo mit
Muge ftillen Beteadtungen iberlaffen tann. it dann das allgemeine
Didcuffiond-Thema auf dem Ummwege iiber Rilberaudyt, Schweinerei ujw.,
auf der Frage angelangt, welde Kuhraffe fiir den Farmer puntto Mild
die vortheilhaftefte fei, fallt e bem Pete ploplidy ein, dag fie eigentlich
wegen der Mild) Hier feien, und wird die Tagedfrage, naddem der Kiu-
fer gliidlid) aus dem Sdhlummer geviittelt worden ift, wieder aufgenoms=
men.  Und diefer, meiftens ein Mann mit grofer Familie, der dre Mildh
feit einigen Jabren getauft und nidt mehr als jein anftindiges Austom-
men gefunden hat, weif, dap fein Freund Giigger-Hans von der nidyt
gerabe in gutem Rufe flehenden Hubeltobel-Kiferei Hinter feiner Mild
Ber ift und feinen Farmern bereits einen hdheren Preis in die Ofren ge-
blafen und vielleidht foldge, die fidh bagu BGergaben, mit ,Sdmierd“ be-
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panbelt Gat. Cr weifs, daf feine Farmer um 5 Gentd pro Hunbdert
Piund mehr, wie Efau, ihr Critgeburtdredyt vertaufen, und feiner Ehr-
lichteit, mit der er feit feined Seind auf bder Kdfevei behanbelte, Feine
Redynung tragen, wennjdon der Giigger-Hansd dburdy Befdyummeln mit
Mildmwdgen fid) {hadlos behalten wird. Er weif, daf, 1dRt er Dbiefe
Mild fallen, er einem anderen Kifer bdjed Spiel maden, und um bdies
au bewertftelligen, fdlieflid) dod) fo theuer taufen mup. Gr fiebt fid) bor
diefe Wlternative geftellt— und fagt ju, mit jdwerem Herzen, denn er ge-
bentt der Butunft. Die Farmer laden fid ind Fdufthen. Hiex Haben
wir jwei Theile, die fidh) geqenfeitiq gum Nupen geveihen, und der ewne
Fheil benupt den geringfiigigften Anlak, einiger hodheiligen Centd mwe-
gen, die filr ben andern 15—20 mal mefhr bebeuten al8 file fie, bie Daus=
menfdraube angufepen! Sdade,’ fdhade, jommeridade, dap fie ben
Gilgger=-Hand nidht betommen Haben, denn wabelidh, fie hatten ihn ver-
bient!—

8 find feine Regeln ohne Audnahmen. €8 ift nidt meine Ab-
fidgt, bie anftindigen Elemente unferer Jnbduftrie ju geieln. Den an-
bern aber gehirt e8 —und fomit , Wohl befomm’s!”

Nun im Obigen habt Jhr einige Phafen bes Mildlaufens, jener
alljdhelid) wieverfehrenden herrliden Jeit, die einem anftindigen Gemiithe
je linger, je mehr yum Glel wird; diejenige Jeit, die einem vergefien lift,
baf dbie Leute Religiond-Unterridyt genoffen; biejenige Jeit ded Jahres,

wo Lug und Trug die fddnften Bliithen treibt; diejenige Jeit, die die K-
fer bon einer Riferei auf die andere dangirt, fo daf jederortd anbere Ge-
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fidyter angetroffen werdben, wo body teiner befier audmadyt ald auf dem al=
ten Plape—rtury, die Jeit bed Schredens eines jeben Kiufers.

Was ift benn bie Treibfeber all’ biefes Thuns! G5 ift bie K on -
furreny, bie bie Menjden nothgedrungen jum Brotneide Heranzieht.
5 ift nidytd andersd ald ber Audwudd unfered famofen Syftems, wo Mit-
menfd) Mitmenfd) auf Leben und Tod betdmpft, um fiir fih und bdie
Seinen dad nbthige Brot hergujdaffen, und gebt e8 nidt im Guten, dann
gebt e8 im Bifen, denn leben muf ein Jeber. Herelidh weit Haben wir
e8 gebradyt feit ber Jeit bed grofen Nazarener, bdeffen edle Yehren bald
nur mehr al8 Marden aud alten Jeiten gelten!
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Uerpadien, (Uiegen und Fabren des Rafes.

Uortrag von Fenry Elmer, Monroe, Wis., an der Convention in
mm. W I‘o—l7ip ‘”'-

Geehrter Herr Prdfivent und gefdipte Berfammiung !

Mein Thema ift: Das gehdrige Verpaden, Wiegen und Fahren
e Rifesd—und midte i) um Erlaubnif bitten, aud) die Butter mit ein-
jufdliegen, tropdem fie nidht in meinem FThema enthalten ift.

a8 id) in folgendem iiber mein Thema fagen werde, find meine
perfonliden Grfahrungen und Beobadtungen bas Jahr dburd, und tbn-
nen bon einem jeden anwefenden Rifer, Farmer und Kifehindler befolgt
toerben.

Alfo mein THema ift, dad gehdrige BVerpaden, Wiegen und Fah-
ren bed Ridfed und der Butter,—alfo gehorig, nidht gut genug, ober
JDlenty qut”, fonbern gehbrig.

Fangen wir nun an mit der BVerpadung ber Butter—, und da
mbdyte i) bor allem wiinfden, dak alle {Gon einmal gebraudten Butter-
titbel filr Feuerholy gebraud)t wiirden. €5 ift leider nun einmal beinahe
Mobe geworden, dag viele FFarmer-Gefelljdhaften und Kifer, alte, jdon
gebraudhte Butttertiibel taufen und gebrauden, um ihre Butter ju paden,
und bie meiften von foldyen Buttertiibeln wiirden viel eher jur Berpadung
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irgend etwas Anderem dienen denn fitr Butter.  Wie viel dhdner und
pertiuflicher fieht die Butter aus in einem faubeven, neuen Kiibel, und
ber gange Unterfdied gmwijden fdhon gebraudyten und neuen Kitbeln wilrde
fie bie gropte Kaferei $6.00 nidt iiberfteigen. Jd mddyte den Antrag
ftellen, daf die Hindler fiir Butter in {don gebraudpten RKitbeln verpadt,
einen Gent pro Pfund weniger begahlen follen, als filv Butter, die in
newen Ritbeln verpadt ift. Wenn ihe Kiifer die Halen Hineinfdlagt, fo
febt dazu, dap die Haten audy ind Holy gehen und halten; id habe f{don
Buttertiibel gefehen mit 10 und mehr Halen, und dod) war der Dedel
l03; freilidh, bei vielen jhon gebraudyten Ritbeln ift e8 einfady unmdglidy,
ven Dedel u befeftigen.  Wenn dex leere Riibel gewogen ift, fo vergept
nie, 3u bem Gewidt ein Pfund hinguuthun fiie Wafjer, den ber fiibel
auffaugen wird, und wenn der Kitbel Butter geroogen wird, dann gebt
ein Pfund Jugewidht, und wenn fo gewogen, fo werdet Jhr teine Unan-
nehmlidyteiten haben wegen furgem Gewidyt. Martiert den Kitbel But-
ter fdhdn mit Bleiftift, wie viel Kitbel und Butter jufammen tiegen und
barunter hin, wieviel der leeve Ritbel wiegt, fowie den Namen ded Em-
pfdngers und Abjenders. Bergeft aud) nie, ein Pergament oder FTud)
oben auf die Butter ju legen. Wenn ihr Farmer die Butter fabet, fo
vedt fie bei heifem Wetter mit einem naffen Tud) ober etwad frijdhem
ras ju und ftellt fie am Enbde der Fahrt fdhdn in den Schatten und lagt
dent Empfdnger davon wifjen.

Nun wollen wir jum Berpaden, Wiegen und Fabren des Kifed
iibexgeben.
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©er Rranj filr Limburger-, Brid= und Blod-Riften jollte in einex
jeven Gde mit drei 8 p. Nigeln sufammengenagelt fein. Mande Kifer
gebraudpen nur 2 Nigel, und die find mandmal nody anftatt ind Holj,
ing Blane hinein getrieben.  Die Dedel und Biden follen mit 6 p. Ni-
geln genagelt fein (und nidt mit 8 p. Ndgeln, wie viele €8 thun) und
swar follte ein jedes Brett, dad 8 Foll und dariiber breit ift, mit 3 Ni-
geln verfehen fein. Die meiften Kdfer qebraudjen nur 2 und in bie
jdmileven Bretter fogar nur 1 Nagel; ein folde Rifte tann unmbglidy et=
wad harten Stifpen widerftehen.

Nun wird die leere Kifte gervogen; wenn eine Limburger- ober
Brid-Rifte 164 Pfund wiegt, foll der Kiifer nidl 15 Pfund darauf {dyrei-
ben, fondern 17 Pfund, wiegt eine Blod-Rifte 193 Pfund, fo foll fie nidht
18, fondern 20 Pund martiert werden. Dad leere Kiften-Gewidyt foll
unten in bie Gde redter Hand mit Bleiftift angefdyrieben werden, nidyt
auf allen vier Seiten, wie ¢8 viele thun, s gibt diefed dbem RKidfer nur ex=
tra Arbeit, und fieht audy nicht jhon aus.  Unten und oben in die Kifte
foll bei Limburger= und Brid-Kife ein ganges Stild Papier, nidt 4
Stiide, dbie immer jujammentutiden, gelegt werden.  Dad gang grofe
Papier 1ft billiger als das Heine Format, alfo fann in ber Hinfidt etwas
eld gefpart werben.

Pergament, Padpapier und Blei follte immer von befter Qualie
tit fein. Der Limburger und Brid wird nun fdon in Reiben in die
Rifte gepadt, nidt treuz und quer in der Kifte herum; audy nidyt Ju feft
foll ex gepadt fein.  ZWir Haben jdon Kiften Limburger gefehen, wo der
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Ritfe wirtlid) fo feft in die Kiften hineingeawingt war, baf mandye Stilde,
befonders wenn der Kfe etwasd weid) war, audgedriidt wurden und burd
bie Spalten im Boben und Dedel dad Weite fuchten; und wieder Brid,
ber fo feft gepadt ward, daf viele Stiide gang gerdriidt waren und gar
nidyt mehr in der Form einem Bridftein gleid) fahen, fondern mefe einem
vunben Biered.  Man muf wicklidh meinen, daf der Kiifer einen Holz=
jdblegel oder jonit eine gefihrlidhe Waffe gebraudyte, um den LQimburgers,
Brid= und Blod-Nife in die Kiften ju paden. Das Jwifdpenbrett in den
Qimburger=Riften foll mit 2 Nigeln gut genagelt fein; viele Rifer toollen
¢8 qut madyen und nehmen einen 4 Boll langen Nagel und dylagen den
ind Hol3? Bewalre, fondern in den Kiife hinein, der Halt dbas Rwifden=
brett gewif feft; foldye Rifer wiiden als Sdyreiner nidhyt biel verdienen,
benn einer, der die Nigel nidt gerade Hintreiben tann, betommt blod ei-
nen Lefrjungen-Lohn.  Habe audy Limburger-Riften gefehen, bie gar
fein Bwifdenbrett Hatten; da wird der Kafe, wenn die Kifte aufredyt ftebt,
durd) fein eigenes Gewidyt jujammengedriidt; und s follte in allen Fil-
len ein Swifdenbrett in die Limburger-Riften genagelt werden.

Beim Blod-Siife foll swifden jedes Stitd in der RKifte eine Jwi-
ichenlage gelegt werden, fodak der Rife nidhyt dirett aneinander ju liegen
tommt, und Durdliegen badurd) verhindert wird; audy foll er ebenfalls
nidht gu feft gepadt werden, foba er nidyt Boben und Dedel los{prengt.
Mandymal, ober gar bfters, gibt e3 Blod-Riife, die Hoher find als bie
Rifte, aber dem ift leicht absubelfen, indem man eine Leifte auf die Rifte
nagelt und fomit die Kifte hoher madgt.  Biele Kafer haben ihren Stoly
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parin, baf fie fo und fo {drere Kiften haben, wenn aber der Sidfe nidt
fo feft gepadt witrde, fo tonnten fie ihren Stoly barin Haben, fo und
fo viele Kiften Kife dad Jahr burd) gemadyt ju haben.

RNadydem nun ver Kife fdhdn, wie es fidy gebdrt, gepadt ift und bie
Riften gebbrig jugenagelt find, gehen wiv nun and Wiegen, und itber basd
aibt ¢8 leiber am meiften Streitigleiten, piele Sifer geben fogar o tweil
und fagen, dex Handler fei ein Betviiger nur davum, baf er, wenn er
100 Pfund Kife tauft, nidt mit 99 Pfund gufrieven ift.  Viele Riferei=
agen find alt, verroftet und fogujagen untauglicy, tdnnten auf die Pen-
fionalifte gefept werden, unbd dod), glaube id), find in den meiften Fidllen
die ‘Sewidytiteine fuld an ver Sade. Gewidhtiteine, benen die natiir=
liche Farbe, die fie ald neu exhiclten, abhanden gefommen ift, jo fogar
pielleicht vom Roft zerfrefien werden, wiegen von 1—2 Phund ju furg am
Hundert Pfund, fomit, wenn der Kafer meint, ex gebe gany beftimmt 1
Piund Fugewidyt u jeder Kifte, fo exhilt der Hindler eigentlidy nur 99
Pfund am Hundert und ift dann gegroungen, um 3u jever Rifte 1 Piund
Bugewidht au haben, auf jede Kifte 2 Pfund abjuzichen, wad immer ein
groBes Gejdhrei, ober einen unangenehmen Briefwedfel verurfadt. Die
Riferei-TWagen follten genau nadygefehen werden. Die Gewidtiteine je-
bed Frithjahr weimal Hintereinander mit dwarzer Farbe angeftridhen
werden (5¢ werth ift genug), dann Haben die Gewidtsftreitigleiten ein
Gnbde, bas beifit, wenn dann aud) die leere Rifte, wie fritber erwdbnt,
redjt gewogen worden ift.  Denn viele Gefellichaften und Kiifer find wil-
lens, 1 Pfund Jugewidht ju geben, nehmen aber 2 Pjund an ber leeven
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Rifte.  Nachdem nun der Kitfe gebirig geroogen ift, dasd heikt, bem Lim-
burger= und Brid-Rife avf jede Kifte ein farfed Pfund und dem Blod-
Rife auf jede Rifte bis 2 Pjund Jugewidyt gegeben worden ift, jdyreibe
man dag Gewidyt bon dem RKiife mit der Kifte ufammen oben in die vedhie
Gde, iiber das leere Riftengewidht; blod an den einen Plap, nidyt fibevall
bin, auf allen pier Seiten.  Jn die linte obeve Ede {dyreibe man den Na-
men bed Riiferd ober der Niferei und in die Mitte den Namen bded Em-
pfdngers. Alles in gewdhnlidher Handidyrift mit Bleiftift.

Biele Kifer, wenn fie Kife-Riften adreffieren, fo meinen fie, he
feien in einer Sdreibjdule und die Rifte fei bas Schreibheft, befdhreiben
bag obere Brett ganz voll, mit bem ift 8 aber nod) nidt genug. Die
Seitenbretter fowie bad untere Brett milfjen aud) nod) herhalten, jodaf 8
ben Berfender bed Riifed siemlidh) lange nimmt, dad Gefdyriebene wieder
abjufrapen, um einen Plap u erringen, wo er bie Kifte aufs neue adref-
fieren tann.—IWas nun die Kafetitbel anbelangt, fo nimmt e8 am erfien
gute Staved und qute Bretter fite Biden und Dedel. Wir Haben fdhon
Ritbel gehabt, woran bie Staved jojujagen faul waren, und wenn man
foldge Riibel etwvasd herumsiehen wollte, fo flog man irgendbwo bhin, ober
man fepte fid) fdhneller und Hirter hin, al3 man ¢ wiinjdte, und dem
Rifer, der folde Kitbel machte, hat's gewiflid) in den Ofren gefungen,
aber nur im linten. Die Staved follten mit 8 p. Nageln (nidt mit 6 p.)
qut an den Boben fowie Tedel genagelt fein, und jwar jollte jeder Stave
wenigftend 2 Nigel haben, unten uno oben, fodap der gange Kiibel Feftig-
feit hat und nidht hin und her gejogen werden fann wie eine Handharmonita.

o
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Gin Riibel, der {iber 800 Pfund wiegt, follte ftatt 2, 3 eiferne
$Reifen Haben; diefelben follten genau paffen und nidyt jo gemacht fein, dap
9, Topli” darunter find; ebenfo follten fie aud) qut angetrieben fein und
mit Buttertiibel-Haten am Plap gehalien werden; nidt mit Nigeln, die
pon bielen Kifern unter die Reifen getrieben werden und mandmal durdy
geben und den RKiife vertrapen.  Der Boben vom Kitbel foll nidyt gany
unten eingefept werden, fonbdern o ein bis anderthald Joll reiter oben,
fobap ein fdhdner Plap entfteht, um den Kitbel angufafien.

Die Niige!l von der Leifte (die ein Brett fein foll und nidt ein
Stave) am Boben und Dedel follen qut eingelritmmt und ind Holy Hin=
eingetrieben werben, denn fdon mander guter und id)iinir Sdyweizertife
tourde durd) folde Hervorftehende Nigel bejdhidigt.  Der Dedel foll aud
genau pafien, fo daf ein ertra Salzfap-Reif itberflitffig wird. Die
Staved follten unten und oben fddn gerade abgefdgt fein, Ddenn
nidts fieht Biplider aus, ald fo ein Ritbel, wo die Staves wie eine
Stiege ausfehen.  Der Schreizertife wird im Allgemeinen im Berhili=
nif gum Limburger-, Brid= und Blodtdje yu lofe verpadt, wihrenddem
ber Schweigertife feft gepadt fein follte. €5 foll Jemand einen lodgepadten
Ritbel Shroeizertife aufrollen, und ex wird gany beftimmt das Fluden
ba bei lernen, das feift, wenn ex e8 nidt jdon frither gelernt hat.  Aud
follte ber Rifer adht geben, dak der Kitbel nidyt yu voll wird, fo dah ber
Dedel gut Hineinpaht, und jomit die Staves weit genug hervorftehen, daf
man ben Siibel gut anfaffen fann, um ju vollen oder Herumaubdrehen.
@8 foll einer fo einen 800 big 1000 Pfund [dweren Kitbel Schweizertife,
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et feine Anhaltd8puntte hat, probiven ju vollen, d. h. aufwirts, oder ifhn
berumgubrefen, und er witd gang beftimmt ein ober vielleidht weimal
{iber den Rifer fdhimpfen, der den Riibel fo voll gepadt hat.

Beim Wieqen ded Schweigertdfes foll ein Pfund ju jedem Hundert
Jugewidyt gegeben werden. Dad heift, ein Kiibel von 600 Pfund foll 6
Pfund, ein Kitbel von 770 Pfund foll 8 Pjund Fugewidt bHaben ufw.
Ueberhaupt aller Sife follte ein ftarted Pfund Bugewidht Haben ju einem
jeden Hundert Pfund Niife, benn wermt man Kdfe aud einem Kifeteller
berausnimmt in die frijdhe Luft, und denfelben 4 —15 Meilen weit fihet,
fo mup ver Kife laut Naturgejepen leidhter werden. €3 wire aud) eine
fehr qute Ybee, ben leeren Silbel zu wiegen, und bag Gewidt von bem
Rife mit bem Kiibel ufammen, jowie aud) bag leere RKilbel-Gewidt auf
bem Rilbel ju vergeidnen, gerade fo wie bei bem anberen RKife auf den
Riften.  Auf dem Kitbel foll aud) nebft bem Gewidyt der Namen ded Ab-
fenberd fowie aud) bed Empfidngers qefdrieben fein, und zwar alled in
gewdhnlier Scrift mit Bleiftift gefdyrieben, und an einem folden
Plap auf dem Kiibel, wo 8 wieder leidht fann abgetrapt werden; viele
Rifer haben die Untugend, in einer Ede am Kitbel Hineingujdreiben, wo
man gar nidt dagu fommt, ¢8 wieder abjufrapen. BVergept aud) nie
Bwifdenlagen jwijden den Sdweizertdfe im Kiibel ju legen, denn diefes
verhiitet mandymal grofen Sdaden und toftet nidgt viel.  BVergeft ja
aud) nie, die Namen bed Empfangers und des Abfenders, fei e3 auf Kiften
ober auf Kilbel, ju fdreiben, denn diefes erfpart bem Hiandler viel Unan-
nehmlichteiten und aud vielleicht Geld.
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Enblid) fommt nun dad Fahren ded Nifes an die Reibe, und da
mup id mid) hauptjadlid) an die Farmer wenden. Wenn Eud) dex Kiifer
anfagt, eine Ladung Kife u fahren, fo feid jdon folafam und vergeft
nie, Gure Wagen mit frijhem Stroh ju verfehen. 8 ift eine leidyte Av-
beit, bald qethan und Strolh Hat ein jeder Farmer genug.

Habe fdon RKiften und Kitbel Kife gefeben, bdie deutlihe Spuren
pon Rilbers, Sdiweine- oder Kuhmift an fid trugen, fodap ed ziemlidh
Arbeit nahm, die Sadye einigermaken appetitlidher ju madhen; und viel=
leidht dexfelbe Farmer, ber Kife in einem folden Wagen fabet, filllt den-
felben, wenn ex Kilber oder Schweine fibhrt, fhHon mit frijdem Stroh.
Man follte nie vergeffen, daf die Leute, die den Kife effen, die Sadye
gerne {o fauber haben al8 andere Leute.

X Hoffe, dag e8 mir mit viefem Wint nidht jo exgebht, wie 5 je=
nem Gemeindbe-Borfteher erging—dasd Gejdhidtden war nod) nidht lanqe
juriid im , Green County Herold”.—Jn einem gewiffen Dorf wurbe eine
Strafe giemlid) modern; jdhdne Hiaufer wurden ervidtet und Alled fddn .
unbd fauber gefalten, nur um dad Haus einer alten Wittwe war e8 wegen
ber Reinlidyfeit beim Wlten geblieben, und die Strafe wurde von ihr als
Ablagerungsdplap fitr Aled betradytet. Der Gemeinde=Vorfteher, auf ei=
nem Spagiergang begriffen, fieht die grohe Unordnung und fagt ju ber
Wittfrau, dbaf das Aufwafdwafier dod) hinter dem Hausd durd) einen
Graben weggeleitet werden tdnnte, anftatt auf dbie Strape hinausfliepen
au laffen; die Antwort darauf von der alten Lisbeth war: Y had iep
30 Jahr lang vornd ufjd glu, und wegd dind lunis ey nild hindbu ufja”
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—fondern Hoffe, daf ein jeder Farmer, dem der Schub papt, in der Hin-
fidt ben Wint befolgt.  Wenn der Farmer ben Kife abladet, fei e8 nun
bei einem Rifeteller ober auf einer Eifenbahn-Station, foll ex die RKiften
alle fo ftellen, dap bie Gewidytjeite obenauf ift; ed ift diefed tein bidden
jdywerere Arbeit, al8 wenn die Gewidtfeiie unten hintommt; dann fann
ber Gifenbahnagent, wenn ex die Kiften mandymal ju adreffieven hat, die
Riften alle fdhon auf der Gewidtfeite adbreffieven, fobak nidht bad Gewidyt
unten und die Adrefje oben, oder bie Udreffe unten und dad Gewicyt
oben ift; fiberhaupt wenn dad Gewidyt immer {Hon obenauf ift, fo erfpart
¢s allen foldyen, die den Kife wieder handhaben miiffen, viel Unannehm-
lichteiten und Arbeit.

Nadydem der Kife abgeladen ift, foll ber Farmer dem Eigenthil-
mer bed Rijed ober den Eifenbahnagenten wiflen laffen, dag fo und fo
biel fife an bem und dem Plap abgeladen worden fei, fo dap ber Eigen=
thiimer, ober ber Eifenbahnagent weif, wie viel Kdfe da fei, und wo ber=
felbe gu finden. @3 ift fdhon vorgetommen, dak Kife die gange Nadt
braufen im Freien geblieben ift, nur weil der Eigenthitmer odber Eifen=
bahnagent nidyt benadyridhtigt worben if, und ift e8 nur jum verivun-
bern, baf nidt mehr geridtlihe Streitigleiten vorgefommen find iiber
verloren gegangenen Kife.

Jnbem id) heralich fitr Gure ufmertfamteit bante, hoffe i, dah
alle meine woblgemeinten Winte und Rathidlige in dem Sinne aufges
nommen werben, wie id) fie gegeben Habe, und dbap wir Alle daraus mib-
gen profitieren. H. EGlmer.



SOUTHERN WISCONSIN CHEESEMAKER’S ASSN. 81

Di¢ Lage des Rafebandels im Jabre 1904,

Uortrag von Jacob Reges, Monroe, Wis., an der Convention in
Monroee, Februar 16.—17., 1905,

Der Rifehandel im Jahre 1904 liep viel ju wiinfden iibrig.
Uebexhaupt ift bad Loos der biefigen Jwifdhenbhindler heutyutage gang und
qar nidt mehr beneidendwerth. €8 ift Thatjadpe, daf die hiefigen Kiifes
binoler fitr ihr Rifito, Arbeit, Jins ded angelegten Kapitald ufrw. lange
nidt mebhr geniigend Herausbringen. Durd) das einfiltige itber die Bant
Gintaufen werben fehr oft filr {dledhte Waaren gute Preife beguhlt, fomit
ju theuer eingefauft.  Der betreffende Kiufer entjduldigt fid) bann da-
mit, baf er fagt: |, Hitte ich ben Kiife nicht getauft, fo hitte es ein ane
berer gethan”.  Die Kifer werden dburd) foldpes leidhtfinniges Einfaufen
nadldffig und benfen, man braude beim tifen nidt fo exakt ju fein, benn
¢8 wird dod) aller Kafe fitr No. L. angenommen.  Genaued Ausdfteden
und Sortiren auf den Kifereien wive angurathen und wiicde dem Uebel
biel fteuern, denn man wilrde bald ausfinden, weldes die beften Kife und
bie beften Mulden find, und die ju begahlenden Preife wilrden fid) nad
ber Qualitit der Nife vidten. Um eine BVefferung der Lage bed Kidfe-
Danbel ju exgielen miigte aber mehr Einigleit unter den Handlern ob=
walten beim Eintaufen; leider fehlte ed bidher an ber Einigleit.
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Beim Bertauf wive ebenfalls mandes au verbefjern. Ginige
Hitndler haben ftart probiert, mehr cinfeitliche, gereqelte Preife qu erjie-
fenn und Hatten fidh verpflicdhtet, nicht einer den anberen u untecbieten.
Qeiber war 8 nur ein Theil der Hiindler, welde das Primgip befolgten,
die anderen thaten e8 mdht und fo ging bas gute Unternehmen bald wie-
ber in bie Briidhe und jeder taufte und verlaufte wieder, wie ¢8 ihm be-
{ibte. m den Ritfe einigermafien profitabel ju vertaufen, exforberte e
bie grofiten Unfirengungen und der Handel war bafer im Algemeinen
nidht fehr glangend, aud) war die meifte Jeit eine giemlidhe Flaubeit im
Gejdift vorberridend.  Gin Uebel, weldes den Hiindlern ebenfalls hin-
derlidh, ift, dap die Keller in vielen RKifereien u flein find und bdaber
die Ritfe dfters in nidht marttfihigem Juftande weggenommen, refp. vers
fauft werden mitffen, um Raum file Hinftiges Provutt ju fdaffen.
Solder Rife verurfadt dann Klagen, Abjiige und anbdere ntoften, twel=
de ben erwarteten Profit verzehren. €3 wive in bdiefem Fall rathiam,
daf die Handler, wenigftens bei ben ardperen Verfandtftationen, Rijeteller
anlegen wilvden, wie 8 in ber Schreij gethan wird, wo bie Rife durd
fortgefepte Behandlung in marttfdhige Berfafjung gebradt werden. €3
witrde diefed den Handel auf eine mehr fidhere Bafis bringen und mandem
ungerechtem Abzug vorbeugen, der heutzutage von gewiffen Sunben er=
jwungen wird, geftiipt auf die Thatfadye, bafs ihnen betannt ift, daf viele
Hiindler den Kitfe vor der Berfendung nidt geniigend untecfudyen oder in
Nugenfdyein nehmen fonnten.

Jacob Regey.
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Tuberculosis in Cows.—How Prevented.

By Dr. J. F. Roub, Monroe, Wis., at the Convention of
the Southern Wisconsin Cheesemaker’s Association,
February 16—17, 1905.

Tuberculosis, consumption and infectious diseases
common to man and a large number of animals, caused by
the bacillus tuberculosis and characterized by a product-
ive inflamation, giving rise to small rounded bodies (tuber-
cles), or diffuse infiltration, with a tendency to necrotic de-
generation and caseation; or to fibroid degeneration, calci-
fication or ulceration. Reptiles, fishes, birds and some
mammals do not readily contract the disease under normal
conditions, yet under abnormal and debilitating conditions
nearly all will succumb to it. Tuberculosis of the barn-
yard fowl is not readily interchangeable with the varieties
effecting the mammal, yet, with a special predisposition,
it can be transferred and can then be conveyed from animal
to animal in the new genus in which it has been implanted.
That of cage birds is interchangeable with that of man.
Guinea pigs have a strong susceptibility to tuberculosis,
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whether from human or bovine source, and rabbits for that
of birds; the guinea pig, therefore, has been especially
availed of for the experimental transmission of tubercu-
losis, and as the disease in them becomes acute and rapid
in its progress, these subjects permit the multiplying of ex-
periments in a short period. Rabbits are less vulnerable to
the bovine or human form. Sheep and goats kept under
usual conditions show a remarkable immunity from tuber-
culosis, yet if directly inocculated, susceptibility is easily
shown.

The horse, ass and mule rarely contract tuberculosis,
yet in the horse, autopsys have revealed to me several
nicely and well developed cases of pulmonary tuberculosis.
Cattle, the bovine race, are remarkably subject to tuber-
culosis. This is probably due in part to the great amount
of connective tissue, lymph plexus in the lungs and else-
where. The habit of using the mouth in hurried breathing,
the deep, sudden inspiration through the mouth and over
the tonsils that follows a cough; restricted size of the cow
stables, lack of room, no ventilation, bad drainage, no
light, the habit of teeding from the same trough with cattle
adjacent, the great strain of breeding immature heifers (or
yearlings), and too much inbreeding, has a tendency to de-
generate; heavy milkers, the retention in the herd of fail-
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ing cows for their milk product, and high priced offspring.
In dairy cows of milking breeds the drain on the system is
liable to prove too great under a ration for milk, warm
sloppy mashes of grain, bran middlings, roots, silage, sac-
charine roots, warm drinking water, a warm atmosphere,
liberal salting and enforced idleness in the stall, the dairy
cows suffer, as the greater the yield the more the system is
robbed of the adipose material which is so needful to a
vigorous health. When the cow has been reduced to a
high pressure milk factory, her physical size reduced to
obviate the need of a large sustaining ration, and her milk-
ing capacity stimulated to the highest degree, the presence
of the tubercle bacillus is especially dangerous. Insuffi-
cient and indigestible or innutritious food contribute to de-
bility and lessen the power of resistance.

In common with all infectious diseases, tuberculosis
owes its great extensions to the sale and purchase of ani-
mals where an indigenuous race of cattleis raised and sold
without any additions from without. Tuberculosis is
usually rare and confined to the one herd, or to those hav-
ing intimate intercommunication with it; where, on the
other hand, a large stock is kept up, as in milk dairies,
and few or no calves are raised, but the bulk of the cows
are sold off yearly and replaced by new purchases, tuber-
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culosis sooner or later finds admittance through the body
of an infected animal, and once implanted in the herd it
goes on increasing without limitation, except by the sale
or death of the more seriously affected. The larger the
herd and the greater the number of yearly changes, the
greater the number of opportunities for the introduction of
an infecting animal. Where a great part of the herd is
turned off yearly, and new animals are drawn from any
and every source indiscriminately, it would border in the
miraculous if such a herd were to remain free from the in-
fection for any great length of time. The recent extension
of tuberculosis in herds has been coincident with the great
development of commerce in live stock, and the rapid
transit on land and water by steam. Before the days of
the steam engine, animal plagues advanced slowly, ex-
cepting in the presence of a great European war, which
drew animals from all available sovrces, congregating them
in large, mutually infecting droves (in commissariat parks),
and marching them in the wake of the army for its daily
supply. Inevitably every country invaded was infected,
and the plagues, like “Rinderpest” and lung plague, were
the first to appear, and in this lay a certain measure of
palliation of the evil, as the exposed and often weaker
animals were killed off so that the slower contagion, like
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that of tuberculosis had not time to develope, but since the
modern expansion of dairy husbandry have combined to
increase and concentrate the cattle industry in ratio with
the manufacturing and commercial progress of the nations,
and as the live stock are kept under a milk stimulating
state, life passed largely indoors, the way has been open
for an ever advancing increasing of tuberculosis. In the
United States the centralization of population in the east-
ern states and in all the great centers of industry, and the
concentration of cows for the milk supply, and within our
own locality, connection with butter and cheese factories
have contributed to wide and local extensions of con-
sumption, consequently it has been no uncommon thing to
find herds in the vicinity of cities with twenty to one hun-
dred per cent. affected, in striking contrast with the two
or three per cent. found in the fat cattle from the plains.

Time not permitting to go into all the minor details,
I will outline the organs affected. Pulmonary tuberculosis,
or as you might understand it, consumption of the lungs,
one of the most frequent seats of tuberculosis, a noticeabe
feature in the tuberculous lung is the great frequency of
tubercles, of all different ages, from the initial transparent
nodule to the caseated or calcified mass, side by side,
studed over the surface of the lungs. The pleura often
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suffer by continuity of tissue from the diseased lung. They
may be affected primarily through infection of the circulat-
ing blood; the earliest pleurial lesions may be congestion,
exudation and the foundation of false membranes, but
soon become the seat of tubercles. The bronchial and
medeastinal lymph glands receiving as they do the different
trunks from the lungs and pleura offer in their sluggish
currents the most favorable culture vessels, they are found
to be tuberculous. When the tissues they drain appear to
be sound, we must conclude that the slight lesions in the
latter have recovered, or that the bacilli have passed
through the tissues and lymph channels without establish-
ing any center of disease, pericardial and cardiac lesions.
Pertaining to the heart and its coverings the pericardium
may be implicated from the pleura or independently,
though tuberculosis of the the heart is rare, it may be the
seat of primary tuberculosis, or of extension from the peri-
cardium or endocardium. I have found but three cases of
tuberculosis of the heart.
LIVER TUBERCULOSIS.

The liver is greatly exposed to tuberculosis, as the
single destination of all the blood from the gastro-intes-
tinal tract. I have found tubercle in the liver various sizes
from a pin head up to six or eight inches in diameter.
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The spleen and pancreas are liable to infection, the

former more likely to become affected than the latter.
GENITO URINARY TUBERCLES.

The kidneys are always liable to suffer in generalized
tuberculosis, their function being to eliminate the great
quantity of blood that passes through them. The tubercles
may be numerous, the infection extends along the glandu-
lar tissue producing congestion and nephritis. None of the
internal organs are immune.

TUBERCLE OF THE UDDER.

From the vascularity of the udder it is exposed to
infection whenever the bacilli enter the circulation. It
may also be directly infected by the entrance through the
teat or a tranma of the bacillus of the stable dust. There
may be for a time only a slight swelling, which leads to no
suspicion on the part of the milker, and as the secretion is
not arrested, a dangerous product may be distributed. At
this stage the lobules on section appear swollen, gray with
yellowish points, and minute hemorrhage; in other cases,
usually more advanced, the gland is hard, nodular, en-
larged and shows a marked thickening of the walls of the
smaller milk ducts. The gland is often greatly enlarged,
the milk suppressed or completely altered, and tubercular
nepplasms or ulcers exist in the larger ducts.
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TUBERCULOSIS OF THE BONES.

Although not as frequent as of the internal organs,
think I have found in my practice some dozen cases. It
usually attacks the spongy tissue near the articular ex-
tremities, giving rise to considerable exudate thickening of
the bone and arthritis. No organs in the body suffer more
than the lymph glands as they receive through their affer-
ent trunks and develop the bacilli coming from any adjac-
ent tissue to which they are subsidiary. There is also evi-
dence to show that bacilli entering from the lungs or
bowels may pass through these with apparent effect to
develop in the connected lymph glands. The vitality of
bacillus tuberculosis is strong but variable. In sterilized
water at 46° to 64° F. the human bacillus survived for
fifty to seventydays (Chatemesse and Vidal), the bovine in-
definitely (Gallier), and the avain bacillus at a higher tem-
perature one hundred and seventeen days (Straus and De-
barry). In dried expectoration the bacillus of man still in-
fects after nine or ten months (Koch, Schill, Fisher). In
infected cows, lung dried and pulverized, it infected guinea
pigs at one hundred and two days. When Sputum is mixed
in soil it may survive one hundred thirty seven days (Feltz).
X-rays do not arrest the growth of cultures (Blake, Pott,
Ausset). A dry temperature of 212° F. for an hour left
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some of the bacilli still infecting to guinea pigs (Lartigan).
A moist heat of 140° F. for one hour sterilizes (Man Smith),
the scum on milk may still prove infecting. Half an hour
of a moist temperature of 212° F. is sterilizing, yet in the
case of steaks, roasts and boiled meats the size of piece of-
ten prevents the reaching of this temperature throughout,
and it becomes unsafe to use any meat in which the redness
of the juice shows, that the albumen has not all been fully
coagulated. A freezing temperature 16° to 26° F. does not
devitalize the bacilli, even when alternated with thawing
at intervals for several weeks (Saltier, Cadeac and Malet).
Heavy salting of meats has been thought to kill the bacil-
lus in a month. After fifteen days in salt the microbe failed
to kill rabbits, but still killed the guinea pig; after thirty
days it killed neither (Galtier).

CASES OF DIRECT INFECTION FROM MAN TO OX,
AND FROM OX TO MAN.,

Chauveau induced tuberculosis in cattle by feeding
the tubercle from the lungs of man.

Bollinger inoculated a three-months calf with liquid
from human tubercle and killed it seven months later.
Fibroid pedunculated tumors, from a pea to a walnut in
size, hung from the mesentery and spleen, and the mesen-
teric and retroperitoneal glands were tubercular.
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Sidney Martin furnishes the following: Four calves
were fed 70 c. c. of sputum containing a large number of
bacilli, Three were killed after four, eight and twelve
months respectively, and had severally 53, 63 and 13
nodules on the small intestine, mostly on Peyer’s patches.
The calves received at one dose 440 c. c. of tuberculous
sputum, and were severally killed after eight and nineteen
weeks. The first had tubercular nodules in the intestine
and mesentric glands.

Thebald Smith inoculated sputum into the chest and
abdomen of the following:

A yearling heifer, which was killed two months later
and showed on the pleura near the seat of infection a mass
of tubercles, one by one and a half inch in diameter, with
partly caseated centers; also a nodule one-eighth of an inch
on the right lung, and small tubercles attached to the
diaphragm and omentum.

A yearling injected in the same way showed in two
months on the diaphragm a mass of tubercles two inches in
diameter, and a second mass one inch in diameter on the
ribs near the seat of infection. Microscopical examination
failed to detect bacilli, but there is no evidence that they
were sought by culture or inoculation.

A cow injected in the chest and killed after two
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months showed tubercles of the lungs, pleura, and medias-
tinal glands, partly caseated and containing bacilli. Vas-
cular fringes hung from the pleura.

A cow receiving a chest injection of sputum culture
and killed in two months showed fringes and pendulous
masses on the pleura with small tubercles containing
cheesy matter and a few bacilli.

Dr. Demme, of the Children’s Hospital, Berne, had
four infants, the offspring of sound parents, with no hered-
itary taint of tubercle, die of intestinal and mesenteric
tuberculosis, having been fed on the milk of tuberculous
cows. Among 2000 tuberculous infants treated in twenty
years, these were. the only ones in which he could exclude
the probability of hereditary and other causes.

The four-year-old son of Colonel Beecher of Yonkers,
died March 1894, of tubercular meningitis, and the two Al-
derney cows which had supplied him with milk were then
proved consumptive by the tuberculin test and post mortem
examination.

A. H. Rose, of Littleton, Mass., gives the case of a
child which was fed for three years on the milk of a tuber-
culous cow and died with abdominal tuberculosis (Ernst).

Andersen, of Seeland, reports the death from tuber-
culosis of a six-months-old child which had fed on the milk
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of a cow having tuberculosis of the udder. The mother
developed symptoms of tuberculosis after the death of the
child.

Dr. Gosse, of Geneva, Switzerland, spent his Sun-
days with his family on an estate in the hills, and his
daughter, aged seventeen years, took great pleasure in
drinking milk, warm from the cows. Early in 1893 she
sickened with an obscure illness, and after ten months died,
revealing at the necropsy intestinal and mesenteric tuber-
culosis. The five cows on the estate were tested with
tuberculin; four reacted and were killed; two showed tuber-
culous udders. (Nocard).

Dr. H. M. Pond reports four cases of tuberculosis in
one family, three of them fatal. The cows supplying the
family with milk were tuberculous.

Dr. Faust, veterinarian, of Poughkeepsie, records the
case of a family on Long Island that lost from tuberculosis
189 cows. A three-year-old child and two grown sons died
of tuberculosis. Tuberculosis was unknown in the parents’
families.

Dr. Cooper, veterinarian, Paterson, N. J., furnishes
this: A child, fed on the milk of a cow, contracted tabes
mesenterica. Examination revealed the presence of tuber-
cle bacilli in the milk, The milk was then fed to ten kit-
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tens, all of which became ill and emaciated, and when
killed showed tuberculosis.

A dairy of common cows had seventeen out of twenty-
six destroyed for tuberculosis, and the farmer’s wife, father-
in-law, and two brothers-in-law had shortly before died of
consumption. The wife felt ill in the close house air, and
with her father occupied herself much about the cattle.

Stalker and Niles report that 5 persons, 20 to 30
years of age, of healthy ancestry, died of tuberculosis
within two years, on a farm where 17 tuberculous cattle
were found, and others had died in previous years. (Bull,
Ia. Agr. Exp. Station, 29).

A peasant at Silkeborg drank freely of milk freshly
drawn. He died of tuberculosis, as did also a cow, and
later in the same stable, a pig.

A peasant had an 11 year old cow with generalized
tuberculosis implicating the udder. The wife of the peas-
ant, formerly healthy, became tuberculous shortly after the
udder became affected and died at 45. A daughter who,
like her mother, used the milk of this cow, died consump-
tive in the same year. The husband who drank beer, and
not milk, remained well.

A physician fed his two children on the milk of his
tubercular cow, and lost both from tuberculosis.  Neither
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parents nor grand-parents were tuberculous. (L. Pearson
in Bull. 75, Tuberculosis of Cattle).

There is only one way to eradicate tuberculosis from
the dairy herds, and that is by the tuberculin test. Tuber-
culin is the bouillon in which the tubercle bacillus has been
grown, charged with the toxic products of its growth, but
which has been raised to a boiling temperature to destroy
all germ life, and from which the dead germs have been re-
moved by passing it through a porcelain filter. In making
the test I usually take the temperature every two hours
for six hours, then injecting under the skin from two to
two and one-half c. ¢. of tuberculin, from nine to ten hours
after injecting we continue with the temperature, and if
the animal shows a rise of two degress or more, then com-
demn, and isolate all infected cattle and take precaution
of other infection.

As I understand, this meeting is for the advance-
ment of the dairy industry.—Very good.

You want wholesome, pure; clean cheese, trying to
bring the cheese up to a higher standard. You have made
provisions for an inspector to inspect all factories on the
line of sanitation; you want the cheeser to put his factory
in a sanitary condition, quite necessary that it should be
so, but stop and consider, is this sanitary factory and the
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cheesemaker that has complied with the law not worthy of
sanitary milk? We will see what kind of milk you are
putting into these factories. Contaminated by actual con-
tact and absorption, gargety, pyaemia, infectious, eight
per cent. of cows retain the afterbirth, the osuteri becomes
constricted, and often one to two gallons of pus retained in
the uterous. What becomes of it? Absorbed and taken
up into the circulation, the cow becomes debilitated, and if
she does not die, she is a mere skeleton the remainder of
factory season. In regard to milking, I have seen milkers
diping their hands in the milk, finish milking a cow, and
probably find the next cow lying down, and in rising would
find the whole udder covered with the offal or manure.
What is the result? The milker wets his bands, strips
manure, milk and all into the pail. I have mentioned it to
parties, the answer was, ‘O, it all goes!” You need an in-
spector, but more for the patrons of factories than for the
cheesemaker and his factory. Let your inspector go and
see that your barns are put in a good sanitary condition,
and that you get good, clean, wholesome milk, and isolate
all diseased cows, no matier from what the infection may
be, and especially when infected with tuberculosis of the

udder or otherwise,
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The Growth of the Cheese Industry in

Southern Wisconsin.

By Albert Poole, Darlington, Wis., at the Convention of
the Southern Wisconsin Cheesemaker’s Association,
February 16—17, 1905.

I believe that it is generally admitted by those who
have most closely observed and studied the rise and de-
velopment of industrial enterprises, that the adaptation of
environments, both natural and artificial, are the first and
primal elements of importance which should receive con-
sideration by those who seek to develop and promote to a
successful issue any branch of manufacturing enterprise.
Most especially is this applicable to any industry which
depends wholly or in greater part upon a natural product
whose constituent elements are suceptible of early de-
terioration and decay, which man, in the exercise of science
or the manipulations of art, is enabled to transform into
an edible and marketable product, combining in condensed
form a concentration of all the more valuable, richer and
most desirable qualities of its principal natural constituent.



—
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We can readily understand that the manufacture of all
dairy products, and particularly that of cheese, must be
classed among those manufactures to which the above con-
clusions most emphatically apply and has been the means
which has led to the planting and infusing into the midst
of our otherwise purely agricultural communities many
centers of manufacturing interest which tend to break, in
a measurable degree, the monotony of rural life and gives
to our general citizenship a better and more complete com-
prehension of the inter-dependent relations which exist be-
tween the agricultural and commercial communities, which
are the active exponents of our nations life.

This may more strictly be classed as one of the most
remote and indirect developments which may be ascribed
to the present system of handling and disposing of our
dairy products, but it is nevertheless one which is not only
susceptible of proof, but also one which the march of time
will bring more, and still more to the front.

But to return to the question.—What has given rise
to the institution, development and promotion toits present
state of efficiency, the cheesemaking industry of Southern
Wisconsin?

The mind readily grasps the scope of this query that
it is retrospective in all its essential features, and we will
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therefore deal with it in that light so far as our limited
time and space will allow.

As before intimated, the first essential to an in-
dustrial undertaking must be local advantages which can
be embraced by man and thus render and afford to him op-
portunity to employ his time and talents in developing and
improving the same for personal and the communities bene-
fit. Looking abroad over this landscape we are at once
impressed with the profusion of providently previded ele-
ments essential to the successful development of the cheese
industry. Where, in all the length and breadth of this our
state, can we find a more favored section, where elevation,
climate, soil and water all combine to render it the ideal
home of the dairy industry. Wisconsin’s elevation above
sea level ranges from 800 to 1400 feet. This causes our
territory to occupy in a large measure the position of a
natural watershed, the effect of which is to afford a dry,
salubrious atmosphere and an abundance of that par-excel-
lent natural beverage for man and beast—pure water.

Our soils are fertile and deep, and abundantly pro-
ductive not only of the cereal grains, but also of that pride
of the dairyman—luscious grass, which covers our grazing
lands with a most luxuriant growth of native varieties, so
exuberant as to have become notedly the subject of re-
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mark and study by every eminently practical agricultural-
ist who visits our borders. These are our natural resources,
which, without the plastic touch of man’s hand intelligently
guided by natural instinct, genius and education, would
have forever lain dormant, inert and unproductive, and
this favored land would have remained in its native unde-
veloped state—a wilderness, the home of the savage and
range of the wild beasts of the field.

But it was not to remain in such a state. One of the
purposes for which God created man and endowed him
with superior intellect was that he might thus be fitted to
till and dress the earth and tend the flocks and herds
thereof. Upon a certain branch of the human race there
seems to have fallen the responsibility of fulfilling this de-
cree, and our progenitors, inspired from time unnoted with
a spirit of enterprise and advancement, have steadily
pressed the star of empire westward with an ardor and
fervancy of will and purpose that even old ocean’s rugged
waves could not baffle or turn backward. A fraction of
that race of God’s noblemen came from their native homes
and heaths, far over the sea, and from the eastern portion
of our own land, attracted by the diversity of forests and
plains, hills and vales, bubbling springs, babbling brooks
and majestic rivers, which in a measure seemed to answer
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their home-acquired ideals of a favored land. They turned
aside hither and began that practical experience in a real
life of hardship, toil, deprivation and anxiety, which are
necessarily incident to the settlement and development of
new countries. With them they brought no abundance of
worldly goods, but were abundantly provided with a stock
of intellectual and manual energy, stored in strong minds
and bodies that quailed not at difficulties nor succumbed to
adversities. Owing to the stress of circumstances under
which they were placed and over which they had no im-
mediate means of control, the earlier years of that period
were most assiduously devoted to the production of grain.
But as time wore on apace the herds of the farms began to
increase in numbers, and the cow, which stands prominently
in the foremost ranks as one of the most useful and profit-
able in all the list of our domesticated animals and occu-
pies the one all-important and indispensable element in the
promotion of the dairy interests of our country, began to
multiply and to awaken here and there among the more
enterprising husbandmen and households of the times the
spirit of diversified agricultural pursuits, which was conse-
quent to their nativity and earlier education.

Here among those households, scattered and isolated
as they were in their rural simplicity, we discover the rise
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of the cheese industry which now affords remunerative em-
ployment and profitable investment to a large percentage
of our present citizenship. Here the sires and matrons,
sons and daughters, of those days labored long and patiently,
vieing each with the other in founding deeper and better
then they ever dreamed, the foundation of this industry.
Rude, perchance, and almost inconceivable in variety, pat-
tern and handiwork were the utensils which they used to
accomplish the end and object of their toil, viz.—to pro-
duce a product which would meet the demands of the home
and the market. How well they succeeded in attaining
their ideals in this particular we are not presumed at this
distant day to be able to pass an intelligent judgment far-
ther than that they were successful in planting the germs
of a growing industry, which only the historian of the ages
can fully detail in all the pristine significance and im-
portance attached thereto.

The old household method continued in vogue until
about 1870, when the factory system employed in this in-
dustry was first developed and inaugurated and while at
first only a few of the more venturesome grasped the spirit
of the time, seemingly without question or hesitation,
others were more conservative in action, preferring rather
to give more thought and deliberation to the movement
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which was destined to produce such radical changes in the
old time method, with which they had been so long time
conversant. As was at first inevitable, varied success at-
tended the change, but upon the whole it was generally
proclaimed that the new adventure was such a decided im-
provement upon the old methods in such a number and
variety of ways and form that it soon became universally
adopted in every community where dairy industries had
gained and established footing. From that time we date
the onward march with gathering force from year to year,
the almost unprecedented growth of this industry until to-
day new factories are being built and old ones being re-
modeled in such numbers that the whole embrace of our
rural territory seems to resound with the clinck of the
trowel and the bang of the hammer to meet and supply the
demands of this flourishing industry.

We might perhaps gain added inspiration for the
future prosecution of our labors by a review of the statistic-
al records of the past bearing upon the subject under con-
sideration, but I refrain. Suffice it to say, that all branches
of the cheese industry have kept measurable pace with the
advance made along the lines we have considered, and to-
day Wisconsin stands among the foremost in the ranks of
cheese producing states.
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In conclusion let us take a general glance at some of
the effects the industry has produced in our midst. Pass
through our rural districts and you will be almost, if not
altogether persuaded to proclaim that the very atmosphere
is permeated with a spirit of improvement which has en-
thused the inhabitants thereof to such a degree that the
very face of the landscape seems to have changed. On
every hand comfortable and commodious homes have been,
or are in process of erection, farm outbuildings are being
built, enlarged or otherwise improved, and every other
form of improvement incidental and commensurate to the
surroundings are receiving the most expert touches of the
artisan that the taste and skill of the age has devised.

What more can be said in commendation of this in-
dustry my time fails me to enumerate.

All Hail! The Cheese Industry of Wisconsin!
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Whey Butter.

By Prof. E. H. Farrington, Wisconsin Dairy School, at
the Convention of the Southern Wisconsin Cheese-
maker’s Association, February 16—17, 1905.

For the past few years the foreign cheese depart-
ment at the Wisconsin Dairy School has been making some
experiments in the use of a separator for skimming the
whey obtained from Swiss cheese. This work has been
very successful.

The whey from Swiss cheese often tests as high as
one per cent. fat; this is at least 25 per cent. of the fat in
the milk from which the cheese is made and by the old
methods this amount of fat made a very small quantity of
poor butter.

When the whey is drawn off from the kettles and al-
lowed to stand in large tanks for the fat to rise on it and
the whey sours, the fat ripens and in some cases becomes
so rancid that the butter made from what is skimmed off
by the gravity process, is not of very good quality. The
whey by standing in these tanks a long time becomes very
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sour and not only contaminates the patrons’ milk, cans by
returning it to the farms in the same cans the milk is de-
livered in, but its feeding value is diminished so that when
it arrives at the farm it is not more than half as valuable
for stock feeding as it would be if fresh and sweet from
the kettle.

The old process of skimming the whey is also very
wasteful as probably no more than half the fat in the whey
is obtained. There are, therefore, at least five objections
to the old methods of making whey butter:

I. The excessive loss in skimming.

II. The poor quality of butter made from the whey
skimmed.

III. The contamination of the patrons’ cans by re-
turning the sour whey in them.

IV. The inferior feeding value of this sour whey
when it arrives at the farm.

V. The general public nuisance that these sour
whey tanks are to the factory and the community in which
they are located.

It has been demonstrated by the work at the dairy
school that all these objections can be easily overcome by
running the sweet whey from the kettle through a cream
separator at once. The cream thus obtained is sweet and
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can be ripened so as to make butter of as good quality as
the best creamery butter. The separator will also remove
all but a very small trace of the fat from the whey so that
there is almost no loss in the skimming. The whey can be
returned to the farmers while it is sweet and will there-
fore not contaminate the cans during transportation.
When this sweet whey arrives at the farm it is in as good
condition as it can be for feeding to stock.

In the work done at the dairy school during the past
few winters separator whey-butter has been made and put
up in one pound prints. I have brought with me three
pounds of such whey butter and one pound of creamery
butter. These were all made at the dairy school during
the past winter. Each of the packages is a one pound
brick and I should like to have those interested in this
question, examine these four pounds of butter and see if
they can pick out the creamery butter from the whey butter.

This opportunity for inspecting the butter was ac-
cepted by all the members present and very few of them
were able to distinguish any difference between the brick
of creamery butter and those of whey butter. A greatdeal
of interest in this matter was shown by those present to say
nothing of the surprise expressed that it was possible to
make butter of so good quality from whey.
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The possibilities of an annual increase in the gross
receipts of the Swiss cheese factories of the state by in-
troducing the improvements suggested by the dairy school,
may be understood from the following conservative esti-
mates:

A Swiss cheese factory receiving 4000 pounds of
milk per day will make 3600 pounds of whey testing about
one per cent. butter-fat. If this whey is skimmed by a
separator there may be made at least 86 pounds of butter
from it and the quality of this butter equal to the best
which sells for at least 20 cents per pound during the sum-
mer season. The value of this separator-made butter will
therefore be $7.20 per day.

The old method of making whey butter will not often
yield so much as $2.00 worth of butter from this amount of
whey, so that a gain of at least $5.00 per day may be made
by substituting the new for the old methods of butter-
making at Swiss cheese factories. This saving will amount
to $150.00 per month or at least $1000.00 per factory per
season.

It is estimated that there are 243 Swiss cheese fac-
tories in Green County alone, and a saving of $1000 per
factory each year makes a total of $243,000 in that county.
The number of Swiss cheese factories in other counties of
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the state has not been carefully estimated, but if Green
County has one-half the Swiss cheese factories of the state,
the total possible gross receipts for this butter may be in-
creased by nearly 500,000 per year.
Pror. E. H. FARRINGTON,
Wisconsin Dairy School.
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Discussion Respecting Cheesefactory
Inspection.

At the Convention of the Southern Wisconsin Cheese-
maker’s Association, Feb. 16—17, 1905.

HENRY ELMER:—

I want to know why do we need cheesefactory in-
spectors at all; I think Wisconsin made as good cheese as
now before we had inspectors or instructors sent out and
paid by the state.

J. G. Moore, Cheesefactory Inspector:—

I think the gentleman raised this question because
several cheesefactories near Monticello were closed last
summer. I will say these factories were not closed by the
inspectors. We were sent to see them and found them in
so bad a condition that we told the owners they must
either make them clean and better or pay a fine, and they
preferred to close them.

The people who buy cheese, have a right to know
what they are buying. We visited one Limburger factory,
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where the hog pen which was close by, was cleaner than
the factory, and similar conditions were in the others that
closed up. It is for the interest of everybody, including
the factorymen, that the places where cheese is made
shall be kept clean, and that the law shall compel the
owners to keep them so, if they neglect or refuse to do it.
We simply did our plain duty in the matter.
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