
728 State Street   |   Madison, Wisconsin 53706   |   library.wisc.edu

Novo giardino di secreti curiosi et
esperimentati.  1628

Torelli, Giovan Battista
Bologna: Moscatelli nelli Orefici, 1628

https://digital.library.wisc.edu/1711.dl/TBXFIAMQL65SV8P

https://creativecommons.org/publicdomain/mark/1.0/

For information on re-use see:
http://digital.library.wisc.edu/1711.dl/Copyright

The libraries provide public access to a wide range of material, including online exhibits, digitized
collections, archival finding aids, our catalog, online articles, and a growing range of materials in many
media.

When possible, we provide rights information in catalog records, finding aids, and other metadata that
accompanies collections or items. However, it is always the user's obligation to evaluate copyright and
rights issues in light of their own use.



Aa & Se ee LENS ————— 
ye ; Fee ed 5 3 ‘ 

5‘ i i eee oe . se 

a : SONAL. oa Bree pee 5 (| 
macy ¢ . A? Se) eee: Cretan | ee 

ig : ; ep sa Uae 
y AP DEAN SE GUEOR COUT e 

me Bi Ath Saeed ‘ peg g: 

me. “ epee! a Y of tak 
WI > 2 ale EN p ek rate: sj a ai eas 3 eek P a 

[ean Cat) ye ee FSS PS gant % 
a Bo Bi YA je pee ee | toe a 

m foe v sen : 
eget LP ae ree : Xe i 4 

. Py eee ee PRY i“ : Bal Au ee 3 if 

ie . " <a 52°F 5 $ é eg a ne el 
, } \ i Beet ‘ce i 

AF 2B id 

jet é . ; a i ENN 

om wee ‘ REG 
=e Vey ios Gl f \ a é = pa fe Nees a 

: eet AGN ae | Nags Saree. We 
- re Ne Oo. toe 

© ae : 3 “ ) Stee ey 
bs dis cate ae ANG ee 4 

Age zat Vy oO” tps, Cam 

et & 3 tS 34c8 5 , rte a. a i ah ; 

= ie De eo = 
a oy Sa Sab. ABS 4 ji = a 

a : 3 na ee Tt q



5 
“Ky 7 
AY 

4 oh is



- EI eS ee | 

| | 

: i 

‘ i 

“ie 

ee a ii et as a an



5 LETT TE SE EE ERE TO 

j 

‘ e 

og 
7 

, 

; 
Wi 

} 

x 

fe 

a 

~ *. ——



——— een ae. oe 

; ) 
NOVO GIARDINO > — 

E DI S$ECRETI CVRIOSI, - 

EB ESPERIMENTATI — 

Pofti in luceda me Gioan Battifta ~ 

5 Torelli Venitiano; “ 

Ay REQVISITIONE 
‘ De Curiofi. 

; aol olay 

Aint 3 
% ue Mi NS : 

_ (* Jes ize | 

‘~ , Iw Bologna; per li Mofcatelli nelli Orefici. 
Com dicenza de’ Superiorie 1628 « a 
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} NCS raniente. = ES * 

| Ets | Pigliara aqua vitay & bagnate tutvoil { 
3. des | ae ee con vA mocole 4 

» che yedrete l'efletto. z 

£ oo wa Afar che le zenzale nom mordino in 4 
j tempo del eftate’s 

Pigliate fuccho dilimeue , & bagnatela faccia y & - 
. . i oue nom yoleté vi mordino che vedrete)efferto. 

» 3 A fardinentar va garofolo Rofle Bianco. t : P 
4 Pigliate folfere accendentele ponetelo fopra il gare« 3 
{ felo fara biancho: neg 4 

¢ =see4 A far entrar ya ouo crudé in yna 3 Caraffa fenza : 

‘ | Romperla. : 
} Pigliaze accetto forte, & pométeue dentro love 

per ore vintiquaccro cawatelo poi che {ard come 

| pata, & deftramente ll ponerete nella Caraffa bu~ 
{ tatéli poi fopra aqua fre{cha che ritermera come 7 

prima. 

{ 5 Afar entrar ya popone mela melaraiicio via, & Ge 4 

i milein yaa Caraffa; 2 

; Pigliate yaa Caraffa, & qwande 1! frutte che ve= 

1 lete por dentre fard id flore fopra arboro lo |po= * 

| rere nella caraffa legandela con fpago che ‘erefcera 
} ilfrutteimla largezza, & ¢ cofa bella davedéere. if 

| Barindormientar le gallne che parerawe morte 5 & 

| tuttili vecelli che fi piglierd con le mani. 

; Pigliate fornicuto , & facelo bolire im ‘aqua vita 
« di trecotte poi datelo a mangiar a poli*che védre- 

| te beferto, & il medemo efferrofa d qual & voglia 
: forte dl vccele. uy f a) pe 

i 7 A far rifueghiar le galine che hawere’fattela butla, 
4 Pigliare accetro forte , & cocateli le maricidel malo 

ae che fabite fi riaucraano. +3 
A 2 $ Acene 
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= & Aconferwar liveeelicome vfane in Cipre ché daz ¢ 
- : rano molti anni, & ¢ eofa delicatiffima . % : 
: Pigliate quella qualita, & quantita di vccelli ché #! 
4 welete cenferuare pelati, & voti, che faranno fs Sam 
4 teli bolire fino abine perfo il fangue poi lewati “on 

che foo dal fuoche lafateli rafredare ponetelli ae 
invafo di vetro 6 di terra, & poneteli fopra ac. “a 

; cetto forte lafciateli far tanto, che veivedete,che | ‘ah 
& foffa fara diuenuta come la ¢arne cawatteli poil- ‘i 3 

4 accetse » & poncteli fopra Rruco di perco $ caftra- ty fi 
to, fi ¢onferueranvo quanto velete fono perfett 1 i 

F pei nel tegame 6 nel fpiedo come volete cofada i ¢ 
Prencipe. ‘ ; i} me 

Bs 9 Aconferuar l2 carne frefca in tempo di gran cals a oa 
5 do per vna fetrimana ; & dua. wl 

; Pigliate la carne 5 & fatelli dar vn bolo fino fa 1 Cr 
fuori.il fangue poi rafredata , che fard ponertela fit 

E dentro Ia farina come la volete mangiar Jenata 5 1) fA 
k che Phaucte lauatela, & ponetela al fuocho. 1 Pi 

zo Afar, che quanti faraano shvnafefta tutti franu- i 
: teranno, 10 

Pigliate eleboro bianco, piftatelo,e fatelo is poluere tng 

minutamente, & ben ftracciato butatele poi nella lay 

fala oue & bala’é Gi fa feta che vedreteleffetto. te 
31 A far comparir vna littera fopravn foglio dicar« iA 

taacoftandolaal focho. : 1 

Pigliate fuceho dilimone, & fcriuete foprala carte Di 
E : Jafciatela rafciugare come velete veder l’effetto ac- tli 
\ coftatelaal fecheo che le littere daranno fueri. 3 filo 
} az Afar arderil fuocho ne] aquache non fi fmorzera 1 

fino che non volete. C 
t Pigliate Canfora, & ponetella in aqua dateli fow f dy 
j cho, cheardera benitimo. GWA 
} 72 A ferives fecreto con la earta onta. ; i 
\ 2 Pigliate : 
ic. 

we Z 
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} gic mézofeglio dicarta 3 vate. & ligiermend | 
P te ontacela da {euo poi poniete quella parte vnta fea | 

prala carta che volete (Grineré, & coala penaove. 4 
to fteche {criwete che le lettere Simproatera ces ? 

ef me volete fi vegi la liccera pigliate cenere oucro { 
} poluere afciuea , & ontela foprache comparira la | 

, litera. =a a 
agA far vw’aquache luminera yaa camera d falacoe 2 

\ me yaa gran tercia afcefa, i 
Bo Pigliate de quelle luciole che vanno 13 eftate verfo j 

\ la fera volando perla verdura, & pacitile im yRa 3 
i Caraffatamte che fj piena ponetele poi net letta= | 
| me per giorni quindici 6 venti cof nella Caraffa i 

q cauatella pei, che vedrete efferfi sfati li amimalect % 
celatela, & ponetela id vm altce vafo di-vetro } | 
Criftale , che ¢ cofa maramigliofa , & come he < 
fatto, A q 

jf ts A far camsimar vma carta fopra vaa cauola . : 
b Pigliate vna gucchia foctile, & fareli dar la Cala~ 

waita pomete quella gucchiatra la carta inloche che - 
nen & veda abiate vei va celtello che abi Gmil- oa’ 

; mente la Calamita, &aceoftatelo oue auete pole : 
la gucchia , & con bel modo andate caminando com 
il eoltello che cofi fa carta vi vien diecro. 

16 A far far vna gucchia fopra Facqua, & farla €ax 
minare. 

Date la calamita bene 4 vna gucchi2 fertile poi pis 2 ] 
{ gliatela condui dita giufto nel mezo, & andatein- 7 

ile filo delaqua, & legiermente lsfciatela andare Cie: 4 
refterd di fopra’ pei pigliace vn coltelle che abila ” | 

: Calamita, & andate aproffimando alla gucchia che $s 
f da per lei caminera, & ccofa bella. a3 

xe 37 A tagliar i-bicchieri, che yifta dentro! i] yino. 7 
, Pigliate il bicchiero, che velece cagliare,, g& con ; 
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ya poco di pictra, che fi batte ‘Nl fecko fareli con he 

tiglfo della pietra va fegno picciolo oue valete ee 

' priicipiare accoftarefi la corda dar chibagio accela we 

i aldette fegno che fubito il vetref aprira , & indi. yh fi 

: 4éa'torue ifbicchiero che vedrete ad aprirf. hilt 

19-A’far ftranutat vno cinquanta yelte odordado vna ant 

: rofa 6 altro flores «= > gle! 
‘Pigliace vna Rola for fimile, & poneteli dentro (ctr 

i eleboro biancho pilto , & fraciato mimucifimamen' «+ | tha 

te taato quanto »evn gtane di miglio, & datelida til 

©eddyar il Gore acui yolete farla burla che fubito fle 

Yedrece lefferto , Ke aprewace ; yo 

—_ A'far che vac non p rfla mangiara vila tauola, ren 

~~ “Pigliate pomo quintido > &tocate la forcina colcele Bali 

“ piato di quel ‘che volete far la burla che mai potrd fai 

imafgiar fe won li vien mudato ogaicofa: dete 

F 20 A far che vno non pofli dormir jel letto. no 

Pigliste flor dipietra , & bucateli Jegiermente nelli ale 

Yenzioli a cui yolece far Ja burla che non potra 10 

mai ftar nel letto fe non fi muda. ght 

214A pigliar quanti pulici fono in ¥na camera is fil 

. quattro giorni. mit 

Pighatecarta biancha , & poneteli fopra termen- wohe 

tina tanto che la carta fla coperta, & copritene Yo 

z “Sdiaeri fogli ponendéné per ogni canto della’ ca~ ' i 

| yaera, che la atatina vedrete li pulicifopra come ys 

\ _ formiche, che non fi potrano partire , & € apros Hi 

waco. ; 5 : 4 alg 

a2 A far, che li Cauolinoo ff peffino cuocere. a 

RD, Butals vino nella pentola oue bolono, che mai # | i 

es Cuoceraano. 
kg 23 A camimar owe fono ferpenti, che mai ti petra. 

‘ AO nuocerte. ane S : 

i ) Pigita legnodifrallene, & portaleconte inmane. ; } 
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} Br esgiiae il fero con facilita fate infocar il {ero poi j 
: oueWolete tagliarlo tocate con folfere in cana, che { 
ef vedreteil fero andare comeaqua. 4 
eet 25 A far che la carne cotta pari piena di vermi viut. z 

{ Piglia corde diliuto tagliate minute burale foprala : 
; carne caldache vedrai leffetto. 

} 26 Ver licalide piedi. & pori, i 
Scarneraiil calo aterne via , & il poro tanto, che ne 

ES efcha il fangue poi ponili fopra yna goccia di oglio 7 
L difolfe , che mai pid rornera ditro calo g& fe fentiti | 

i= dolore ontalo con ynguento rofato. a 

| 27 A far il vino guitofo di odere, & fapore cofa da 4 
Prencipi. * 3 

’ Piglia va Cedro , & intorno intorno empilo di garo- 1 

a foliintierttanto, che yadino’ dentro la metta poni : 
deitocedro nella botte dal vino come non bole), & | 

a fi non tochi il vino che yedra, Peficgeo ; j 

: 8 A leuar la muffa al vino piglia farina dimiglio fane 4 
tt vna fogazetta ponila nella botte,che vedrai leffetto. ; 

i 29 Afar accetto fortiflimo in dieci giornt. ; 

ee Piglia vn fafletino di radice di bieta 9.& fane pezzeti ; 

minuti , & ponelinel vino. i 
30 A conofcer fe vi é aqua nel mofto, 5 4 

7 Piglia vn pero duro metilo nel mofto fetandara 2 a 

oe fonda é fegno di aqua fe ti 4 gala é fegno di puro, j 

} 31 A fare, cheil vino fifepari da Paqua. 4 

Piglia fangue di galo noftrano falo fechare, & bute ia 

j alquanto d: quella poluere nel detto vine inaquatoy 

~ che yedrai fepararfiilyino daPaqua, &€é cefa gta ; 
tiofa da vedere. ee i 
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