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i GIARDINO
DI VARII

SECRETI,

Hauuti da diuerfi Signori;

Doue fi contengono varie forti di giuochi,{ecre-
ti, eburle; con diuerfe interrogationi.

Nouamente dato in luce,ad inflanga d’ogni
fpirito gentile,

Raccolti per Domenico Legati Fiorentine.

In Milano,per Pandolfo Malatefta.

Con licenZa de’Superiori .
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Per far nafteri peliin gn;!luogo tu vuoi,
Iglia "api.che fannojl miele.& falleardere in va te~
game diterra, e fanne poluere , e mefcola con glie
comune,e ongi doue vuoi che nalcanoi peli,
A far diuentar vn canallg,a altro animale
quadrupedo verde.

Pigliacappari lib.due,fanne poluere , & mertila 3 di-
ftillare:ma nota , che la pritnaacgua non é buona,ritor=
pa allambico , & la (econda {ard buona, bagnando con
quella loanimale divencer verde.

: A fararder vna candela {ottoacqua.

Piglia vna lib.¢ meza di cera,folfare oncie due, calci-
pa viua oncie due, lapido oncie vna, trementina oncie
vna, eincorporaognicofa infieme, e farai ynacandela
¢cheardera cofl in acqua come fitora,

A far faltar voanellopercafa.

Farai far vn'anello grande d’otrone vuoto , e vi mette
trai dencro falnitro, {olfare vitto , e argento vilo, tante
dell’'vno quante dell'altro, e turalo, e mettilo prefloil
fuoco , & come fentird il caldo fubito comincierd
faltare. ; ;

A farna{cer qualfi vogliaanimal quadrupede di che
colot tu vuoi. e

Prima,quando vorrai far montar Panimale, lo copri=
rai d'vo panno di quetcolore,cheti pare,coprendo pe-
1o l'vn,el'altro. - i

A farche lacarne cotta-para vermenofa.

Pigliacorde di liuto fortile, e tagliale minure fopra la
carne,che ﬁ:ntc;ndo 1lcaldocominciera 2 mouet(,e pa-
feranno vermi

A far calcar i peli che non rornino pii. :

Piglia fterco di gatra,e fanne poluere fottile , € impa-
ftala conaceto forte, & bagnail loco che vorrai, che cas
fcheranno,e piu non tornerauno. '

; A far li capelli,ebarba nera. :

Piglia foglie difico, falle feccare , ¢ fanne poluere , ¢




impiaftracon olio di camomilla,8 ongi il loco che vuoi
A far nafcer [a tua arma,oimpre(3,in offi
- diperficht,

Piglia di quei perfichi ches’'aprel'offo da fe, e cauane
il garuglio dell’offo, dipot fa intagliar latua arma nel
concauo dell’offo da tutte le bande , dipoi tornadentro
ii garuglionell’ offo,e legalo con vn fil fottile , poi pian-
talo,che fentendo’humidira dellaterra,verra a gonfiar
quel garuglio,e verra a impir quell’arme,e quanti frue-
t1di quello nafceranno , tutti {aranno coficon latua ar-
ma.

A far nafcer li frurti fenza offo,& e vero,
& approuato.

Se voi far nafcer li frurti fenza offo, afpettach’el frut-
o fiaia fiore,fa vn buco nel ramo,che pafli da vna parte
all'altra,chei frurti di quei raminafCeranno tucti fenza
offo,& fard cofa bellada donar ad ogn’vno.

Secreto per acconciar il vin guafto,

Piglia vna caraffella piccola , e mettiui dentro meza
lib.d’argento viuo,turandola bene,la calerai con vn fpa
go dentro la bote fin’a mezo, & in pochi giorni tornerd
nellafua bontd.
. A far il vin roffo bianco.

Metti rante lib.dicenere di vita bianca, quante fono
Iebrente del vino, nel vafetlo , e per il contrario mettici
di quella di vite nera nel bianco,che diuerra rofio.

A leuar lamuffa al vino .

Piglia farina dimiglio,& fanne vna pinza, & mettila

gofi calda nelvino,chanderavia la muffa.
A farPacetoin poluere.

Piglia vn pan frefco,ie cauali lamolica', & infupalain
aceto forte.poi mettila in forno tanto che fi fecca,poi tor
naa bagnarla,e ritornalain forno,e quando fara ben fec
¢afanne poluere,e quando vorrai, con vn poco di detta
poluere,& vn poco di vino,farai aceto forte. L
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A far vnlucignolo da lume perpetuo,chemai
: fi brufciara, e
Piglia fior di pietra , ¢ mettilo con olio nella lucernay
poiacendilo, cheardera, & mai fi confumer , ne fard
bragia. :
A gouernar ducento galline tutto l'anno con poca fpefa
d’vn fcudo,e faranno oua ognigicrno. g
‘Farai fare vn vafo quadro di due braccia da vo mura-
tore,di larghezza,& altezza,& vi metterai dentro vinag
cia,foglie d’olmo,femola, e fangue dibue,ranto d’'vno’s
quanto dell’altro, meftolando ognicofa infieme , nom
gli darai altro cibo,fe non acqua. ot
A far nafcer tutti gli vecelli bianchi . :
* Piglia (ugodi fempreuiua, dettaorchiera, & ongile
oue,& tornandole poi nel nido nafceranno bianchi. ~ =
. A metter quant’ouatuvuoiin yn'inghiftara dal.
=% collo ftretto. :
Piglia oua ftitiue, e mettile in infufione per vintiquat
trh’ore in acetoforte, poi pigliale deftramente; e met~
tile nell’inghiftara,poi gettali fopra acqua frefca , che fi
tornerannoa iitdurire, e volendole cauar fueri ritorne-
rai dell’acero caldo nell'inghiftarache le caueral a tuo

. placere,

E A'far caminar vo'ouo per la camera.
Pigliavn’ouo, e caua tutto quelloche vi ¢ dentro,con
far vo buco di vna parte,e dall’alcra, e con il fiatone vfci
12 ogni cofa, poi mettici dentro vno fcarauagio, & poi
ton carta fertd il buco,e con vhacandela accoftatiall’o-
uo,e dilli camina, che caminera . S
: A far cocer va pollaftrofenza foco. :
Pigiiavn pollafiro,pelalo, e cauagli 'interior,& eme
pilo d’acqua vira,cheficocera efara buono.
A fat fparar vo'archibugio diecivolte con vna
i 2 {olacaricattira,
Pigliatante caricature di poluere quante volee vorrad
o A 3 tirar




tirat tiitee feparare, e comincia A caricaril pezzo con la

prima caricatura di poluere,, poi pilia tanta poluere ba-

goara in acqua vite,, che bafti fare vna palla alla mifira

delpezzo,e metterai la palla nel pezzo, poi foprala pal-

Jamerterai vapoco di poluerino aCitro secofianderat

garicando di man in man, (e volelli fin’in cimia, & ak'v]s

tima palla,fatta come di fopra,gl'intolterai v fil di b5-

bace bagnato in acqua vira,& fa che reftivn tapo toudo

& longo,che arriui dalla bocca fin’al focone,poi ¢on vy

pocodi poluérino,da foco al filo,e vedrai effetto .

: : _Amettervna litrerain vn’oto.

Piglia vn’ouo, e fac’habbi v coltello con vl poco di

dente 3 modo d’vna (eghetia, & farai vn tagliotantoche

. v entri quel polizing chevorrai,poi piglia vi poco di

gefloda prefa,ecopriil taglio. ,

_ Afarcherutte le pulci vadi‘adofio d’viia ,

Bagna ynapezzain latte d’afina, e tocca Ié fcape A chi

yuoi farlabuarla. : e T :

o Adammazzatvn’vecellocon yn'archibugio,

- ereftcrapelato, ' :

.. Incambiodi ballini mertiii limatura di ferfo. |

Alfat cafcar morti tutti gl vecelli, che fofle fopravn’als
beroconvn’archibugiata.

Carica I"archibugio ; e mettini ranto atgento viuo,

quanto faceui di ballini, tirando all'albero; cadéranno

‘morti:

i

, Perammazzarle cimefi,”
Piglia fugo dicicura,& bagnale rauole dell4 lettiefa,
ché e morifanio: - . : _

; A farandarvn’ouoin aria, _
Piglia vn’otio > & _ rompilodavn lato | caua fuoriil
buono chie vi ¢ dentro , e poi einpilo di quellarugiada,
checafca la mattina,tiirando poiil biico,& mectendolo
alla poftade[Sole ,anderain aria finche ilSole Phabbi
confumata. s S
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A farche non {udino i piedi. » /.

Piglia lume di rocca brugiata, fanne poluere, poi me
tendone dentro de gli fcarpini ogniotto giorni, ¢ faral
ficurosche li piedinon ti fuderannos - :

. A raffrenari peli che non cafchino. :

Diglia olio di laudano,& conquello ongerai i capelli
che (i raffermeranno, ; _

A far due tefte,vna che fmotziviia candela,& 'altra
By SEE p : l'ae’cenda; > -

Dipingi die tefte di carbone fopra il muto 2 guifa di
due venti), e nella bocca gli farai va buco, mettendo in
yno della poluere d’archibugio,e nell’altto folfo,e can<
fora pefta,che ynal'accendeta,e 'altrala fmorzerd. -

A portat il foco nellatafca.

Piglia calce, folfo , canfora , e pefta ognicofainfieme
£on acqua vita di tre cotr¢ ; e fannevna palla, volendo
che getri fiioco bagnalacon acquia. :

~ Perilfreddo dei piedi. Shl
_ Lauaraii piedi con acquavita di tre cotte, che nonci
hauerai freddo,il fimile f 'olio di faffo . .
A far pafCerli garofoli turchini,
.. Prima piglierai vn corefino digarofali , & poi torfat
yna radice di cicoria tutra intiera e I'inciderai in mezo
la tefta,e li meétserai dentroil detto garofolo,& lo leghe
rai.con capelli di donna,piantando la decta cicoria {otto
terra,che rurri li gacofofiche fard farannoturchini, & &
pronato.Queftofi fa1l mefed'Ottebre..
.. Afarchevnavirte facciadus forti d'yia, o
.~ Se lavite fa yua bianca, pigliafangue dicane ;e fayn
buco nella radice della vite, & il1efe di Marzo, mefti
dentro decto fangue di cane oghi di wolco, per tutroil
mefe di Giugnoche I’vua fard rofia,e bianca, mefchiata
Infieme, & ¢ veriffimo. '

7 icq, o-Apigliari] pefee con lemani, B
Piglia camedrios, ftropiceiandola tra. le mani fopra
woeid A 4 Facqua




" “Yacqua, per I"odore il pefce fi radunerd ,'e tn poiconvn tmggic_i.fu
. cortellotaglia la detra hierba, & il pefte correra dman.  leredel
giatla,& mangiata,{i adormentera per fpatio di vna ho- iiplicon it

ra,cofi lo potrai pigliar 4 tuo piacere. 0 Pezza
A far che hi capelli non douentino canuti. butiledent
Bagnarili capellicon latte di cagna,che nion diuente-  ihiometti

ranno caputl. 4 ;
A {aldar ognilauoro di verro,onercriftallo. " Jlese A

Pigliailvetrorotto, e ognilarorura del detto vetre | lgliamel
con vernice diftemperaca, con vn poco di biacca,eolio  imuconk
dilindipoi congiungiloinfieme,¢ laflalo {ecare, che fta-  Jifillatior

ra fotre. : uhellifitm
* Afarvn’acqua,che poftain vn vafo di vetro fard it
veder di notte. lficcantar

Piglia di que’ vermicivoli, che volano, & lucono fa |
notte in quantitd, & ponili in vna carafa , e ponila fotto firivn bu

il letame per giorni quindici, poi mettili 2 lambicarein  Timpoipia
Jambico divetroa fuoco lento , & quell’acqua, che ca- ila detts
ueral,metcendola in vaacaraffa, poirailegere ;e cami-  Hiteler
nar di notte. “noffimar

Afar parer yna cameia pienad’vua. iche cane

¢ #Pigliavna caraffa piena d’olio, & quando I'vuafara  Uhftcui
v Infiore,farai entrar vn di quei rampazeti d’vaanelladet  Higiaynb
ta carafta,lafCiandola ftare finche fiamatura,legandala  fidisinon
caraffaalla vite,e di quell’ olio in¥na lume; appiccian- - e def
dolainvnacamera,parera pienad’vua. ftloporrai
A far nafcer le noci fenza {corza. ; pidcent
__ Pigliavnanoce, ecana’l garuglio del mezo intiero,e  Hiitapey

- poi ruoltalain lanafucida . & piantala fotto terra, che Lk
ne nafcerayn’arbore,che fard tucte 1€ noci fenza fcorza;  loliafam

& ¢ ficuro, Eunacqua,&
Per far yn alfovivo,nelqual vi potrai mereer dentrodi=  Hounto &
= nari,gioie.letrere, e quel che vorrai i, efallo

Pigliavi fafloviuo , e peftalo groffamente, poi piglia  libitocof
vna lib. di pece greca, e metsilazn vna pignata f‘opga le  ambifiy,
s braggie i

o

e



conyn | praggie d foco lentatanto chelfia disfatta, piglia poily i
man. | poluere del {aflo,e va gettando nella pignatta,rimenan-
nahee | dola con vha bachetra,fin ranto che fia foda , poi volrala
{ invna pezza bagnata, e conle manifallodtuomodo, e
. i mettile dentroquello che vuoi primache fia freddo,poi
uente- | fubito mettilonell’acqua,e fard fateo.

Rl i : A far li capelli come oroin due volte.
ovetra | Pigliamele lib. vnae meza fcorza diriobarbaro dr. j.
L, eolio | e meza,conlumacocarinadr.j.metrer 3 diftillare, e con
cheflas | 1a diftillatione bagnaraili capelli fando al Sole, verran
| nobelliflimi:ma nontoccar lacarne perche ci amachia
fari | rebbe. : :
, Afarcantarvncoruodipinto fulacartastal giocovol |
1cono fa ¢ effer fatro di notre.
ilafoo £ Faraivn bufetto in quellafala doue vorrai fare quefto
dicatein § gioco,poi piglia vna rana viua,e concialanelbuco,e poi
,checa# metti la detracarta dinanzi al bucocon lacera, efarai
,ecamis ! ftar quete le perfone, e poi pigliaynatorza impiciata, e
~ Papproflimaraial coruo, che fubiro la rana cantera,e pa~
' rerd che cantiil coruo,& ¢ prounato.
"waafart’ A farcaminar vn bichier di vinofopra vnatauola.
nelladett  Pigliavabicchiero {enza piedi, e mertici dentro due
gandale: dita di vino negro , & habbi vno fcarauaggio dicampa..
ppiccian’ gna, e con deftrezza lo metterai forro il culo del bicchie~
' ro,e lo porrai foprala tauola,e lo vedrai 3 caminare,& &
| giocopiaceuole,
intiero,t” A far efca per farvenir gran numero di colombii vna
tetra, Cht’ -~ - colombara,
zafcormy|  Pigliafambuco quantotu vuoi, & falle bollire con
! conacqua,& quando ¢ quaficorto,afcingalo dall’acqua
fentrodl’ alquanto, & metti dentro vnd quantitd dimele , e di co-
. Imino,cfallobollire per due hore mefcolando fempre,
;poipiglin & fubito coficaldo mettilo nella colonibama acciochei
ca fopralt’ ®olombi fivenganoa imbrattare, € potéda pigliari tuoi
hﬂggi‘ ! colombi




heettan
i titoprot

‘ (@ndo

o vag

colombi,imbrartagli Vale, i piedi, e lecoftie, accid che
qvel odore eli I'Lﬁi perqualche giorno,& glialtricolg-~
bi, cheali ﬁ:nmanno rale odotre , tutti veniranno loro
dietro nella rua cofombara,ne mai i pamrawno & écos
fa prouata,& confonante allaragione.
Per far che 'vua, e pomi granati {i manténiranno i b
tiitco Fanno. jundla b
Piglia del’acqua dicifterna,e ponilain vha taldara e A
ponci: vn poco di mele,e fa bollire,come cominciad bo i

3
lire,poni il ra(po della detta vua dentro, Iegatocon va lui;!w:;af?a[
{pago tanto, chefi (cotti vn poco, € poi caua fuoti, il fi= ﬁﬁracqua

;mi: faraialli pomi granati,che mantenird tutto’anno, i
" A metrer vna lercera, 0 coralli,o gaanti, o altre cofe in H’vl de
v hmom.,u melangolo,e non vi paterd d’onde R ot
" vifiano ftate pofte. Pciiacqﬂa
i vlmw*nhmone o melangolo,che fiano frefchi,ciod, | |
venganoall’hora dalla pianta eraglieraiin mez()coicol e c
tello temperatino foteile | inton do tanto come vn fcudo, | i ! 10gra
falua if pezzo intiero,accio lo poffi ritornare al fio loco, *Fm dim,
e con deftrezza vuotelo détro pm che poi come vn'ouoy )h-:i'rmlw
poi metceli quello che vuoi, perd che vi poffacapire, Hhacar
pigliail pezzo ch’ai levato via, e ritornalo al loco fuo, E.”fo’m
poxhabbl trementina,e colla di pefce,e fabollir infieme ity o
e mertine fottilmente intotnoalla comm!ffhm otaglia, Bancor
emettila per tre hore mell’acquafre(ca, the ritorna bcl- lipriet
lo,e frefco come prima, quando fu tolto dalla pianta. Roofe,f

Per quelliche non poffono comportaril mare | “m-“"f“.uo

che vomirano. it &

., Dalli da bere dell’affentio fpolueuzato nel vino bmn f“bf:& aci

i €o,che nonvomiteranno mai, Tolte |

A far torar fa voce 2 vno,che I"hausile perfa. JF”L“m'
Piglia fera,e mattina dell’oglio di mandole dolce, 6 i AIChE
2uccato rofato pertre giorni,che vedrai mirabil efferto, b DA Y
A farche li {orzi, 6 topi non poffano regnarein cafa '“'ﬂh&r ;
Pigliag eraflo di gattoy & ontatein cafa doue Conof(;l‘”ﬂ F’lrm‘
che 3 lande,‘



f
Slialtrigy. €
nitanty . ¢ ftato protiato.
mﬂo.&ccg Alla imbriachezza, fecreto bello.

andr)l ht]()"‘]()rf“nl’e&"“l‘aﬂ&t(‘l dalvino, diadi
Mol ua\rm‘.upoll‘tdne otre vohe efucciilfug o,e!o
mmd: i bafTo,{ubito il vino perderi la forza; & ¢ appro

vnataldu Raro.s

1temramm

A fartramottir gli vecelliallacampagna.

?elg;]s]:oi Piglia formento,e fallo bollite in feccia d1 yino, e fu-
12 fitord || 2o dic cicura, ¢ dallo a mangiar alli vecellis

3 g A £ 2cqua chiara come chriftallo,& lauandoti le mani
Saincm[u ik & il vifo,verral nero cothe moro.

erd donds Piglia delle {Corze dinoce frefche, e falle lambicare,e

qu gell acqua farai di bianco neros
mfrcfchnm Intetrogarioni,& prima.

% 70l¢te ch¥io vi dica, perche cofa quando le donne fo-
f tezam. P q

ome vafil-
areal ol
i comemti -
poffaciptss T,
o2l lowofu -
2 bollitinfi.;
yiffita, 6l
che ntorl}zhl
dalla piar
rtat 11 fatt &

petito dima ingiar carboni ; mattani cofe garbe ; & aleré
cofe .uml”f-\qneftn virefpondoefere lacagione, per-
the lanaruravia raccogliere tuttoil Finmtenéha:‘nm-»
g, per formatidne d:quc;}r)che conicepe ; ilqual fangue
ellcn do corrofio, quella cotrotione évicio, piglia,e par-
tﬂlplmfﬁﬂ lo tomaco, ilqual moffo con uur:m cagti-
Ua proprietd.e qualita dimateria, defideta, e brania di-
erfe cofe,féconde la matéria diuerfa, percioche efﬁtn-

g malenconica ,ch’¢ humor negro defidera carbopi,
m‘ltt(n‘t,a ‘e Rndo‘iemmaacen,(a,ancmt defid: ucnﬁ
garb\,cq acerofe,& medefimamente de gli altri humort
Volete,cheiovi dica, perche cofagli huomini piccio
tli per la maggior parre fogliomo e!?ere pit fauij det gra-
= di: Mche Vlrlfpondo perche Panimo pel Cmr'wnp:c-
tCiolo ¢ pHl vhnito, e raccole o,&. anco nel grande ¢ .pid
goartinil fpax fo, c\cpevomm hitca virt, & eficaciala onde Hos
lfa.doﬂﬁw mero forma Vlifle prudente,& di picciol corpo, & Ala-
goce grande,& dipoco g omdlc:o,c prudenza.

to nel \'lnclhg
elle perfn. B

ndole dolt ¢
| mirabilef

Yolete

cheé entrano, & ficuramente non cihabiterannomai, & j 7+

no grauide,il primo, & {econdo mefe vien loroap-'

o




Volete, ch’iovi dica, perche cofa fpee volte i pazzi, ihugione
& ruftici fannoi figlivoll moltofanij , & i dottial con- jyrt, pe
traio gl fannoignoranti, e di poco giudicio. Alche vi fuolpe
rifpondoeflere lacagione, perche alrempo del genera- jucomel
fe,ipazzi,&itufticinon penfano mal jncofa alcuna in & per
quell’arro venereo,il perche il femeé piu perferro, & hd
tutti glifpiriti cioé l'animale,il virale , &1l naturale , 8 {Yokie,ch’
cofi i figliueliriefcono prudenti,& fauij. L'oppofito fuc ‘._ihamm la
cede a1 dotri, percioche fempre mai penfano efli ad al- g perche
cunacola honefta,& profitetole , & etiandio effendoin jychann
quell’atro 1] feme, non hawrte quelle forze de gli {pi Gefofo
rid , & maflimamente delloaniimale , col quale penfaua pfrel, ¢
in tali cofe , & per Gfto generanoi figliuoli pin impfetti. filnemer

Valete ch’iovidica perche cofala pietra,onero il fer~ kudn
ro,0 in qualchealtracofa fimile,fe fi gittanell’acqua, fir keproficer
biro ne vaalfondo, & vntrahe , o legno quantunque fia supioris
grande fta fempre {opra l'acqua. Alchc virifpondo effer Hlstech
lacagione, percheil legno ha molti bufi, nei quali ¢ il wircorp
vento,che locoftiene,& alza,ma la pietra, & il ferro,che Hidopetel
fono orpifolidi,& pin pieni, & fenza i qualinon riceuo ideha v
noalcunvento, che gli poffafoftenere , & perd vano fu- rrchegii ha
bitoalfonde:e quindiauiene,che quelli, che fiannega- fu,
no,i primi giorni vanno al fondo, & dapoi vengono {o- Viltech’
pral’acqua,percieche quando il corpo ¢ putrido,il pol= hmmgpiy
mone.e tuteii fuoghi concaui fi empiono di véto, il qual iififblz;
gli fa vicir fuori fopral’acqua,notando dietro la corren fifiosirif
te.S1 dice dicerri ladroni di mare, che quandoaminaze htonature
zauanoalcuno,glicauanoil polmone, accio bon veniffe ‘_;rraéfredd;
il corpofopral’acqua,& fi vedefle Per quefta medefima impdyche
ragione le oua integre , & fenza corfotrione aitandofi Hdohi ey
nell’acquavanno fubiroal fondo,8& It marci nuotano (o S '
pral’acqua,perciochel’humor forofi putrefa,e in 1uogo feey,
di vento gli fa nuorar fopral’acqua. @ Voletechy

Volete,ch’io vidica,perche quelliche amano foglio" oy ja v
no pianger per faciliflime cofe : A queftovi riﬁ»oﬁd{o et perchy
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Cipami for 13 cagione, perche hanno feropre di che dolerf, e tor
talon ;mentarfi, percioche gli amanri naturalmente {ono fo-
Alchey fpettafi,& per legaieritlime ¢ faciliilime cofe fi comino-
lgenent wono come i fanciulli, & il dolove , e quefte fimili affer-
cuna jyf tioni, & perturbationi d’animo,e cerco,che fanno pia-
o, &llf gere.
urdle,if ~ Volete,ch’iovi dica,perche cofale donne,& glieunu
ofitofif chi hanno la voce fortile : Alche virifpondo effer la ca~
efliaddi gione, perche I'arteria loroche fichiamaafpera per l'a-
ffendon more , ch’anno non fi pud dilatrarve ne far larga , percio=
de glifil che quefto folo fa,e puod faril calore , e cofi come vna fi«
e penlal fhola tretca, e fortile ha il faon’alio, ¢ acuto. Cofivien,
Impfei: ne pity ne meno arteria , che fi chiama afpera per Ia fua
eroilfent frerrura,& non fono da alcolaare quelii,che dicono, p-
acqua,fu,{ che é'profiteucleil vocifere ancole donne , quando ve=
Inquef gono partorire,percioche hannola voce fortile .
ndoefll = Volete ch'io vi dica perche cofa ¢l huomini fono di
qualiél maggior corpo,che le donne? A queitovi rifponde cau-
fertodil far (i cio per effer gli huomini piii calidi che le donne, &
nticail calore ha virel , & proprieta d'accrefcere, & fancora
vanofi perche gli huominifono di pia perfetta natura , chele
iannfegz-_} donne. ‘
gonole}  Volete ch’io vi dica perche cofa neffaeftare le donne
lo,lptk bramano pity '’huomo', che nella inuernata’, & gli huo-
0,ilqul mini {i folazzano piu con le donne nella inuernata. A
lacormf quetto virifpondo,che dicio é cagione Peer differenti
amiastle loto nature , conciofia che la donna per la maggior
nveniparte ¢ fredda,& humida, & 'huome ¢ calido,& fecco,
sedefinl di modo che nellaeftate la (ioﬂ%’];ﬁpcr it calor, S¢aere
gitandéﬁi_caldo ha temperata la fuapatural, & humidicd , S nella
wotanol inuernata 'huomo ha temperarta la fua natura , cioé cal-
inluogida, & fecca.

.. Volete,ch’iavidica,perche cofa I'httomo, che hi veg
0 rogijb!giato ha lavoce afpra,e rauca . Rifpondonieffere la ca-
ondotkgione,perche ha il faocorpo pienodi hu midrti,ca(;li ?ta
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dalcibocrudo, & indigefto , maflime nelle bande fupe. fddo&
riori,il perche ha mmcl tefta,onde per quefto abond3 ¢ prcﬂas
dolacannadelia O'OJH. dimsla humou bifogna che per HHCl[dl
forza habbia la voce afpra, & rauca. oncparl
Volete, ch’io vidica.perche cofa di quartra elementi, | Volete
cio¢ fuoco,aru,acqu.; & tcua. il fuuco, & larianon{i jogant
ponno putrefare,& la terra, & 'acqua si.Rifpondoui el §igione,p
- fer la cagione, perc:orhe rutto queloche fi corrompe ne, A1 PEI
ccﬂ’auamente,pnnn bifogna, che firaffredi , & il faoca 2riainuty
non fi puo raffied dare per effer nemico del freddo, L’a- ichi.
ria,quantunque alcune volee fi raffreddi,fempre ¢ piena | foletey
di floco:ma F'acqua,& laterra alle volre pano effer fred rcbarba.
de, & calde, chele
Volete ch’io vidica perche cofa alcune volte habbia Jilchicl
1Mo vn certo tremore, accompagnatocon freddo, rofto Mmopeli
che habbiamoorinato? A quetto vi Uip'\hdo checia ¥m0d0d1
anuiene, percioche fiatanto, che quell’humor caldo, & | 000,
entia della vefica,iluoghi funi vicini,né fentono fred-, Lt
do, iqualidopo che habbiamo orinaro, empiono di lﬁhﬁutri
aere freddo piuche Porina , perche per la natura delie ffnn
cofenon fida, mﬁtmuulrun lwogovacuo . Adonque Moiyma
fuccedendo nelluogo delloring I'aria, con alcuna ra= _'
gione habbiamo vn certo tremor ﬁcddo. 4
3 Voletech'io vi dica, puchu hi hagran freddo fefu-
bitovaa fcaldachi fente grandiffimo dolore, maflimamé
te nelle vnghie, ﬂfca!d_ﬁnd,ofaloconon {ente nulla, an
zififcdlda fenzaalcun dolore. Alche rifpondo efferla
caufa,perche quando da vn contratio pofliamoin vn'al-’
tro fi fa gran murarione non altrimente , che auiene al- f‘lua»
Palbero, il quale fe noi 16 piegamod poco A poco non fi
rompe.& {ein vhavolta {'pacwa con gran forza firompe 1
di modo,che come il caldo ¢ dentro | peril freddodi fuo
ri;ancora 'umgre, & freddo, é fuori , & vn contrari
corrompe altro.ll pt:rghehuzene che fcaldandofi apo-
coll r.hdo didentro vien fuori,fenza alcun difturbo del
fredde




andefipe,, freddo,& perd fentiamo manco dolore,& fe in vna vol-
to abonfis ta prefto, & a gran fugco ci fcaldiamo, facciamo venir
nachepe™ grancaldo fuort, e per [a pugnita del freddo , cheancor
" | non ¢ partitafentiamo grauiffimo dolore,
elemen;,t  Volete ch’iovi dica, perche cofa le donne tofto diuen
arianonf gono canute,al che virifpondo,& vi dico.che dicioéla
ondonlts® cagione, perche naturalmente le donne j{ono fredde!, &
ttolmpeset ancera per la ociofitd, & cofi hannoabbondanza dima-
&ilfoy | teria inutile,& pituita, per la qual cofa i capellifi fanno
eddo[s bianchi. :
pitpien’  Volete,ch'iovi dica,perche le donne non hanno peli,
oy nebarba. Alche virifpondoefier la medema cagione,
£ perchele donne fono fredde, & il fredo fenzai porri, &
oltehabli? 1 bufchi che fonoin tutto il corpo , & non lafciache na-
ddo, ol fcano peli.
do,checht 11 modo di conofcere fe il mofto,o ilivino habbia acqua, .
norgeldott ~ ©n0,& in che modo fi parta I'acqua dal vino. -
ntono fﬂd,'::" Metti nel mofto pere cru de,ouer more,percioche s’e- =
empiono i gli hauerd dell’acqua,aqdemno afondo,& fe fara fchiet
aita (i tosftaranno d gala. Aleri mettonoil vinoinvnapentola
. Adonq’ Puoua,manon ancor bagnata , & l"appicano per due di,
) alcana ,,,3{ perciache I'acqua fi diftil’a per la peatola, e refta il vino
~ ! Alcunialeri vengono con olio vna fpugna noua turana
eddo el con effalaboca del vafo,& lo riuolgono fottofopra,& fe
mafinapi§ V1 fard acqua,fcolera per la fpugna. L'acqua fi partedal
acenully,aEV1n 3 gucﬁo modo , metti nel vafa del vino c:icii.'alume,
ndo clteigec POl tura la bocca del vafo con vna fpugna intinta nel-
ol 3 ©8110,& poi chinalo,fi che verfi, & n’viCird folamente
je auicati A 443-

1 ocunmlﬁ‘ ;i
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freddodifnty,
vn conﬂai&k
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