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el Ate Seareto per fanare la Roteura inte 14 wee 

as Cheri P Ighavna libra d’olio d olina; quanto piue' 77" 4 

i vecchio é meglio, & altro tanto vin DUONO en. 

vecchio roflo,& fallo bollirealfuocono troppo 1 

2 gagliardo in vna taza di rame;tato cheil vino { 

i fia del tutto cofumato,& poileuarlo dalfuoco, ‘ 

| | é@ metterlo in vafo divetro, & dentro 4 quefto 

iV olio fi mette vnroncia di-herba chiamata fani- 

IN colla, & altret’anto diconfolida, & altret’anto 4 

BM | divefiche d’olmi di quelle, che {foglianofpon- 

i | tare glolmialla Primauera, che paiano vefiche . 

i i  grofle come yn’ouo,chi pit ,chi maco,¢ lafcice: 29 

hi \) _ - rai infufione al Sole tutto il mefe di Maggio, & : 

V\\) in quelYolio fibagna vna {pogna fottilevn dis 

\ i to, & fi mette fopralarottura ,édifopra poi fi ; 

) __-mette il brachiere, fibagna detta {pugna in : 

VY detr’olio ogni orto giorni vna volta, fimedica a 

" aquefto modo per due mefi fiando 4 tipofe : 

quanto piifi puo. 
i E Poluere per la Renella. : 
| Recipe Pherba chian ata Poll; ano, fcorze di | 

he noccivole oncie quattro, gufci duona di pulct- j 

A _—_ ni, ma chelifia leuata via la pelle ch’¢ didentro j 

tlic oncia meza,& ogni cofainfieme fenefa poluer | 

ae fottile, & fe ne pigliala mattinaddigiunodue | 

ao } hore innanzi mangiare vnamezza dragma com * 

gue, breda 6 vino, per vn mefes ‘ 

ced 5 ae farls Capelli, é labarba Hera i 

7 Recipe vetrinolo Remano,la mitro oncie fet 

i" cinabro onze tre, & ogni cofainfiemefene ca> 

Pe uaacqua con laboza,& diqueftafibagnadop- | 

bie Aes po 3 

me e as 
a 

- 2 y



© poche f hanera lauata la tefta co’lranno, ftans {wit 
f do alquanto al Sole. ap 
i Acqua per levar ogni forte di panni da elocchi. Si 
i Recipe acqua di pratagine,dirofe, di anagalie, 
b vin bianco an. dram. 3. mirabolani citrinimeza - Tl 
ic dragma,tutia dram.2.zucaro candido dram. 1. and 
' ogni cofa infieme falli bollire con fuoco lento gl 
| in vna pignatanoua inuetriata,¢ quando hane-_. ina 

rd bollito afquanto fi aggiunge canforadram, jit 
__-vnaverderame mezzo fcropolo, é poilevalo ~ ‘hil 

dal fuoco, éferbela in vna ampolinadivetro, . | ¥ 
. della quale fene metta nell occhio due volte il “Tet 
f giorno fera,é mattina con vna penna di gallina, ine 

A far venir il fio tempo, dvna Donna . “hoon 
; Recipe artemifia,(colopédria,fanina,an.ma= at 
L hip. vno, ¢ falli bollire in acqua, come vederai, Hea 
b che ha bollito yn pezzo,, che Pherba pare, che \ 

_ fia cotta, getta vial’acqua,é con quelherba,ne tal 
E farai otto parte, élafera quando laDonnava a “Heth 
' letto ,né metta vna parte fopra vn poco dicar= ea 
4 bon difuoco, ben caldi, é fi vada di fopra c6 li cel 

: panniriceuendo quel fumoli venira il fuo mé- ee 
: ftruo , facendolo per otto fere continue. a 

: A leuar le macchie ,0 ver onto dalle carte de’ libri. Ad 
, Pighia offo di piedi di caftrato,ouero di virel nocca4 
,  lo,¢metteliin yna pignatta nuoua farta di terra hole 
._ tofla, & che fia bene allutata a torno,& fi met« tn i 
___ telapignatta dentro 4 vnafornace doue fi cuo Hide 

i cele pignatte , & lafciarla fino che fi cana le i 
4 pignatte , € dentro 4 detta pignata li tro Rc 
| warai yna poluerla qual fi mette fopra la carta Yeh 
i ona Gi = : ,



oe : : a 
M0,lav- onta; ovierd ammachiara per antichica, &fas ce 
ik {ciarla per hore 24, che tornerd come nuoua. | 
) Mech Secreto raro per i porri, 0 calli, & cauarle ] 
abate, Jena lefione nifuna. ; jit —-- Taglia vn poco di porro ,tato chene venghi 
dram, yn poco di fangue, & il fimile farai col callo, 
Coltity poi piglia menftruo di Donna, & tocca il callo, 
lohaue. porro, che cafcardin 24. hore,& che fia ilves : 
dam ro , fe tu tocchivn’arboro » Che habbi cent’an- : flay hi fubito fifecca. =< 
Vetto, § 0A far cadere i peliin tutti t luoghi. Z 
-volteil Piglia due terzi di calcina viua,é yn terzo ; 
Gallta @orpimento, é mefcuola infieme poi impatta- 4 
4. oconvyn poco dolio , ouero rannotiepido, & i 
aim mettilo foprailluogo pelofo » che fib Cas 2 
edeai; _ deranno. 4 
reyche A far che non torneranne i peli. : 
thane --«-Pigliavn Ligurro, 6 Ramarro, é {paccalo } { 
livid per {chena empilo.divettiolo ,é fale atmonia= 
dicate co, é cucilo, poiattacaloin qualche luoco e di 3 
mcoll quel, che ne cadera; ongi doue th hai fatto ; 
10 més | cader i peli sche non vinafceranno. 4 
: Per larogna. 
bri. Recipe Irios di leuante, fal comune, lume di | 
ivitel jrocca an.oncie 6.acqua commune lib.13.¢ farai 4 
terra Bs ollire fino che cali il terzo di poi la colerai c6 
mets ‘yna pezza, & in dett’acqua li metterai vn mani 4 
ficuy polo cioé vna brancata di rofe fecche, é lafciar 
vale Miinfufione per hore 24. poi colarla yn‘alt ravo 4 
{to ta con peza, é di dett’acqua bagnarfi ogni fera 
carta er feifere, quando fiva adormire, 6 caldo, 6 : 
ia Freddo,chefanard, “Ag PG



- Per-unaperfona , che fulfe impotente. sate 

Lope oe _ guar 
Recipe piftacchi mondati, pignoliprepara- yquttr 

Le ti, mandole dolce , nocciole mondate , elette gona 
i mondate, polpe di fagiuoli,noce d'India.an. simco, 

& oncie £.tadice diSatirion oncie 3. femente di add fg 

fe ruccola, feme di cipolla’, feme di paftinaca ane ‘afgdo ef 

He dram. £.zenzero,pepe lungo,palanga,cinamo- : 

mo fino, feme dortica an. dram. 2. dizuccaro. pith 

ile diffoluto in vin dolce,fi faccia elettuario da pi= angc 

ie gliarne mezzoncia per yolta,vn’ora innanti ce=_ bile, 

\ na di poi beua appreffo yn’oncia dell’infrafcrite ia 

i to vino, cio. Recipe vindolce roffolibre quin | vit 

i deci, zuccaro bianco libre vna cinamomo one es 

He cie 2.zenzero dram, 4.noce nofcate , garofani iabieco 

ie cardamo maggiore, galan an. dram.1.¢ M€Za5 ji. 

iP - gutti rotti groffamente.lafciarli nel vino per 
i hore.24. dipoi farlo lear vn bollore, e poi co= oe 

I lar'o,é quefto € ilvino, 3 Fk 
it A fare vnalettera, che non fi poffi leggere fe nor ate 

iE ft mostra al fueco. i . » 

fe Piglia vn qnattrino dallune dirocca,& mete | ae 

i tila jinfufione in mezo bicchier d’acqua netta” aging 

t di pozo,é lafciarla fino che fia disfatta,¢ poi co AMO pate 

i quell’acqua {crinerai,¢ quando Ja vorraileggee. pla 
f re moftrala al fuoco, i sata for 

[ A fersnerevna lettera,che in diece giorni Sparifce via whe ak 

i" Piglia carta, € paglia di fegala brugiata, ¢di vulfral 
hy quella cener nera farai inchioftro,, cioe diftem mgnento f 

1 perarla con acqua forte da partire,€ fcriucrai, ciate 
if che vederail’effetto. bd fna 

. ge ae 4 Acono- ‘igo bie 
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eos eA fare ipeli bionds,e crefeere aa 
[ Piglia di quelli bortocelli di quell'arbore chi . 
| amato albera al tépo cheYalbere cominciager © 
: tarli fuora,€ metterli in vn pignatino inuetriato 
| | didétro mettici Jardo di porco mafchio grate | 
| tato col colrello,é bollilosiche fia disfatto al 
| quato,dipoi paflal cé peza fottile premédo be- ‘ 

ne. € diqueftoliquorefiontail pelo, ftandoal- | 
quantoalSole,¢ leuarfi quando vuoi. 

Secreto, che ongédofi la piata de’ piediandera 
Ie del Corpo, 

piglia colloquintida,cfula ermodatili,ellebo 
b ro nero,elebor biaco, alo¢ diciafcuna cola par : 

"te vguale é con fugo dibrionia quato bafti, fas 
rai unguento,co | quale li ongera fotto la piata 
de’ piedi,che fara Petfetto. 1 6 

| A far andar del corpo ongendo d'intorno a 
I . albellico, 

Piglia fel di bue, aloe patico,mirra,radice di~ 
brionia,colloquintida,cera,parte eguale fi me-; 

: . {cola ogni cofainfieme c6 aceto, & fi f4 bollire 
alquanto, co il qual fi ongerd attornoil bellico,- 

Ai far morire unagallinase che torn: vina, 
| Piglia vn pontirolo fottile, é mettilo, in me- 
? zo alla tefta della gallina détro della creftamez, 

z0 dito perche in quel loco nd glié il ceruello, 
¢ fa che paffa vna banda allaltra ,poila tenerai 

; con il detto pontirolo, accid fiveda che ¢ pat 
fata la tefta.¢ tirando fuorail pontiruolo,fubito 
la gallinatornera viva, 
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