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RACCOLTI DA DIVERSI

valenti huomini.

Donati a me Biafio , detto il
Figadet , a beneficio
vmnerfale .

~ Non piti da perfona alcuna datiin luce .

XL

In Bologna, per il Benacci.
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A far vna pictra per metterle dentro G102 »

ouero denari . ‘4
Plglia vna libra di pece greca,e mertila in va te o
gamod disfare , poi piglia del marmo), e pe- i gl
falo,quafiche fia in poluere, e come fara disfatea P pr
la pece greca,mettigli dentroil detto marmo , fin i po

4 tanto che fia indurito, ma non troppo, € poi pi-  {, leg
glia vna pezza bagnata, e le butterai ogni cofa {o g ca
Pra,ecofi calda gli potrai mertereli danari, o | Pe
gioie, ouero quello che vorrai, & con liftefla pez s
za calcherai bene, fin che & caldo, & la farai ton- 1

da,c longa come parers. !

_ A metter vaa lettera in vn'ono cradp , fenza y fan
£ - - lenar la foftanga. [ rd
' P Iglia voa lima di vn'orefice, che fia fortilifli-

ma,e limerai I'ove nella panza alla longa, poi |-
pigliarai carta bergamina,e farai delle liftc Jighe ' S
va palmo,e {criverai quetlo che ti parerd,e 4 vna, }\
dvna le metterai détro nell'ouo quido vuoi ftrop :

- pac itbuco dell’ouo, gli merterai della biacca in i
polacere, e cofi lolafcicrai che da fua pofta fi firo- |
peed. 4

Per far nafierei garofoli turchini.
Iglicrai vna radice di cicorea , ¢ poi piglierat & .

3 il garofalo quando.lo vuoi piantarc , e fpac- I

caratia cicorea nel mezo con va cortello, e den- | i

- moaclla fpaccatura gli metteraiil detto garofa- 7 com

| Jochie vooi piantare, econilterreno boniffimo, | la pL

¢ mafCeranno i garofoli turchini , & & prouato . e fa

A feri-
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A feviuere fenza pénayne inchioffrio;ne calamar
Iglia vna candeladifevo, e impizzela e come
fard accefa,pigherai del detto feuo, lo sfrega
rai bene {fopra vn poco di carta bianca, € poi pi-
glicrai il moccolo della candela,e lo sfregarai fo-
pra il feuo della carta, e volterai la defta carta d
poco d poco, e anderai fcrivendo ¢Bn vn ferro ;0
legno quello vi piacerd, e cofi fcrinercte come fi
¢ derto di fopra. :
Per tagliare vna torta in otto pegzizcon tre tagh,
Secreto belliffimo .
Rima piglierai vna torta, e convn cortello

;a.,wy—ﬂrfw #

S

SR __’_, ”?-ﬂp»-qﬂf&mgw

P

tarere due tagli in crocesche con tre tagli ne veni-
rd far otto pezzi.
Sicreto raro 4 fav che vnavite faccia due
forti di vug.
S E la vite fa vua bianca,piglia fangue di cane,e
fa v bufo nella radice della vite, €'l mefe di
Marzo mettici dentro di quefto fangue di cane.,
ognidi, mettilo frefco per tutto il mefe di Gin-
gno, che I'vua fard rofla,e bianca mefchiata , infie~
y_me , & quefla ¢ {ecreto veriffimo .
Secreto- 4 far nafisre i perfighi conlatua .
s arma denitro.
PIglia vi'offodi perfico ; & rompilo per mezzo,
‘4.4 maguarda d non tagliar l'anima di dentro,
»come ta I'hai aperto, intaglierai ]a tua arma con
' Ia punta del cortello dentro all'offo del peifico

o e SR

. € fa-che fia honeftamente incavata , ¢ poi torna - :
: : L@ dep. Tl
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gli farai vn tagiio tondo ncl mezzo,e poigli -




il cortello, chetuli haida metter dinarzt, e lo

““gliata con quel cortello;pur chic il privio boccon

dentro la mandola , che tn hai cavata fuori, & lo
ligherai con vn poco di feta, & pianterai s che co-
me nafceranno 1 perfichi, tuttinafceranno conla §
tua Armadentro,& ¢ provato. ‘
A farche vnaperfona non potrd wangiare,
8 Sfinche voi non volete i
Iglia il pomo di colloquintida ; & lo metterai ?
amolle fin che fe intcnerifca, e poi pigliarai

e

fregherai con detto pemo, che volerde tagliar il 4
pane, O altra vivanda quardo Jui vorrd mangiars
fopra la detta robba , non potra mander'a giu fe |
bene volefle pigliarne dit quella clie ren fefle ta-
fia di quello,ch’io v'ho infegrato. :
A conférnar le Rofe frefcke tutto lanno,

Vando fard il tempe aelle rofe. pighiarete di y

1

quei boccoletti, che pare, che fi vogliono
aprire s pigliando la quantitd, che vor volete, & 4
ad vna ad vna le legarcte convn pocedi fera in- g

. tornoil boccolo : ma auvertite d non'li far grop- !
“po; poi pigliarete yna canna grofia; ma fopra_

il tutto , che la fia frefca colra all’hora 4 e mgﬁar,-'h
la 4 canone, percanene, e mettereiboccali ing
detto canone, finche fia pieno': auertendo pera,
che I'vna non offenda 'altra, e lo fireperere bene |
con carta bagnata ye fepelirete pel fabione il det- 72
to canone: qﬁando fard il tempo dell'inucrno, che
tu vorrai le rofe, cauerai fuort 1l cznone , & caue-

raile rofe frefche ; clie parcranno colee al(;’h(l_wra__.
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dalla pianta volendole far aprir larghe,, le metee-
rai vn poce di acqua tinida, che s'apriranno belle..
A far  che i cani vadino a piffar fu legambe |
di chi volete voi . :
Igliarete vna pezza, c farete fregar la natura 3
vna cagna, che vadi al falto, e g6 guella pezza,
tregherai le fearpe d chi tu vorrdi che andado per|
I Cited, tutti i cani,che trouard per la firada li pif
feranno fule gambe, & ¢ prouato. .
Sccreto nobiliffimo da far dormentar le perfone
dvna Tauola. ‘,
P Iglierai herba cavalina, e vn poco di femenza,
di papauero , porctela invn fiafco di vinoin

_infufione, lafciandolo dentro per {pacio di due./

hore e poi colarete il detto viro, e lo farcte dar i
bere 4 chi volete , che fubito fi adormenteranno,¢
velendoli rifuegliar, li bagnarete il fronte con ace

to,che fubito fi rifueglieranno,
ral acqua rofa,tucia preparata,lumedi

Q glicT:

rocca poluerizata , & miffida ogni cofa, bagnan
do vna pezzetta nella detra compofitione ponen-
dolz ineuiinmsise : elle.
che non cafchi , flarai ficuro di non pigliar maj
male,& queflo io I'hod efperimentato . 4
Per far che I'vua, & pomi granati i mantenivan,
no tutto Lanno. fE i

Ecipe I'acqua di cifterna, & ponila in vna cal:
dara , & ponili vn poco di miele , e¥falla bel

: : ; lire,
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| lire, come comincia a bollire, poni il rafpodeila
- decea vua dencro,legato con va fpago,tanto,che fi i ]
fcorri vn poco , & poi cavalo fuorisil fimile farai  §
. 1i pomi granati, che fi mantenerd turto 'anno. P
£ Che li cimici non ti neceranno la notte.
Ecipelherba,che i chiama felce , ponila sit
la pagliabo.fopra il pafrharizzo fotto il ca-
| po, &inaleri lu whi , che li cimici andaranno {o-
ipradetra felice,e teftiranno prigionie non i da-
rd pii impaccios brafa la felice, ¢ torna 2 mettere
deil'alera . che cofi dormirai ficuro
, Acacciar via le Mofche d'vn s’ﬂogo ;
’ Ecipe vna fi afca verde,ouero vn pannodi li-
R nobianco , & vngilo, di fugo di pimpinella,
uero va herba chiamata pioma, che tutte le mo- t
ﬁ:ne anderanno a quella frafca, oneroa quel pan-
ao,r_‘ quante a'andrd sa tutte moriranno,cofi mu-
a fa fr 1f"ca oucro il panno in capo dn fel gzcrm :
id- 4. ? : a in
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.;‘- 5 i ren 0110;&,{1” fara come xnch:oﬂm,cel qua-
‘& voi (criuerete qualche cofa, {parird la lettere in t

;reﬂe feapaataicheaon fi Wg
S Percon ﬁrur il Vino.

gl'ﬂn acqua divita di tre cotte vaboccale,e met

- O Aaeed

i tidentrovna libera dl fioridi olmarino, la- %
fiala ftare cofi otro giorni , tenendo ben ferrata >
icqua di vita,poi metci ogni cofa dentro il vino , ik
j__%icrm ben la bottesche dl vino fi conferuard . : P
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Per far che non fudine i piedi.

Iglia lume di rocco crudo , & fanne polueres,
P della qual ne metterai vn poco dentro le fcar~
pe facendo cofi otto giorni, fia ficuro che mai non
li fuderd i piedi.

Per far che vna perfona non S imbriachera , f¢ be-
uefSe ogni quantita di ving .

Iglia dodici mafidole amare, € mangiale a di-

giuno, poi beni tre drame di ‘fuco di canoli, €
fia certo, che ti difenderd dalfimbriachezza .
Per far che a vita perfona li venira in odio il vino.

Iglia vo'anguilla viva , mettila dentro d'va ba-
P ril di vino, ¢ lafciala morire, pot darai di quel
vino da betsere 2 quella perfona, che tu vorrai,
& li venird tanto in odio il vino, che non ne vorrd
piu beuere . ‘

A far i eapells biondi come oroyin due nolte.
Ecipe mele libre vna , e mezza,fcorze direo-
barbare drame vna, e mezza,cornma drame

vna, & mettete a diftillare, & con quelladiftilla- *
tione vi bagnarete i capelli, flandoal Sele, veni- |
ranne belliffimi, ma non toecar la carne , perche |
macchiarebbe .
A faricapelli negri. :
Ecipe acqua dimezo, dalli Saponari, ana li- |
bre tre , e metti dentro litargirio d’argento
oncie vna, e farai bollir tanto, che metrendo den-
tro vn polo bianco-dinenta negro; all'hora lafeia- -
la raffreddare, e (chiarire,e quando la vorraiado«.
perare, fcaldala vn poco, & bagna licapelli , o la
barba,
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' barba, lafciandola vn poco afciugare, poi fobito
' lauati con la lifcia dolce,afciugando beniffimo .
Secreto belliffimo a far diuentar una perfona ne-
grache parera un Moro,& durara affai .
Izlia lcorze dinoce frefche lire fei, litargirio ;
drame tre,metti ogni cof2 a diltillare, e farai
‘vn'acqua chiara , che lauandoti il vifo venird ne-
| gro come carbone ; e volendo mandare via poila
' tinta tilauerai con aceto, ouero con fugo di li-
mones.
| A romper un chiodo con le mani .
. ) Igliate vn chiodo , & poi pigliate doi fafce di
§ P chaneuazo, & voltatelle fopra il chiodo cioue
‘«vna al contrariode l'altra ,dandoli forza con les
Bmani che facilmente (i romperd . :
¥ Giuoco belliffimo di quindi Chriftiani,& quin-
‘deci Turchi. Standoeffiinvnabarca,fileud voa -
Egra fortuna,& fi voleuanobuttare in mare per leg
{gerir la barga, & venuti in contefa, con aftutia v
{imarinaio ¢'i fi metter a fila,come di fotto fi vede
-{Lalli numeri,e contando 4 noue , fa che tuceri Tur-
“chi forio gettati nel mare,& i Chriftiani reftano,
& ¢ belliftimo,e fatelo, come fti 1i detti numeri.
i Ponerete prima 4. Chriftiani, 5. Turchiz. C. 1.
O T G2 T 2.C. 3. B 5.Co 20 Toe
¢C.1. T,
-
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